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Slakt pa gard — en mojlighet att ta
tillvara pa fler djur?

En fallstudie

e Om antalet slakterier som erbjuder slakt pa gard dkar kan vi ta tillvara
pa katt fran fler av de lantbruksdjur som &r friska men inte lampliga att
transportera.

e Producenterna och slakterierna uttryckte en dnskan om att ta tillvara pa
fler djur som idag inte kan transporteras till slakteriet. Flera av
slakterierna sag positivt pa slakt pa gard men uttryckte viss forsiktighet
kring reglerna och planeringen.

e FEtt avdrag pa avrakningspriset som producenten far av slakteriet, var det
som sags som en majlig losning for att tacka merkostnaderna for slakt
pa gard och dnda generera en intakt for producenterna. Det &r daremot
inte sakert att det gar att ta ut ett hogre pris for kottet pa marknaden for
att djuret har slaktats pa garden.

Foto: Jesper Anhede.



Sammanfattning

Ur ett resursperspektiv ar det viktigt att s& manga som majligt av vara
livsmedelsproducerande djur kan slaktas och tas tillvara som livsmedel. Det
har betydelse for miljo och klimat, for producenternas ekonomi och for
livsmedelsforsorjningen. Studien har gjorts ur ett resurs- och
matsvinnsperspektiv for att undersoka om slakt pa gard! kan oka i syfte att
ta tillvara pa fler djur till livsmedel och minska forlusterna av kott. Fokus
har varit forluster av notkott eftersom det orsakar ett storre ekonomiskt
bortfall och klimatpaverkan jamfort med forluster av andra kottslag. Inom
notkott ar det mjolkrasdjur och i synnerhet mjélkkor som star fér de storsta
forlusterna.? Vi har darfor stallt fragor till ett antal mjolkproducenter,
slakterier och representanter for dagligvaruhandeln, for att undersoka de
ekonomiska forutsattningarna att skala upp slakt pa gard.

Sedan 2021 ar det mojligt att slakta ett antal notkreatur, grisar, far, getter
och hastar pa garden sa att de inte behover transporteras levande till
slakteriet. Djuret besiktas av veterinar, beddvas och avblodas sedan pa
garden for att darefter tas till slakteriet for vidare uppslaktning. Slakt pa
gard kan anvéndas for att slakta friska djur pa garden, eller djur vars
tillstand inte bedéms paverka livsmedelsdugligheten men som av
djurskyddsskal inte beddms vara lampliga att transportera. Det kan till
exempel handla om djur som har en hélta, framfall eller djur med stérre
brack men som i 6vrigt ar friska.

Bade slakterierna och mjolkproducenterna som intervjuades uttryckte stor
vilja att ta tillvara pa fler av de djur som av olika skal inte kan transporteras
levande till slakteriet. Slakterierna framfdrde att det finns vissa praktiska
hinder sdsom extra tidsatgang for personalen och for de officiella
veterindrerna som ska besikta djuren. En annan aspekt som lyftes fram ar att
kunna erbjuda alla sina leverantérer samma service. Flera av de intervjuade
slakterierna sag inte ett problem med att ta emot avlivade djur in pa
slakteriet. Av de fem slakterierna som vi intervjuade var tre av dem sakra pa
att slaktlokalen redan idag ar byggd sa att de kan ta in avlivade djur pa
slakteriet.

Slakterierna som intervjuades menade att betalningsmodellen mellan dem
och producenterna skulle 16sa sig genom att slakterierna gor ett avdrag pa
betalningen for kottet for den merkostnad som slakten pa garden innebér.

11 denna rapport anvands begreppet slakt pa gérd for det som ibland ocksa kallas for slakt pa
jordbruksanlaggning respektive slakt pd harkomstgard och regleras i * (EU) 853/2004
slaktférordningen bilaga 111 kapitel Vla.

2 Jordbruksverket rapport 2022:19.



Mijdlkproducenterna som intervjuades angav att de foredrar att fa ett lagre
pris for djur som slaktas pa gard an att mista hela intakten och behdva betala
for avfallshantering, som blir fallet nar djur blir kadaver. Om betalningen
blir alltfor 1dg kan det daremot paverka deras intresse. Da kan det bli mer
I6nsamt att istéllet vanta for att se om djuret kan bli redo att skickas levande
till slakteriet. Varken representanterna for slakterierna eller de tva
dagligvaruhandelskedjorna bedémde det som realistiskt att ta ut ett hogre
pris for kott fran djur som slaktats pa garden.

Var bedémning ar att det behdvs mer information och goda exempel for att
fler slakterier ska bli intresserade och vaga testa slakt pa gard. Med dagens
brist pa n6tkott och hdga priser kan det vara ett bra lage att skapa intresse.
Nagot som kan behdva bli tydligare ar hur planeringen ska fungera da
slakten behdver anmalas i forvag. Det behdver ocksa bli mer kant att
veterinarkostnaden idag ar densamma vid slakt pa gard som vid ordinarie
slakt pa slakteri. Eventuellt skulle slakt pa gard dven kunna bidra till att fler
héstar tas tillvara till livsmedel. Det kan ocksa underlatta for djuragare i
glesbygd dar avstanden ar langa till storre slakterier, men dar det istéllet
finns majlighet att smaskaliga slakterier eller vilthanteringsanlaggningar blir
godkanda och borjar erbjuda slakt pa gard.
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Introduktion

Det ar viktigt att s& manga som majligt av vara livsmedelsproducerande djur
kan slaktas. Att behdva avliva ett djur och skicka det for kadaverhantering
innebar forlorat kott fran ett helt djur och miljo- och klimatpaverkan i
onddan. Det gor ocksa att producenter mister slaktintakten och istallet far
betala for avfallshantering.

Enligt etappmalet i miljomalssystemet och delmal 12.3 i Agenda 2030 ska
mer av livsmedelsproduktionen na butik- och konsumentledet, och
forlusterna ska minska i hela kedjan.® Minskade livsmedelsforluster ar ocksa
prioriterat i den nationella handlingsplanen fér minskat matsvinn* och kan
vara ett av flera sétt att bidra till en 6kad svensk kottproduktion.

Den héar rapporten beskriver vilka slaktméjligheter som finns att tillga nar
man i vissa fall inte kan eller vill transportera levande djur till slakteriet.
Rapporten redogor ocksa for hur ett antal aktorer i livsmedelskedjan ser pa
slakt pa gard, inte minst i forhallande till ekonomin. Eftersom detta ar en
fallstudie med ett begransat antal intervjuer &r det viktigt att vara medveten
om detta vid tolkning av resultaten.

Vilka djur far slaktas och transporteras?

For att kunna slaktas behover djuren vara friska, rena och id-markta s att de
uppfyller krav pa sparbarhet och livsmedelssakerhet. Sjuka eller skadade
djur kan behova avlivas snabbt av djurskyddsskél och hanteras utanfor
livsmedelskedjan. Utifran djurskyddslagstiftningen finns det ocksa
begransningar i vilka djur som far transporteras till slakteriet. Djur ska vara i
skick att transporteras vilket innebar att de inte far vara skadade, fysiskt
svaga eller sjuka pa ett sadant satt att transporten riskerar att orsaka lidande
for djuret.®

Den vanliga hanteringen &r att djurdgare och transportor lastar djuren som
sedan transporteras i djurtransport till slakteriet. Det &r ovanligt men
forekommer ocksa att producenten sjalv transporterar sina djur till slakteriet.
Pa slakteriet gor en av Livsmedelsverkets officiella veterinarer en besiktning
av varje enskilt djur. Ar djuret friskt, tillrackligt rent och markt sa att
sparbarheten kan sakras kan djuret ga vidare i livsmedelskedjan genom att
beddvas, avblodas och dérefter slaktas och styckas.

8 Sveriges miljomal, etappmalet att Livsmedelsforlusterna ska minska och mer ska bli mat samt
SDG 12.3.
4 Fler gor mer! Handlingsplan for minskat matsvinn 2030.
® EU:s forordning (EG) nr 1/2005 och om &ndring av direktiven 64/432/EE och 93/119/EG och
forordning (EG) nr 1255/97.
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Forluster av kott

Under 2020 var det drygt 8 procent av nétkottsproduktionen, matt i slaktad
vikt, som inte blev livsmedel pa grund av att notkreaturen avlivades eller
sjalvdog pé garden.® Forlusterna har varit pa denna niva dven 6ver tid under
aren 2017-2021.7 &ren. Storst forluster ar inom kategorin mjolkkor dar
nastan 18 procent av djuren, omkring 17 000 mjolkkor, inte gick till
livsmedel utan till destruktion under bade 2020 eller 2024. Vissa djur av
raser som ofta gar pa extensiv betesdrift, t.ex. lantraser och Highland Cattle
har ocksa hogre andel forluster an dvriga notraser. Observera att denna
statistik inte skiljer pa djur som var sjuka och darfor olampliga att bli
livsmedel, och djur som blev forlust for att de inte kunde transporteras till
slakteri eller hemslaktas.

Forlusterna av griskott var drygt tre procent av grisproduktionen 2020.
Ut6ver smagrisar och vaxande grisar var det 43 000 slaktgrisar respektive
18 000 suggor som inte gick till slakt. FOr suggor &r haltor, klévskador,
ledinflammation vanliga orsaker till att de inte skickas till slakt.® En annan
orsak till att grisar inte skickas till slakt &r att de har storre navelbrack som
riskerar orsaka lidande for djuret under transporten.

Fa hastar i Sverige gar idag till slakt, trots att hasten ar ett
livsmedelsproducerande djur. Hastkétt utgor en liten andel av den svenska
kéttmarknaden och det slaktas bara cirka 1 200 hastar per ar.° Totalt finns
det finns omkring 350 000 hastar i Sverige. Det kan finnas flera anledningar
till att manga hastagare véljer avlivning och destruktion nér hastens liv ska
avslutas. Det ror sig bland annat om att vissa lakemedel till hast har livslang
karenstid. Det ar ocksa fa slakterier som erbjuder hastslakt och en del
héstagare drar sig for att skicka ivég sin trotjanare till slakteriet.'°

6 Jordbruksverket 2022:19.
7 Strid et al. 2023.

8 Jordbruksverkets berakningar utifrén CDB utdrag for 2024 samt Jordbruksverket 2022:19
Forluster av griskott, notkétt och mjolk pa garden

% Jordbruksverkets statistikdatabas.
10 Hastnaringens Nationella Stiftelse 2013.


https://webbutiken.jordbruksverket.se/sv/artiklar/ra2219.html

Vilka alternativ har producenter till ordinarie
transport till slakteriet?

Slakt pa gard
Planerad slakt av friska djur som man inte vill eller kan transportera.

Sedan 2021 ar det mojligt att slakta friska djur pa garden.! Det gor det
mojligt att ta tillvara pa djur som ar friska men som inte ar lampliga att
transportera. Det kan rora sig om djur som vars tillstand inte bedéms
paverka livsmedelsdugligheten men vars tillstand gor att djuret inte ar
lampligt att transportera. Det kan rdra sig om haltor, grisar med stora
navelbrack, hogdraktiga och nyforldsta moderdjur, djur med framfall eller
djur med sa kallade “flikband”*2,

Slakt pa gard ar en planerad och kontrollerad process som omfattas av bade
veterinarmedicinsk kontroll och hygienkrav - precis som vid slakt pa ett
slakteri.™® Efter en veterinarbesiktning avlivas djuret p& garden, avblodas
och transporteras till slakteriet for uppslaktning och vidare féradling och
forsaljning. Foljande punkter ger en 6versikt av reglerna for slakt pa gard:

e Slakt far ske av ett begransat antal djur per tillfalle: hogst tre
notkreatur, sex tamsvin, nio far eller getter respektive tre hastdjur far
slaktas pa garden.

e Fore beddvning ska djuret besiktas av en av Livsmedelsverkets
officiella veterinarer och denne ska narvara under hela slakten.

e Efter avlivning ska djuret avblodas och blodet samlas upp.

e Transporten ska ske med hjalp av en godkand mobil transportenhet
som uppfyller kraven i EU:s livsmedelslagstiftning och som anvénds
for att transportera kroppen till slakteriet.

e Det far gd max tva timmar mellan bedévning och ankomst till
slakteriet. Om tiden Gverskrider tva timmar sa maste det slaktade
djuret kylas. Kylning kréavs dock inte om vadret ar tillrackligt kallt.

e Det ska finnas en dverenskommelse mellan slakteriet och
djurhallaren samt finnas rutiner och kompetensbevis hos personalen
som genomfor slakt pa gard.

e Slakteriet behdver vara godkéant hos Livsmedelsverket for slakt pa
gard och anmala sin planering av slakten infor varje kalenderar.
Observera att planeringen kan &ndras vid behov. Undantag kan

11 (EU) 853/2004 slaktforordningen bilaga 111 kapitel Via.

12 Flakband ar ett slags hjalpmedel som sétts ovanfor klévar och kota for att forebygga skador pa
kor.

13 Livsmedelsverket, 2024.



ocksa goras, mer information hos Livsmedelsverket Planerad slakt -
fragor och svar.

Livsmedelsverket ansvarar for kontrollen och for mer information, se
kontaktperson pa rapportens sista sida samt www. livsmedelsverket.se.

Vad ska ett slakteri gora for att komma igang?

Kontakta Livsmedelsverket

Anstka om godkannande for slakt pa gard

Skaffa en mobil enhet

Vid behov anpassa slakteriet fér att kunna ta emot ett redan avlivat djur
Skriva standardrutiner for slakt pa gard — anpassat for varje gard som
ansluts

e Skriva 6verenskommelse med aktuella gardar och informera
Livsmedelsverket om denna dverenskommelse.

Nodslakt
Utfors vid akuta olyckshandelser och ska ske mycket skyndsamt.

Nodslakt blir aktuellt nér ett djur skadas akut. Dessa djur &r fortfarande
lampliga for livsmedelsproduktion men slaktas pa garden. Det kan handla
om djur som exempelvis har brutit ett ben eller som har flakt sig och darfor
inte far transporteras enligt djurskyddsreglerna. Nodslakt ar en akut atgard
som sker ofdrutsett nar ett djur bedéms vara i for daligt skick for att kunna
transporteras till ett slakteri, men som &nda ar godkant att anvandas som
livsmedel .24

Till skillnad fran slakt pa gard sker nodslakt utan en férhandsplanering och
ofta under tidspress. Ett slakteri maste snabbt ha méjlighet att ta emot och
hantera djurkroppen vid sadana tillfallen. Nodslakt kraver alltid narvaro av
en officiell veterinar som utfor besiktning bade fore slakt och efter slakt
(besiktning efter slakt gors pa slakteriet), for att sakerstalla att kottet &r
sikert for konsumtion, 516

14 Jordbruksverket, 2023.
5 |_jvsmedelsverket, 2024.
16 Jordbruksverket 2023.


https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/slakteri-och-vilthanteringsanlaggning/fragor-och-svar/
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/slakteri-och-vilthanteringsanlaggning/fragor-och-svar/
http://www.livsmedelsverket.se/

Slakt for husbehov - hemslakt

Nar producenten sjalv slaktar och konsumerar kottet i sitt eget hushall.

Slakt for hushehov innebar att ett djur slaktas pa den egna garden och att
kottet anvands for privat konsumtion inom det egna hushallet. Det &r ett
alternativ for djurhallare som vill ta tillvara sitt eget kott utan att det gar
vidare till forsaljning. En viktig skillnad mot slakt pa gard eller nédslakt &ar
att kottet inte far saljas vidare eller ges bort utanfor gardens egna hushall.

Denna typ av slakt omfattas inte av krav pa veterinarbesiktning fore eller
efter slakt, eftersom kottet inte ska ga vidare i livsmedelskedjan.!” Daremot
géller fortfarande djurskyddsreglerna, vilket innebdar att djuret ska beddvas
pa ett korrekt satt och att blod samt slaktavfall hanteras utan att fororena
miljon. Kraven baseras ocksa pa EU:s livsmedelslagstiftning, framfor allt
forordning (EG) nr 853/2004 (EU, 2004).

I vardagligt tal kallas detta ofta for "hemslakt”, men den korrekta termen i
lagstiftningen ar "slakt for husbehov". Det &r en form av sjalvforsorjning
som sker i liten skala och framst i syfte att tillgodose det egna hushallets
behov.

Anpassade transporter

Vissa djur kan ha en latt skada eller akomma men anda bedomas vara i
skick att transporteras om transporten inte orsakar djuret ytterligare lidande.
Transporten kan vid dessa tillfallen behdva anpassas for att kunna sékra ett
gott djurskydd. Man kan exempelvis behdva anpassa rampens lutning vid i-
och urlastning, transportera djuret i ett eget fack, ge djuret stérre utrymme
och se till att transporttiden till slakteriet halls sa kort som det ar mojligt. Att
anpassa transporten kan darmed vara ett satt att mojliggora slakt och ta
tillvara pa kottet utan att aventyra djurets valfard.

17 Livsmedelsverket, 2024. Livsmedelsverkets vagledning om slakt fér husbehov
samt EU-férordning 853/2004.
9



Tabell 1 ger en 6versikt av de olika alternativen till ordinarie slakt pa

slakteri.

Slaktform

Syfte och
anvandning

Besiktning av
officiell veterinar

Séljas vidare

Slakt pa gard

Nodslakt

Hemslakt/Slakt
for husbehov

Anpassad
transport

Planerat, kott till
livsmedel

Akut, vid
olyckshandelser

For privat
konsumtion

Vanlig
slakttransport med
anpassningar for
bibehallen
djurvalfard

Ja, fore slakt pa
garden och efter slakt
pa slakteriet

Ja, fore slakt pa
garden och efter slakt
pa slakteriet

Nej

P& slakteriet fore
slakt och efter

Ja

Ja

Nej

Ja

Vad kostar det att genomfora Slakt pa gard?

Nar det galler de ekonomiska aspekterna ar det svart att ange exakta
kostnader for slakt pa gard, da dessa varierar beroende pa slakteriets
forutsattningar och avstandet till producenter. Daremot finns det nagra
centrala komponenter som kan ge en indikation pa vilka investeringar som

kan kravas:

e Veterindrbesiktning: 57 kr per vuxet ndtkreatur, 23 kr per ungt
notkreatur, 11 kr per gris 6ver 25 kg, 6 kr per gris under 25 kg, 3 kr
per far och get dver 12 kg och 2 kr for far och get under 12 kg, 34 kr
per hastdjur.®

e Investering i mobil transportenhet (till exempel en tackt slapkarra)

e Kran/lyftanordning (om det inte redan finns pa garden)

e Eventuell ombyggnation/anpassning for att kunna ta in djuren direkt
till slaktlinjen om slakteriet inte &r byggt for att ta emot redan
avlivade djur.

18 Beloppen kan variera nagot beroende pa eurokursen. Avgifterna for slaktkontroll finns pa
Livsmedelsverkets webbplats pa sidan om Foretagande, regler och kontroll.

10



Utover detta maste man aven ta hansyn till tidsatgang, logistik, planering,
rutiner for dokumentation och hantering av djuren pa garden samt
kontroller.

Hur ser aktdrerna pa Slakt pa gard?

For att fa en bredare bild av hur slakt pa gard upplevs av olika aktdrer har vi
genomfort intervjuer med ett antal mjélkproducenter, slakterier och
representanter for dagligvaruhandeln.

Resultatet fran intervjuerna ger en bild av hur just dessa aktorer ser pa slakt
pa gard. Det ar en liten fallstudie och det gar inte att dra nagra statistiska
slutsatser eller anta att intervjusvaren speglar bilden hos branschen som
helhet. Syftet var att forsta hur vissa aktorer kan se pa slakt pa gard — bade
som potentiella anvandare av tjansten och som mojliga leverantorer och
kunder. Intervjuerna har gett fordjupad kunskap om attityder, méjligheter
och hinder for att fler djur ska kunna slaktas pa garden. Intervjuerna
omfattade:

e Fyra mjolkproducenter i sddra Sverige.

e Fem slakterier i olika storlek.

e Tva foretag inom dagligvaruhandeln, varav en av foretradarna ar
kategoriansvarig inom kott och den andra ar hallbarhetsansvarig
inom farskvaror.

Studien har framforallt lagt fokus pa notkott eftersom dessa forluster star for
storre klimatpaverkan och storre ekonomisk forlust per djur jamfort med
andra djurslag. Vi valde att intervjua mjolkproducenter eftersom forlusterna
ar storst for mjolkkor jamfort med andra kategorier. Av de slakterier som
intervjuades &r tva smaskaliga, tva ar mellanstora och ett ar ett stort slakteri.

Fragorna i intervjuerna rorde bland annat det upplevda behovet och intresset
for slakt pa gard, I6nsamhet, kostnadsuppskattningar, och vid vilken
ekonomisk brytpunkt som producenterna respektive slakterierna ser for att
slakt pa gard ska vara lénsamt. Aven praktiska aspekter som planering,
samverkan och resurser diskuterades liksom efterfragan och
marknadsfragor. Se intervjufragor i bilaga 1.

Mjolkproducenterna
For de fyra mjélkproducenter som intervjuades upplevs slakt pa gard som
ett vardefullt alternativ nér djur inte kan transporteras till slakteri, som vid

hélta eller skador. Istallet for att behOva avliva djuret och skicka det som
11



kadaver for avfallshantering, sag de majligheterna att minska forluster och
ta tillvara pa kottet.

Producenterna beskrev en stark vilja att anvanda djuret till livsmedel i sa
hdg grad som mojligt. De forsoker hemslakta/slakta for husbehov och
konsumera kottet sjalva nér det &r mojligt. En producent uttrycker det
tydligt:

""Det kénns bra i magen nar man vet att djuret inte gar till spillo.” En
annan sa ”det kinns trikigt med onédigt svinn — sarskilt nar det rader
kottbrist i Sverige”.

Ekonomiskt finns en tydlig fordel. Mojligheten att fa ersattning for kottet
fran ett djur som annars skulle bli en ren forlust lyfts som avgérande. En av
producenterna sa att slaktintédkten ar upp emot 20 000 kronor fér en mjolkko
men om den maste avlivas och bli kadaver kostar det istallet drygt 2 000 kr.
En annan producent uttryckte féljande:

"Det gor faktiskt skillnad pa sista raden, sarskilt med tanke pa hur
mycket foder och arbete som redan lagts ner."

Nagot som kom upp under intervjun med en producent var att slakt pa gard
kan vara en konkurrensfordel for slakterierna vid férhandling med
producenter. Om ett slakteri skulle erbjuda denna tjanst sa kan det vara en
faktor som véger dver och gor att de vill leverera sina djur dit.

En producent sa att slakt pa gard &r intressant framst vid halta; *Om djuret
inte far transporteras men inte ar sjukt. Ekonomiskt paverkar det
eftersom ett djur i sjukboxen tar tid och plats, och det finns alltid en
risk att djuret blir sémre och sen maste kasseras som kadaver.”

Samtidigt ndmner alla fyra producenterna potentiella utmaningar med slakt
pa gard, dels att slakterierna verkar vara ointresserade, dels att det ska finnas
tillgang pa veterinarer for besiktningen.

De intervjuade producenterna sag behov av tydlighet kring vad som galler
for djurets skick infor transport till slakteriet. Alla fyra uttryckte en oro éver
svarigheten att i vissa fall bedoma skicket hos en del djur och var osakra pa
om deras egen beddmning 6verensstamde med veterinarens vid
levandedijursbesiktningen pa slakteriet.

Slakterierna

De fem intervjuade slakterierna sag ocksa stor betydelse av att ta tillvara pa
kottet och att det skulle vara en tjanst som &r positiv fér producenterna.
Flera uttryckte att det kan vara réatt tid just nu da det rader brist pa notkott.

En masteruppsats vid SLU har visat att det kan vara svart for slakterierna att
rent praktiskt kunna ta emot djur som avlivats pa gard, in pa slakteriet.®

19 Bjorn, R., Kauppi A. 2023.
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Detta eftersom manga slakterier idag ar byggda for att ta emot levande djur
med ett stall och drivgang in till beddvning och avlivning fér vidare slakt. |
var studie sag varken de tva mellanstora slakterierna eller det ena av de
smaskaliga detta som ett problem. De har ett intag direkt till slaktlinjen sa
att djuren inte behover ga via slakteristallet. Representanten for det stora
slakteriet kunde inte sakert saga hur det ser ut pa deras anlaggningar, men
var tveksam till att det skulle ga. Och det andra smaskaliga slakteriet sa att
de inte &r byggda pa det viset men diskuterade att till exempel grisar skulle
kunna tas in manuellt genom slakteristallet med en vagn eller kérra.

En annan aspekt som lyfts i ovan ndmna masteruppsats och tidigare
diskussioner med branschaktorer ar kostnaden for veterindra kontroller. Det
var inget av de intervjuade slakterierna i var studie som sag en utmaning
med detta, efter att ha upplysts om att det & samma kostnad som vid den
ordinarie slakten.

Ett mellanstort slakteri visade intresse for att bérja med slakt pa gard. De ser
det som en del av den service de vill ge sina leverantorer d&r merparten
finns i naromradet pa ungeféar en timmes avstand. Enda utmaningen de ser &r
att det kravs en insats att satta sig in i reglerna sa att det blir ratt och riktigt
och att fa igang verksamheten.

Vi far dagligen fragor fran producenter kring bedomningar av om
djuren kan skickas, och dar skulle slakt pa gard kunna vara en losning.
Men det kréavs att det kommer pa plats och att alla regler uppfylls.”

Respondenten hanvisade till att det hoga notkottspriset gor att det finns
ekonomiskt utrymme for slakt pa gard. Hen sa att det behover finnas en
uppgorelse med lantbrukarna och att avdraget i sa fall skulle variera, till
exempel beroende pa avstand.

Respondenten pa detta mellanstora slakteri uttryckte dock en farhaga kring
planeringen och hur langt i forvéag slakten ska anmalas till
Livsmedelsverket. Han menade att det inte kan vara mer &n max tva till tre
dagars framforhallning om det ska ga att anvanda slakt pa gard i syfte att ta
tillvara fler djur som livsmedel. Det &r viktigt for dem att de officiella
veterinarerna kan vara flexibla med att aka ut och narvara vid slakten. Ska
slakt pa gard anvandas for att ge djurhallarna en okad service behdver man i
vissa fall kunna ha tillgang till en veterinar inom 24 timmar. Det smidigaste
for dem vore att de ordinarie officiella veterinarerna som arbetar pa
slakteriet kan lamna en stund for att aka ut och titta pa djuret och vid behov
delta vid slakt pa gard. Eller att veterinarerna kan hitta en annan veterinar
via deras kontaktnat. Respondenten framhdll att de &r redo att borja med
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slakt pa gard nar som helst bara de far klartecken kring reglerna och
planeringen (slaktanmalan).

Pa fragan om de ser potential att marknadsfora att kottet ar slaktat pa gard sa
var svaret tydligt nej. Det skulle vara svart att hantera med olika
forpackningar fran olika djur och de séag inte att det skulle leda till en 6kad
forséljning.

Det andra mellanstora slakteriet menade att en battre 16sning for att
underlatta for producenter vore om en officiell veterinar kunde aka ut och
besikta djuren pa garden, om det vore mojligt. De var ocksa lite forsiktiga
till slakt pa gard da de inte vill att deras exportkunder ska se negativt pa en
san verksamhet. Samtidigt menade de att de skulle kunna sérhalla kottet for
att sakra att det inte gar till vissa kunder. De slaktar redan med atertag till
producenter och hade kunnat hantera kott fran slakt pa gard pa samma sétt
for att se till att det kottet bara séljs pa den svenska marknaden. En annan
risk som foretaget lyfte kring slakt pa gard var att det tar mer tid och att
slaktpersonalen skulle ta for lang tid till socialt umgange om de aker ut pa
garden.

Respondenten pa det strre slakteriet var ocksa intresserat av att ta tillvara
pa fler djur; "vi tycker det forsvinner mycket djur som borde ha tagits
tillvara” och att ”kostnaden maste vigas mot nyttan, men det finns
potential”. Hen sag inga hinder for exporten utan tror att sa lange det kan
redovisas att regelverken foljs fullt ut sa borde det valkomnas. Det ar
daremot viktigt for dem att kunna erbjuda samma service till alla sina
leverantdrer och ser darfor svarigheter med slakt pa gard. De ser ocksa
utmaningar med tidsaspekten att det far g max tva timmar fran beddvning
till ankomst till slakteriet. Deras l6sning pa att ta tillvara pa fler djur &r
snarare att anpassa transporterna for de djur som behéver det. De
smaskaliga slakterierna sag hinder rent generellt med att utoka eller utveckla
sin slakt. Det ena for att de redan dragit ner och satsar mer pa annan
verksamhet som restaurang och turism och upplever detta enklare gallande
regelverken och mer I6nsamt. Det andra for att de sjalva narmar sig
pensionsaldern och inte ar i lage att utveckla verksamheten.
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Tabell 2. Resultat fran intervjuer med fem slakterier i olika storlek. Alla
verksamma sodra eller mellersta Sverige.

Intervjuade Mellanstort Mellanstort Smaskaligt Smaskaligt Stort
slakterier slakteri slakteri inkl. vilt inkl. vilt slakteri
Kan det bli Ja, men beror pd  Ja, ser inga problem Kréaver . Ja, tror det
lonsamt? effektivitet/ att losa det med ett  investeringar, vore Kan bli IGnsamt. kan bli
planering/samarbete. individuellt avdrag. inte I6nsamt i I6nsamt.
dagsléaget.
Ar de Intresserade men Ar positiv och ser  Idén & bramen ar  Kanske i ndfall, Ja, men
intresserade? avvaktande, hade det som en service inte aktuellt for annars ej tjansten maste
hellre sett att for leverantdrerna dem att utoka. prioriterat. i s& fall kunna
officiell veterinar som alla &r i erbjudas till
kunde 3ka ut till naromradet. alla deras
gérden och bedéma leverantorer.
tveksamma fall.
Utmaningar Behover inte bygga Behover inte bygga Slakteriet ar inte  Har manga andra  Veterinarbesi
med att om, avlivar redan om. Behover kopa byggt for att ta in verksamheter s ktning,
erbjuda slakt vissa djur utanfor. en vagn, uppskattar avlivade djur, vill inte utoka I6nsamhet,
pa gard Risk att kostnaden till cirka kréver  slakten med fler tidsatgang for
slaktpersonal skulle 200-250 tkr. ombyggnation  ataganden. Tror slakten och
ldgga for mycket tid eller tekniska att andra mellan
pé besoken. l6sningar for att fa smaskaliga avblodning-
Forsiktiga, vill inte in djure_)n samt sIaI_(terler kanvara  uppslaktning.
riskera att gora fel mobil gnhet intresserade.
kring regler. ) +kran. Mlnndre
djur skulle ga, tar
redan in vildsvin
pa karra.
Efterfragan Tror Ja, far regelbundet  Ja, sarskilt for djur  Ja, sérskilt inom Ja, det finns
frén det finns efterfragan frgor om djur &ri  som inte godkanns vilt och smé en tydlig
djurhallare men vill ha mer skick for for transport.  gardar, vid akut efterfragan.
statistik. For vissa transport/slakt. behov eller att
typer av djun djuren ar for vilda
bréackgrisar, nét med att hantera.
benproblem.
Hur kan Kanske dela 50/50 Racker att fa betalt Borde ga att dela Kan delas med Ej svar.
kostnader med producent. for personal- och  pa kostnaden med producent, latt
tackas? transportkostnaderna producenten.  samordnat mellan
via avdrag. slakteri och
producent.
Gar det att Nej Nej Nej Nej Nej

ta mer betalt
mot kund for
kott som
slaktats pa
gard?

Dagligvaruhandeln

Representanter for tva olika dagligvaruhandelskedjor intervjuades. Den ena
ar hallbarhetsansvarig for farskvaror och den andra ar kategorichef for kott.
Bada har samma bild av att konsumenter inte vill veta sa mycket om
slakten. Ursprung och att kunna hérleda djuret till en gard i kombination
med sensorisk kvalitet (atkvalitet) och mérning ar daremot argument som
saljer. De upplever att det generellt ar svart att kommunicera kring det som
ror slakten. Samtidigt uppgav den ena foretradaren att det kan vara en viktig
djurskyddsaspekt och hallbarhetsaspekt d&ven om det inte kommuniceras pa
forpackningen. Slakt pa gard &r inget mervérde de skulle betala mer for och
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de sa att de ser ingen anledning att bygga koncept kring kott dar djuren inte
har transporterats.

Hur ser aktdrerna pa betalnings- och
affarsmodeller for slakt pa gard?

Eftersom slakt pa gard medfor hogre kostnader &n ordinarie slakt stalldes
fragor till slakterier och producenter om hur dessa kostnader kan tackas. For
att fa en bild av marknaden och prissattning stélldes aven fragor till
dagligvaruhandeln.

En idé om vardebaserad prissattning (premium) namns ocksa, men ar mer
tveksamt bland de intervjuade mjélkproducenter. Det a&r mycket mojligt att
andra nétkottsproducenter och gardsslakterier, som redan har en
premiumprofil genom naturbete eller gardsforséljning, hade sett
premiumsparet som ett alternativ.

De producenter som vi intervjuade skulle helst se en kostnadsdelning.
Nagon uttryckte att det viktigaste ar att kottet tas tillvara och att det vore
béttre att fa en intakt an att behova betala for kadaverhantering. Samtidigt
var uppfattningen att man vill ha skéligt betalt och inte behdva dra av mer
an merkostnaden for slakt pa gard. En av producenterna sa att hen kan
acceptera en servicekostnad upp till ungefér 60 till 70 procent av djurets
fulla varde (10 000—15 000 kr som brytpunkt). Slakterierna menade att man
far 16sa betalningen fran fall till fall och troligen ha ett avdrag for slakt pa
gard beroende pa avstand etc.

Diskussion

Slakt pa gard kan vara en mojlighet att ta vara pa livsmedel samtidigt som
producenter far fler alternativ nar djur inte ar i skick for att transporteras.
Det skulle kunna bidra till flera viktiga mal; minskat matsvinn, samtidigt
som bade djurvélfard, lonsamhet och robusthet kan starkas. Det kan ocksa
bidra till 6kad trygghet for producenter vid svarbedémda fall av djurs skick
for transport. Med slakt pa gard behdver producenten inte ga miste om de
ekonomiska intakterna fran djuret, vilket annars ar givet nar djur blir
kadaver genom avfallshantering genom forbranning.

En stor del av forlusterna av kott pa garden ar djur som énda inte hade
kunnat slaktas eftersom de var sjuka eller pa annat sétt olampliga som
livsmedel. Det férebyggande arbetet for god djurhélsa och god djurvélfard
ar viktiga grundférutsattningar for att minska forluster. Men om ett storre
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antal slakterier borjar erbjuda slakt pa gard skulle anda kott fran fler av de
djur som &r friska, men har ett tillstand som gér dem oldampliga att
transportera, kunna tas tillvara.

| denna fallstudie sag flera slakterier mojligheter med slakt pa gard som en
service till lantbrukarna och mojlighet att ta tillvara kétt som annars skulle
destrueras. Men det finns ocksa en del fragetecken. Det finns en osakerhet
kring hur man far det att fungera i praktiken vad géller att uppfylla
regelverken, att fa det effektivt och hur planeringen av slakten ska ga till
med den framférhallning som Livsmedelsverket behéver for att planera for
veterinarerna. ldag finns det tva smaskaliga slakterier som ar godkéanda for
slakt pa gard i Sverige. Det vore positivt om fler och garna nagot lite storre
slakteri skulle vaga testa slakt pa gard. Detta for att 6ka kunskapen och ge
storre erfarenheter hos bade aktorer och myndigheter av hur det kan fungera
i praktiken. Det kan ocksa finnas behov av mer végledning och information
om reglerna for slakt pa gard samt kring vilka djur som ar i skick att
transportera sa att bedomningarna kring detta kan likriktas och kénnas
tryggare. Det finns branschriktlinjer for smaskalig slakt och styckning som
tar upp slakt pa gérd men framforallt vad som géller vid nodslakt.?’ Det
finns ocksa en branschvéagledning som Gard och djurhélsan tagit fram kring
att bedoma djuren infor transport.?

Tva av de mellanstora slakterierna vi intervjuade ar redan idag byggda for
att ta emot redan avlivade djur. Det behdver alltsa inte alltid vara den rent
tekniska fragan om hur slakterierna ar byggda som begransar slakt pa gard.
Ekonomin var heller inte ndgot som slakterierna verkade tveka for. Sarskilt
inte efter att ha blivit upplysta om att kostnaden for att en officiell veterinér
ska komma ut, besikta djuret och nérvara vid slakten & samma som vid
ordinarie slakt (for ett notkreatur knappt 60 kr per slakt). Bade slakterier och
producenter var 6ppna for att hitta Iésningar med en betalningsmodell dar
merkostnaderna for slakt pa gard kan tackas. Fler slakterier kanske vore
intresserade om slakt pa gard ocksa lyftes som en konkurrensférdel nar de
forhandlar med producenter.

En viktig reflektion ar att ndtkreatur och grisar inte &r de enda djurslag déar
slakt pa gard kan vara intressant. Ett av de intervjuade slakterierna som aven
slaktar hast berattade att det ar relativt fa hastar som slaktas och att
livsmedelsindustrin av den anledningen tvingas anvénda importerat hastkott.
Samtidigt kan det finnas hastagare som har svart att tanka sig transport och
slakt pa traditionellt vis. Det ar mojligt att fler hastagare skulle kanna sig

20 RISE rapport 2025:3.

21 Gard och djurhalsan 2024.
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trygga med att lata sin hast ga vidare in i livsmedelskedjan om det var
mojligt att fa den avlivad hemma pa stallbacken for att sen tas till slakteriet.

En annan aspekt dr ocksa att underlatta for djuragare dar avstanden ar langa
till slakterier. Vid samtal med en faragare i norra Sverige med manga
timmars kortid till n&rmsta slakteri framkom att de ser stora fordelar med att
istallet kunna slakta pa garden och fa djuren uppslaktade pa en
vilthanteringsanldggning i narheten. Detta fOrutsatter att anlaggningen gor
vissa anpassningar och blir godkant hos Livsmedelsverket for slakt pa gard
av det aktuella djurslaget.

| denna fallstudie undersoktes marknadsperspektivet utifran ordinarie
forsaljning av kott i dagligvaruhandeln. Vi stallde fragor till handeln, dels
om det kan uppfattas negativt att kottet kommer fran djur som inte varit
lampliga att transportera och dels om det kan uppfattas positivt att djuret
inte har transporterats. Det var intressant att de tva foretradarna som vi
intervjuade var positivt installda till slakt pa gard ur ett svinn- och
hallbarhetsperspektiv, samtidigt som ingen av dem sag nagon potential i att
marknadsfora slakt pa gard som ett mervarde till konsumenten.

Denna studie har fokus pa att ta tillvara pa mer kott till livsmedel. Men slakt
pa gard har ocksa framhallits som mer skonsamt for djuren da de kan leva
hela sitt liv p& garden fram till slutet och slippa transporten till slakt.?? Det
kan finnas sociala aspekter som gor att producenter, slakterier och
konsumenter tilltalas av slakt pa gard. Det ar mojligt att andra personer som
foretrader premiumsegmentet hade sett annorlunda pa saken &n de vi
intervjuade i dagligvaruhandeln. Till exempel kanske slakt pa gard har ett
storre mervarde och kan betinga ett hogre pris om producenten saljer kottet
sjalv, i en gardsbutik eller hos finare restauranger.

Vilka mojligheter ser vi utifran studien?

Eftersom studien ar begransad till fa intervjuer/personer kan man inte dra
generella slutsatser. Den ger dock anda en indikation pa mojliga alternativ
for att fa igang slakt pa gard. | korthet ser vi att dessa ar:

Faigang fler slakterier med kapacitet

Flera slakterier har redan i dag tekniska mojligheter att ta emot avlivade
djur, men tvekar pa grund av osakerhet kring rutiner, kundkrav och

22 Transporter av djur ska enligt svensk djurskyddslag ske sa att djuren inte utsatts for
obehag och lidande. Tiden far vara max 8 timmar forutom vid vissa undantag, och den
svenska lagstiftningen &r strangare an EU-lagstiftningen.
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regelverk. Alla kanner kanske inte till mojligheten med slakt pa gard och att
veterinarkostnaden ar densamma som vid ordinarie slakt pa ett slakteri.
Genom mer information, stod och véagledning kanske fler vaga ta steget?

Anpassa slakterier som saknar mottagningsférmaga

For slakterier som inte ar utformade for att ta emot avlivade djur kan
anpassningar eller ombyggnationer vara aktuella. Aven har kan radgivning
och goda exempel vara avgorande for att sanka troskeln.

Viltanlaggningar tar redan idag in alg for uppslaktning. Kan slakt pa gard
vara intressant for viltslakterier nar det inte &r jaktsdsong? Det kan vara vért
att studera detta mer. Vilthanteringsanlaggningar som vill slakta pa gard
behdver gora en mindre anpassning och ansoka om godkannande som
slakteri hos Livsmedelsverket.

Utveckla tekniska lésningar

Det kan finns behov av teknisk innovation hos slakterier som inte ar byggda
for att ta emot avlivade djur till slakteriet — exempelvis l6sningar for att fa in
avlivade djur pa slakteriet utan att stéra flodet eller aventyra
livsmedelssidkerheten. Kan en ”vagga” eller ndgon form av kirra tas fram
for att fa in grisar, far eller mindre notkreatur och héastar via slakteristallet?
Det forutsatter att en sadan I6sning inte dventyrar livsmedelssakerheten,
arbetsmiljon eller orsakar stress hos levande djur i slakteristallet.

Okad samverkan

Det vore intressant att undersoka om det finns sétt att samverka mellan
slakterier for att fa fler djur till slakt. Till exempel om slakterier som inte
erbjuder slakt pa gard, kan hanvisa sina leverantorer till andra slakterier for
att vid behov kunna fa vissa djur slaktade pa garden.

Kan slakt pa gard aven gynna hastslakt?

Om fler slakterier borjar erbjuda slakt pa gard sa kan kanske aven fler hastar
tas tillvara som livsmedel. Det &r ocksa mojligt att fler djur som rakar ut for
olyckshandelser kan tas tillvara med nodslakt, eftersom slakt pa gard och
nodslakt har ett liknande forfarande.
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Bilaga 1. Intervjufragor

Slakterier
Har ni hort talas om slakt pa gard tidigare?

1.

Skulle ni kunna ténka er att utdka verksamheten till att inkludera
tjansten slakt pa gard? Varfor eller varfor inte?

Vilka investeringar eller anpassningar ser ni skulle krévas for er for
att hantera notkreatur fran slakt pa gard?

Ser ni nagra utmaningar med att borja att erbjuda denna tjansten?
Ser ni nagra fordelar med att erbjuda denna tjansten?

Tror ni att lantbrukare skulle vara intresserade om ni erbjod denna
tjanst?

Hur skulle erbjudandet av tjansten slakt pa gard paverka er
verksamhet och personal?

Tror ni att det finns efterfragan pa kott fran slakt pa gard?

Tror ni det ar mojligt att dela pa den okade kostnaden, som slakt pa
gard innebar, med den producent som behover fa ett djur slaktat pa
garden?

Vad behdver ni for att slakt pa gard ska bli [6nsamt?

Kostnadsuppskattningar:

- Hur ekonomiskt omfattande skulle en eventuell byggnation vara
for att ta emot avlivade djur pa slakteriet?

- Finns det ndgon ekonomisk uppskattning pa en transportvagn
med kran?

Producenter

1. Har du hort talas om slakt pa gard tidigare?

2. Skulle du vara intresserad av att fa djur slaktade pa garden om
mojligheten fanns? Varfor eller varfor inte?

3. Vilka djur och vid vilka tillfallen skulle slakt pa gard vara intressant
for er?

4. Har det hant att ni har behovt avliva friska djur som av olika skél
inte varit [ampliga att transportera (klévproblem, framfall etc.). Har
ni kunnat ta tillvara pa kéttet t.ex. genom hemslakt eller blev de
kadaver?

5. Finns det djur som man behéver vénta in for att de ska bli lampliga

att transportera till slakteriet tex att en halta/klévproblem ska laka?
Paverkar det er ekonomiskt?
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6. Upplever du att det ibland kan vara svart att bedéma djurens skick
for transport?

7. Har du slakterier i er ndrhet som du tror skulle kunna vara
intresserade? Det kravs att de kan ta emot ett avlivat djur in pa
slaktlinjen vilket de storsta slakterierna sallan har mojlighet till
(mindre slakterier eller vilthanteringsanlédggningar kan ha storre
mojligheter).

8. Slakt pa gard kostar mer an ordinarie slakt eftersom slakteriet
behdver aka ut till garden, avliva, avbloda och hamta djuret osv.
Skulle ni vara intresserade av slakt pa gard aven om ni inte far fullt
betalt som vid ordinarie slakt? Finns det en brytpunkt for nar du ser
att det ar lonsamt eller ej?

9. Var siljs kottet fran era djur? Ar det via slakteriet eller tar ni atertag?

10. Tror du att det finns efterfragan pa kétt fran slakt pa gard dar djuret
inte har behdvt transporteras? Mer/mindre/samma?

Dagligvaruhandeln

1. Ser ni att konsumenter efterfragar kott fran djur som slaktats pa
gard?

2. Ser ni att leverantorer vill sélja detta typ av kott?

3. Ar ni intresserade av att kopa in och salja kott fran slakt p& gard?

4. Skulle ni vilja se detta som en premiumprodukt eller en del av det
vanliga sortimentet? Varfor eller varfor inte?

5. Skulle ni betala mer for kott fran slakt pa gard om det har fordelar
som battre djurvalfard eller mindre klimatpaverkan?

6. Skulle ni mérka detta kott som en séarskild kategori eller inte?

7. Tror ni att kott fran slakt pa gard skulle starka er hallbarhetsprofil?

8. Hur vill ni marknadsféra detta typ av kott till konsumenter?

24



