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Livsmedelsforluster av
potatis vid odling, skord,
lagring och packeri

+ Av den totala odlade mangden vinterpotatis 2021 var det 17 procent,

sammanlagt 75 000 ton, som inte lamnade gardar och packerier for att
bli mat.

« Fore skord var forlusten 26 000 ton och berodde till stor del pa blota

markforhallanden. Efter gardslagring sorterades 20 000 ton bort
mestadels pa grund av skador som uppstatt redan i falt. | packeriledet
sorterades ytterligare 29 000 ton bort av samma anledningar men dven
pa grund av kosmetiska missfargningar.

+ Med en frisk potatis av god kvalitet minskar behovet av bortsortering

i senare led. Satsningar pa odlingsteknik sdasom dranering samt att
forbattra avsattningen for potatis med storleks- och kosmetiska
avvikelser, kan gora att mer potatis blir mat.







Forord

Denna studie har tagits fram av Sveriges lantbruksuniversitet, SLU, pd uppdrag av
Jordbruksverket. Den har finansierats av regeringsuppdrag for minskat matsvinn,
som dr ett uppdrag under 2020-2025 till Livsmedelsverket, Jordbruksverket och
Naturvardsverket och som sker inom ramen for den svenska livsmedelsstrategin.

Rapporten utgor en del av en storre uppfoljining av livsmedelsforluster i Sverige av
dtta produktionsfloden; notkatt, griskott, mjolk, sjomat, vete, potatis, morotter och
jordgubbar, fran primdrproduktion till livsmedelsindustri. SLU har genomfort
undersokningen och skrivit rapporten pa uppdrag av Jordbruksverket.
Jordbruksverket har sttt for projektledning av metodutveckling, viss
textbearbetning och redaktionellt arbete. I arbetet har det funnits en
referensgrupp med branschforetrddare och andra myndigheter. Referensgruppens
synpunkter har beaktats vid SLU:s metodutveckling, tolkning av resultat och
formulering av atgardsforslag. Generaldirektoren har beslutat att publicera
rapporten i Jordbruksverkets rapportserie. Resultaten ska anvindas som underlag
till att framja insatser for dkad resursanvindning. Om mer av den potatis som
odlas gar vidare till mat kan bdade miljo-, klimat-, och ekonomiska vinster nds.
Syftet dr ocksa att folja upp etappmdlet om att livsmedelsforlusterna ska minska
och mer ska bli mat, samt matsvinnsmadalet i Agenda 2030.

Forfattare:
Ingrid Strid - Institutionen for energi och teknik, SLU
Fredrik Fernqvist och Rebecca Thoérning — Institutionen for manniska och samhalle, SLU
Lisa Andrae — Radhuset Nordfalan

Foto framsida:
Rebecca Thorning

Projektledning Jordbruksverket:
Karin Lindow



Preface

This study has been produced by the Swedish University of Agricultural Sciences
(SLU) on behalf of the Swedish Board of Agriculture. It has been financed by a
government assignment to reduce food loss and waste that the Swedish National
Food Agency shares with the Swedish Board of Agriculture and the Swedish
Environmental Protection Agency. The assignment is a part of the Swedish food
strategy.

The report is part of a larger follow-up study of food losses in Sweden from eight
production flows; beef, pork, milk, seafood, wheat, potatoes, carrots and
strawberries, from primary production to the food processing industry. SLU has
conducted the survey and written the report on behalf of the Swedish Board of
Agriculture. The Swedish Board of Agriculture has been responsible for project
management when developing the methods, and for some editoring and text
processing. A reference group with producer organisations and other authorities
has contributed. Their input and views have been considered by SLU when
developing the studies, interpreting the results and for action proposals. The
Director General has decided to publish the report in the Swedish Board of
Agriculture report series.

The results will be used as a basis for promoting initiatives for increased resource
efficiency. With a higher share of potatoes becoming food, both economic, social
and environmental gains can be achieved. The purpose is also to follow up the
Swedish milestone target for food loss reduction, as well as the food loss and
waste goal SDG 12.3 in Agenda 2030.
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Sammanfattning

En viktig del i att minska milj6- och klimatpaverkan, starka odlares och packeriers
ekonomi och 6ka livsmedelsfors6rjningen ar att sa mycket som mojligt av det
som odlas tas tillvara sa resurseffektivt som mojligt. Syftet med rapporten ar att
fa 6kad kunskap om hur mer av produktionen av potatis kan ga vidare till mat.

Var forhoppning ar att kunskapen ska leda till insatser och atgarder som minskar
livsmedelsforlusterna och starker foretagen i deras arbete med att fa mer av pro-
duktionen att bli mat.

Unders6kningarna har utgatt fran livsmedelsforluster vid potatisodling och
skord under 2021 samt vid efterféljande lagring och sortering pa gard och packeri
dven under varen 2022. Studien omfattar inte matsvinn i grossist- och detaljistledet,
restaurang och storkok eller i hushallen.

Hur stora ar livsmedelsforlusterna?

Pa gardar och packerier var det sammanlagt 17 procent av den totala odlade
mangden vinterpotatis 2021, motsvarande 75 ooo ton, som inte gick vidare till
livsmedel. Av detta stod livsmedelf6rlusterna pa gardar for 46 700 ton, ndstan

11 procent, och livsmedelsforluster pa packerier for 28 700 ton, ndstan 7 procent.
Pa gard var forlusterna nagot hogre fore och vid skord, jamfort med forlusterna
som uppstod senare vid lagring och sortering infor férsdljning.

Livsmedelsforlusterna av potatis pa gard och packerier under 2021 motsvarade
omkring 200 miljoner kronor i férlorade odlarintdkter. Om den potatis som blev
livsmedelsforlust istidllet hade kunnat tas tillvara, hade den kunnat métta 1,6
miljoner svenskars arliga potatisbehov.

Varfor gar inte mer till livsmedel?

Att potatis inte kan skordas, beror framforallt pa att faltet blivit for bl6tt for att
kunna skordas eller att potatisen drabbats av syrebrist eller rotor. Bl6ta mark-
forhallanden &r dven en anledning for odlaren att undvika att skdorda svackor pa
faltet for att inte fa med sig rotskadade potatisar in i lagret. Sma potatisar under
30 mm stod for hélften av forlusten vid skord och undviks med avsikt da de annars
kan tdppa igen luftflédet och riskera att hela lagret havererar. Bortsortering pa
gard berodde till storsta del pa att potatisen var dalig redan vid inlagringen.
Endast en mindre andel sorterades bort pa grund av rétor som uppstatt under
lagringen, ddaremot kan lagringen paverka risken for skalmissfargningar.



De fyra orsaker som packerierna uppgav var vanligast for bortsortering fran
livsmedelsdandamal var att potatisen var gron, hade mekaniska skador eller rota,
eller hade kosmetiska missfargningar. Orsakerna har daremot inte studeras
utifran volymer. En stor andel potatis, 16 procent, gick till livsmedelsféradling
istdllet for butik eftersom potatisen inte uppfyllde kraven for kvalitets-
klassningen. Enligt intervjuer med odlarna sa uppger en del att de inte far betalt
for alla fraktioner. Vissa far bara betalt for klass 1-potatis som gar till butik.

Vad blev det istallet?

Av forlusterna som uppstod pa garden blev 79 procent kvar i filt eller aterfordes
till akern, 20 procent blev foder och 1 procent gick till starkelse.

Fran packerierna gick 77 procent av potatisen vidare till butik, medan 16 procent
gick till livsmedelsforadling sasom till skalerier, mos eller stdrkelse. Resterande
drygt 7 procent blev livsmedelsf6rlust och gick i huvudsak till foder, men dven i
mindre mangder till biogas eller kompost.

Forslag pa forbattringar

e Satsa pa att fa fram en frisk potatis i efterfragad storlek som hanteras val i
alla led. Insatser kan exempelvis handla om att forbattra odlarnas méjligheter
att dranera, bevattna, kupa for att skydda mot ljus och ddrmed gronfargning,
forebygga sjukdomar och insekter samt att satsa pa effektiv men skonsam
upptagningsteknik.

o Sikerstdll ett effektivt vaxtskydd och satsa pa mer kunskap, information,
radgivning, forskning och utveckling for att minska faltforluster orsakade av
ogras och skadegorare.

e Satsa pa forbattrad lagerhallning som skulle kunna byggas ut med kyla,
ventilation och annan teknik, for att sdkra optimala lagringsférhallanden
redan pa garden. Undersok bésta tidpunkt for sortering — fore eller efter
lagring med tanke pa hanteringsskador pa skalen kontra lagringsrotor.

e Eftersom skalmissfargningar kan orsaka bortsortering av i 6vrigt frisk och
valformad potatis, behévs kunskap om hur dessa kan undvikas. Exempelvis
kunskap om sortval, lagring och hantering.

e Undersok om forsaljningsstrategier och nya sdljkanaler for potatis kan ut-
vecklas i syfte att minska svinnet och 6ka lonsamheten inom produktionen.
Till exempel genom att 6ka férsdljningen av potatis i klass 2.

e Satsa pa 6kad fordadling och innovationer med potatis som ravara, inte minst
da foradlingen riskerar att minska.

e Understk om sma potatisar, som idag sorteras bort i falt, skulle kunna tas
tillvara till livsmedel om de siljs direkt vid skérd, exempelvis till restaurang
och offentliga kok.



For att fa 6kad kunskap om orsaker till forluster behovs fler studier, bade
gdllande odlingsbetingelser och efterskdrdshantering, men ocksa kring olika
fraktioner som sorteras ut pa gard och packeri.

Undersok om en viss andel potatis kan ga till beh6vande manniskor istéllet
for till foder eller avfall, forutsatt att det &r ekonomiskt hallbart for aktérerna
och att potatisen uppfyller kraven pa livsmedelssadkerhet.

Undersok vad som skulle behovas for att mer utsorterad potatis kan anvandas
till foder istdllet for att ga till avfall, forutsatt att potatisen uppfyller kraven
pa fodersadkerhet.



Summary

In order to reduce the environmental and climate impact, strengthen the profit
for growers and packeries and increase the food supply, it is important that as
much as possible of the food production is used as resource efficient as possible.
The purpose of the report is to increase the knowledge on food losses and how
more of the potatoes can continue the food chain.

Our aim is that the increased knowledge will lead to efforts and measures that
reduce food losses and strengthen the companies in their work to get more of
the production to become food.

The investigations have been based on food losses during potato cultivation and
harvesting in 2021, as well as during storage and sorting on farms and at packing
industries in the spring of 2022. The results are based on field studies at ten
potato farms covering five percent of the total area for potato growing in Sweden
and interviews with another 12 potato growers covering four percent of the total
area for potato production in Sweden. The results from the packing industries
are based on interviews with nine companies covering 23 percent of the potatoes
packed in Sweden.

The study does not cover food waste in the wholesale and retail sectors,
restaurants and commercial kitchens or in households.

How large are the food losses?

On farms and at packing industries, a total of 17 percent of the total amount of
winter potatoes grown in 2021, corresponding to 75,000 tons, was not used for
food. Of this, food losses on farms accounted for 46,700 tonnes, almost 11 percent,
and food losses at packing plants for 28,700 tons, almost 7 percent. On farm, the
losses were slightly higher before and during harvest, compared to the losses
that occurred later during storage and sorting before sale.

The food losses from potatoes on farms and packing plants in 2021 corresponded
to at about SEK 200 million in lost grower income. If all the potatoes that were
lost instead could have been used for food, it would have been enough to satisfy
the annual potato consumption of 1.6 million Swedes.

Why doesn’t more go to food?

The reason for potatoes not being harvested is primarily due to the field
becoming too wet to be harvested or that the potatoes suffer from a lack of
oxygen or rot. Wet soil conditions are also a reason for the grower to avoid
harvesting hollows in the field in order not to bring rot-damaged potatoes into
the storage. Small potatoes less than 30 mm accounted for half of the loss at



harvest and are deliberately avoided as they can otherwise block the air flow
and risk the quality of the entire storage. Disposal at the farm was largely due
to the fact that the potatoes were already in a bad shape going into the storage.
Only a small proportion was sorted out due to decay/rot arising during the
storage, however, storage can affect the risk of peel discoloration.

The four most common reasons given by the packeries for food losses were that
the potatoes were green, had mechanical damage or rot, or had peel discolour-
ation. However, the reasons have not been studied based on volumes. A large
proportion of potatoes, 16 percent, went to food processing instead of the retail
sector since the potatoes did not meet the requirements for the quality classi-
fication. According to interviews with the growers, some stated that they did not
get paid for all fractions. Some only got paid for the class 1 potatoes, that was
accepted by the retailers.

Other destinations than food

In total, 79 percent of the food losses at farm remained or were returned to the
field, 20 percent became feed and 1 percent went to starch production.

At packing industries, 77 percent of the potatoes were sent to the retail sector,
while 16 percent went to food processing, for peeling, mash or starch. The
remaining 7 percent became food loss was mainly used for feed, but also in
smaller amounts for biogas or compost.

Improvement suggestions

e Invest in producing a healthy potato of the required size that is handled well
at all stages. Efforts can, for example, involve improving the growers’ oppor-
tunities to drain, irrigate, protect against light and greening of the potatoes,
prevent against diseases and insects, as well as investing in effective but
gentle harvesting technology.

e Ensure effective plant protection and invest in more knowledge, information,
advice, research and development to reduce field losses caused by weeds
and diseases.

e Invest in better storage that could include cooling, ventilation and other
technology, to ensure optimal storage conditions already at the farm. Invest-
igate the best time for sorting - before or after storage - considering damage
to the peels versus potatoes getting rot at storage.

e Since skin discolorations is a reason for downgrading of otherwise healthy
and well-shaped potatoes, more knowledge is needed on how the problem
can be avoided. For example, more knowledge of variety selection, storage
and handling.



Investigate whether sales strategies and new sales channels for potatoes can
be developed in order to reduce food loss and waste and increase the profita-
bility within production. For example, by increasing the sale of class 2 potatoes.

Invest in increased processing of potatoes and innovations using potatoes,
not least when the potato processing in Sweden seems to decrease.

Investigate whether small potatoes, which are currently not harvested, could
be used for food if they are sold directly at harvest, for example for food service.

In order to gain increased knowledge about the causes of losses, more studies
are needed, both regarding growing conditions and post-harvest handling,
but also about the different fractions that are sorted out at farms and
packing industries.

Investigate whether a certain percentage of potatoes can be redistributed to
people in need instead of going to feed or waste, provided that it is financially
sustainable for the producers and that the potatoes meet the requirements
for food safety.

Study how more of the potatoes that is not used for food can be used as feed
instead of waste, provided that the potatoes meet feed safety requirements.
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1 Inledning

Matsvinn uppkommer i hela livsmedelskedjan. I senare led kan det méatas som
livsmedelsavfall, vilket dr livsmedel som har blivit avfall.! Under 2020 uppkom
1100 000 ton livsmedelsavfall i Sverige, och hushallen stod for de storsta méang-
derna. Livsmedelsforluster som tas om hand pa garden, siljs som foder, samt
biprodukter i livsmedelsindustrin klassas daremot inte som livsmedelsavfall och
ingar inte i avfallsstatistiken. Denna studie dr darfor en del i att fa battre kunskap
och en mer heltackande bild av livsmedelsforluster i livsmedelsproduktionen
och vad som kan forbattras for att 6ka resurseffektiviteten.

Undersokningen av livsmedelsforluster inom produktion av potatis dr uppdelad
i tva delar, forluster som uppstar hos primarproducenter samt de forluster som
uppstar hos packerier.

1.1 Genomforande

Sveriges lantbruksuniversitet, SLU, ansvarar for genomférandet av under-
sokningar, analys och rapport. Forskare pa SLU genomforde undersokningen i
packeriledet. Undersdkningar pa gardar sasom faltstudier och intervjuer med
odlare genomf6rdes daremot av Radhuset Nordfalan som underleverantdr till
SLU. En mycket viktig del i metodutvecklingen och viss del av framstdllning
och tolkningen av resultaten har varit dialogen mellan branschrepresentanter,
myndigheter och forskare vilket har skett i flertalet referensgruppsmoten

som Jordbruksverket anordnat. Potatisodlarna har varit involverade liksom
Naturvardsverket och Livsmedelsverket. Samtal och dialog har ocksa skett med
Lantbrukarnas Riksférbund och Svensk Potatis.

I denna uppfoljning redovisas hur stor mangd av det som hade kunnat bli livs-
medel som inte gar vidare till humankonsumtion, vad som &r orsaken till detta
och hur det tas till vara och anvands istdllet. Vi diskuterar d&ven behov, potential
och atgarder pa en 6vergripande niva for att forlusterna ska kunna minska. Mer
om tillvigagangssattet for studien redovisas i bilaga 1 och 2.

1.2 Mal och syfte

Syftet med uppfoljningen &r att uppskatta hur stor andel av den potatis som
produceras i Sverige som inte blir livsmedel. Studien omfattar odling, sortering
och foradling. Den omfattar inte grossist- och detaljistledet, restaurang och stor-
kok eller hushallen. I uppdraget ingar att identifiera moéjliga atgarder som skulle
kunna bidra till att en storre andel av produktionen skulle kunna bli mat. Detta
skulle 6ka produktiviteten, resurseffektiviteten och 16nsamheten for producen-
ter samt minska miljo-och klimatpaverkan.

1 Europaparlamentets och radets direktiv 2008/98/EG om avfall och om upphévande av vissa direktiv.
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Sedan 2020 finns det inom miljémalssystemet ett etappmal for minskat
matsvinn som lyder; En 6kad andel av livsmedelsproduktionen ska na butik och
konsument 2025. Jordbruksverket ar ansvarig for uppfoljningen av etappmalet
och har darfor fatt finansiering fér denna uppf6ljning fran regeringsuppdrag for
minskat matsvinn, ett uppdrag inom livsmedelsstrategin.? Ett nationellt mal och
utveckling av uppfoljningsmetoder dr ocksa en avgérande punkt i Fler gor mer —
Handlingsplan fér minskat 20303 I den tidigare rapporten Livsmedelsforluster i
Sverige presenteras metoden fér uppfoljningen.*

Uppfdljningen ska ocksa bidra till att f6lja upp den ena indikatorn food loss index
av delmal 12.3 i Agenda 2030; Till 2030, halvera det globala matsvinnet per person
i butik- och konsumentledet, och minska matsvinnet langs hela livsmedelskedjan,
aven forlusterna efter skord. Data fér Sveriges livsmedelsforluster kommer
darmed kunna rapporteras till FN:s jordbruks och livsmedelsorganisation FAO.

I EU:s livsmedelsstrategi Fran jord till bord anges att EU-kommissionen ska
undersoka livsmedelsforluster i produktionsledet, och se hur man kan fére-
bygga dem.s Aven Organisationen for ekonomiskt samarbete och utveckling,
OECD, lyfter i en ny rapport att atgarder kring svinn ar viktiga klimatatgarder.®

Regeringen 2017.

Livsmedelsverket, Jordbruksverket och Naturvardsverket 2018.
Jordbruksverket 2021:2.

EU kommissionen 2020.

OECD 2022.

o U N WoN
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2 Metod, definitioner och omfattning

Rapporten utgar fran att produktionen av vinterpotatis i forsta hand sker med
syftet att potatisen ska ga vidare till livsmedel, eftersom insatser har lagts i
produktionen for att den ska ga till livsmedelskonsumtion. Det har darmed bade
miljomassiga- och ekonomiska fordelar samt betydelse for livsmedelsférsorjningen
att na avsattning till livsmedel. I rapporten betyder darmed livsmedelsforlust att
matpotatis inte gar vidare i livsmedelskedjan. Nér potatisen inte kan ga till mat
ar det nast mest resurseffektiva alternativet att anvianda den till foder, forutsatt
att den uppfyller kraven pa fodersdakerhet. Darefter kommer alternativen att den
lamnas ivag till biogas eller kompost och darmed blir avfall.”

2.1 Pagard

Undersotkningarna inkluderar forluster som skett hos potatisodlaren fore och
under skord, vid inlagring och vid férsdljning fram till och med april/maj 2022.
Livsmedelsforluster kan uppkomma vid olika tillfallen pa garden, se figur 1.

Matpotatis - livsmedelsforluster i primarledet

Lagrad mangd Utsorterad/séld
Bruttoskord-kg Inlagd mangd-kg agr:Zttcr:zgg S;EE;Z_{(S;

Total livs-
 medelsforlust

Handelser pa garden da det kan ske olika former av livsmedelsforluster. kg

Kvalitetsforsamring returer-kg

Figur 1. Flédesschema éver olika steg pa gdrden fran upptagning till leverans av matpotatis.
Kdlla: Nordfalan.

Uppfo6ljningen av forluster i odlingsforetagen har omfattat tva delar; en faltstudie
och en intervjustudie. Faltstudien gjordes for att bed6ma hur mycket potatis
som blir kvar i jorden efter upptagningen och omfattade tio utvalda gardar.

Den genomférdes dels vid skord och dels tre veckor efter skorden i augusti 2021.
Intervjustudien avsag i sin tur forluster fran skord till inlagring och leverans
fram till varen 2022. Den omfattade tolv potatisodlare, varav tre gardar dven
ingick i faltstudien (gard 1, 5, 11).

Hilften av gardarna som ingick i faltstudien lag i Skane och hilften i Vés-
tra Gotaland; tva 1an med omfattande potatisodling. Vid faltstudien beskrivs

7 Livsmedelsverket 2018.
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forluster i form av potatis som sorteras bort vid upptagning. Av olika anledningar
slangs den tillbaka till akern av personal som star pa upptagaren for att sortera
bort jordklumpar, sten samt oonskad potatis som man inte vill fa med in i lagret.
De minsta potatisarna sorteras automatiskt bort genom att upptagaren bara far
med sig potatisar 6ver 30 mm, vilket dr standard pa de flesta upptagare som
anvands nu.

Bild 1 och 2. Fdiltstudien genomférdes utmed 10 I6pmeter rad pa tre platser i féltet. Bilden till
vdnster visar grévning efter en enradig upptagare och bilden till héger visar grdvning efter en
tvdradig upptagare. (Foto: Lisa Andrae).

Intervjustudien genomférdes per telefon och gjordes efter upptagningen. Tolv
odlare valdes ut for att ge en geografisk spridning 6ver landet, men dven en
storleksmassig variation avseende odlingen. De intervjuade gardarna fick
uppfoljande fragor under april/maj for att fa in resultat fér nastan hela leverans-
sdsongen. Aven fragor om obirgade arealer och viltskador har stillts, men eftersom
det finns officiella data fran Jordbruksverket avseende detta, anvandes denna
istdllet. De tio faltundersokningsgardarna har tillsammans drygt 500 hektar
potatisodling och de andra nio cirka 260 hektar, vilket innebar att faltstudie-
gardarna utgor 5 procent av svenska arealen av vinterpotatis, medan intervju-
studiens gardar tacker in knappt 4 procent av arealen.

En avgransning som gjorts dr att studien avser produktionen av matpotatis for
packning till butik, dven kallad vinterpotatis. Farskpotatis ingar inte i studien.
Det gar dock inte att sarskilja den odling som gar till skaleri &mnad f6r storkok,
eftersom potatis med samre skalfinish kan klassas ner till storkokspotatis, men
ofta odlas for att bli vinterpotatis fér packning till butik, varfér undersékningen
aven ar relevant for dessa partier.
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De preliminéra arealsiffrorna for all matpotatisodling 2021 var 14 9oo hektar.®
Om de arealer som odlas pa kontrakt till livsmedelsindustrin (2 300 hektar;
chips, pommes frites, etc.) respektive farskpotatisodlingen (uppskattat till

2800 hektar) tas bort berdknas den totala vinterpotatisarealen under 2021 hektar
uppgatt till 9 8oo hektar. Potatisodlarnas skordeinventering berdknade lan-

dets medelskord av vinterpotatis till 41,6 ton per hektar for 2021 (Potatisodlarna,
2022), vilket innebar att produktionen i landet uppskattas till 408 ooo ton. De
procentsatser for totala férluster som kommer ur intervjustudien har applicerats
pa den nationella produktionen for att fa totala svinnet.

Undersokningen omfattar inte starkelsepotatis, potatis kontrakterad till livs-
medelsindustrin eller farskpotatis, som levereras under sommaren. Dessa
produktionsgrenar inom branschen kraver sina egna studier kring uppkomna
forluster, eftersom odlingen ser annorlunda ut gentemot odlingen av potatis
som konsumeras i hem och stork6k under vinterhalvaret. De uppgifter om
forluster i kilo per hektar som kommit fram har satts i relation till aktuella hektar-
skordar for det faltet, for att fa fram procentuella forluster. Med hektarskord
avses mangden potatis som tagits upp och lagrats in och finns i lagret redo for
marknaden under hosten, vintern och varen, det vill sdga filt- och inlagrings-
forluster ar redan bortrdknade, liksom direktforsaljningen som sker under skorde-
veckorna (rdknas som sommarpotatis). Oftast raknas antalet 500 kilos eller

1000 Kkilos lador som stélls in pa lagret, snarare dn att potatisen vigs pa vag. De
mangder som angivits som forluster i samband med inlagring och uttag ur lagret
har uppskattats av odlarna, som under hésten uppmanats att dokumentera sina
fléden. Procentsatserna har sedan multiplicerats med den totala svenska skérden
av potatis, for att kunna uppskatta forlusterna pa nationell niva.

En utforligare beskrivning av de tva olika studierna pa gard finns i bilaga 1.

2.2 Packerier

Studien avser forluster av matpotatis i potatispackerier (skordesdsongen 2021,
med data fram till maj 2022) och inriktas pa flodet av h6st- och vinterpotatis som
avses levereras till dagligvarumarknaden, dar huvuddelen av hushallens mat-
inkop sker.

Det finns olika floden for matpotatis beroende pa om det dr host- och vinterpotatis
eller om det ar farskpotatis (nypotatis); Figur 1 visar ett standardflode. Sdsongen
for host- och vinterpotatis varar fran skord pa hosten (augusti—september) fram
till sen var (april-maj) innan farsk-/nypotatisen tar vid.

Det finns vissa skillnader i flodet beroende pa om potatisen dr avsedd att
levereras till butik, eller om den skall sdljas via andra férsédljningskanaler,
sasom gardsforsaljning eller pa marknader/ torghandel.

8 Jordbruksverket, 2021. Skord av potatis 2021, preliminar statistik. Rapport JO0603.
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Nio packerier har deltagit i studien och de uppskattas hantera cirka 30 procent
av den producerade mdngden host- och vinterpotatis. De flesta &r lokaliserade i
sodra eller mellersta Sverige och savil stora som sma packerier finns represen-
terade. Fyra av packerierna hanterar 10 0oo ton eller mer om aret och fem
hanterar mindre. Av konkurrensskal har samtliga packerier 6nskat att vara ano-
nyma. Ingen sdrredovisning sker av enskilda packerier da volymer skulle kunna
kopplas till uppgiftslamnaren. Har redovisas enbart de aggregerade siffrorna
som erhallits i undersokningen avseende sasongen 2021. Import och farskpotatis
har rdknats bort fran siffrorna. Enbart svenskodlad matpotatis (host-vinter
potatis) redovisas, for att det ska vara majligt att félja potatisen fran odlarledet
och vidare.

En utforligare beskrivning av hur undersékningen i packeriverksamheten gar till
finns i bilaga 2.

2.3 Beskrivning av flodet fran gard till packeri

2.3.1 Potatisens flode

Potatisen skordas under hosten och lagras antingen hos odlaren (16st eller i lador)
eller kors till ett packeri som har eget lager. Packeriet vdger in potatisen, sorterar,
tvattar och forpackar innan utleverans till kund (i huvudsak dagligvaruhandel).
Ofta levererar en odlare i taget till packeriet med flera lastbilslass (cirka 36—38
ton/lass) under nagra veckor, medan det star still hos andra odlare. Standard-
flodet for host- och vinterpotatis som levereras till packerier och sedan vidare
kan delas in i foljande steg:

1. Mottagning
a. Potatisen tas emot i en mottagningshall med avlastarbord.

b. Potatis direkt fran odling kommer oftast i containrar (cirka 36-38 ton) och
lastas av for en forsta grovsortering for att sedan ga till lager i stora trdlador
(ga till steg 2).

c. Potatisen kommer i lador fran odlare som lagrat den pa egen gard. Potatisen
lastas av for tvéatt och sortering, utan vidare lagring hos potatispackeriet
(ga direkt till steg 3).

2. Lagring

a. Potatisen lagras i kyl, oftast med mekanisk ventilation, vid 4°C till dess
den skall tvittas och sorteras. Potatisen lagras utan att ha tvattats.
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3. Tvatt

a.

e.

Potatisen fors in i mottagningshallen (eller motsvarande) for avlastning
och transport via rullband till tvitt.

Jord och annat material separeras bort.

Sten sorteras bort.

. Potatisen tvittas i en langsamt roterande trumma. Det kan ocksa

férekomma borstning.

Potatisen transporteras vidare pa transportbilte till sorteringen.

4. Sortering

a.

C.

En optisk sorterare anvands ofta. Kameror fotograferar varje potatis och
utifran forinstdllda parametrar sorteras potatisen ut i olika fraktioner.

. Sorteringsbandet sldapper ut potatisen i avsedd sorteringslinje efter

storlek, samt utsorterad potatis (defekta, grona, missfargade, m.m. enligt
specifikation). Medelstorleken &r 40 65 mm och den vanligaste potatis-
storleken, de minsta sorterade dr 20 mm.

Manuell sortering kan ibland férekomma.

5. Packning

a.

Potatisen transporteras till en uppsamlande silo. Fran silon kan potatisen
packas i kartonger av olika storlekar, eller ga vidare for packning i pasar
(papper eller plast).

b. Skall potatisen packas i plastpasar gar potatisen vidare till en annan

forpackningsmaskin. Ett transportband for potatisen vidare till vagskalar
och pasar fylls med avsedd méangd. Pasen trycks med aktuell information
och forseglas genom att brannas ihop. Plastpasarna packas ned i daglig-
varuhandelns gra returbackar.

6. Leverans

a.

Potatisen levereras till kund och finns i butik inom en till tva dagar fran
att den mottagits pa packeriet (om den inte lagras av packeriet).

Figur 2. Potatisens fléde frdn inleverans vid packeriets dérr till utleverans.
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2.3.2 Kvalitetskriterier - SMAK Klass 1 och 2

Utifran SMAK:s kriterier klassas potatisen i olika kategorier (SMAK Kklass 1,
SMAK Kklass 2 och Storhushallsprima).

SMAK klass 1 dr den hogsta kvalitetsnivan och ocksa den klassning som ger det
hogsta priset (se Tabell 1). SMAK Klass 2 haller bra kvalitet, men kan omfatta
mindre defekter. SMAK Klass 2 packas ofta i papperspasar och anvands i butiks-
kampanjer. Regelverket for kriterierna ar statiskt men acceptansen hos inképarna
kan variera dver aret beroende pa utbud och efterfragan.

Tabell 1. Klassificering av matpotatis enligt SMAK®.

SMAK Klass 1 - Hogsta kvalitet SMAK Klass 2 - Bra kvalitet
God kvalitet, det vill sdga hela, friska, sorttypiska Form- och fargfel ar tillatna.
potatisar.

Lakta sprickor och skador inom angivna granser.
Mindre fel ar tilldtna, avseende form och farg,
sma lakta sprickor och sma skador som orsakats
av hantering.

Goda kokegenskaper, kokas bast raskalad.

Goda kokegenskaper, kan kokas med skalen pa.

2.3.3 Prissattning

Priset pa potatis satts genom forhandling mellan kdpare och séiljare. Priset pa
matpotatis kan vara volatilt med stora sviangningar upp och ned, vilket kan
skapa stor osdakerhet hos odlare och packerier. Vid minskat utbud stiger i regel
priserna, men samtidigt 6kar acceptansen hos kdparna (grossister och daglig-
varuhandelsaktorer) for mindre defekter (d.v.s. klass 2), hiarav férekommer
ocksa en viss variation i hur man bedémer de olika klassningarna.

Potatis som inte blir sald till dagligvaruhandeln enligt SMAK:s klass 1 och 2
(eller som forblir osald) kan ha flera avsattningsvagar. En del av potatisen kan
ga till skalerier, andra volymer som gar direkt till livsmedel kan vara potatis
till livsmedelsindustrin (mos). Industripotatisen (chips, pommes frites), som
visserligen ocksa raknas som matpotatis i statistiken, féljer annars ett annat
flode med kontrakterade odlare. Denna potatis kan ibland ga via packerier
ocksa. Potatisodlaren far betalt for den hogst klassade potatisen (Klass 1), men
far vanligtvis ingen ersittning for nedgraderad potatis. Detta har framgatt av
intervjuer i odlarled.

2.3.4 Potatis som inte gar till livsmedelskonsumtion

Matpotatis som inte gar direkt till livsmedelskonsumtion eller till industri blir
djurfoder, anvéands for biogasproduktion, komposteras pa garden eller kan
anvandas till viltutfodring. Packerierna vill enligt intervjustudien inte betrakta
dessa volymer som svinn i meningen att det inte har nagon nytta, utan att de

9  Svensk potatis (2021). Vad betyder smakmérket? Himtat fran: https://svenskpotatis.se/smak-mark-
ning/vad-betyder-smak-market/ [2021-10-26].
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atervinns i annan typ av nyttig produktion och ar en del i en cirkuldr ekonomi.
Daremot genererar inte dessa volymer nagra intdkter for odlaren eller packerierna.
Vid det packeri dar intervjun gjordes pa plats skickades biogasmaterialet ivig
med en avfallsentrependr. Det framgick inte om de Gvriga atta packerierna
gjorde likadant.

2.3.5 Importerad potatis utgor en liten andel av packeriernas hantering

Import tdcker under kortare perioder behovet av potatis. Det beror bland annat
pa att képarna (dagligvaruhandeln) vill ha tillgang till vissa sorter eller kvaliteter
aret runt, eller att det inte finns tillgang till svensk potatis i slutet av sdsongen.
Packerierna skulle ofta kunna halla storre lager under langre period, men lager-
hallning &r kostsamt och kostnaderna anses bli f6r stora, varfér man féredrar
l6pande inleveranser. Importen maojliggor ett jamnare utbud gentemot kunder.
Ur ett beredskapsperspektiv kan satsningar pa battre potatislager vara intressant.

Det forkommer ocksa import av vissa specialsorter och potatis for sarskilda
anvandningsomraden (bakpotatis) som inte lampar sig for odling i landet.
Enligt Jordbruksverkets sammanstillning dver svenska marknadsandelar for
producerade livsmedel® har den svenska marknadsandelen for bords- (mat-)
potatis legat stabilt runt cirka 9o procent sedan mitten av nittiotalet, men gick
2020 upp till omkring 94 procent.

2.3.6 Begrepp

Ett antal sdrskilda begrepp anvands i rapporten.

Inlevererad mingd potatis fran odlare till packeri kan inkludera dven jord,
grds, o.s.v. En siffra pa 2—5 procent av invdagningsvikten kan uppskattningsvis
utgoras av fraktioner som inte dr potatis.

Utlevererad midngd potatis ar tvittad, sorterad och forpackad potatis som
siljs till grossister och dagligvaruhandel. Aven potatis som levereras till andra
packerier, skalerier och livsmedelsindustri rdknas som utlevererad mangd
potatis. Potatis som gar till mos rdknas som utleverans till industri.

Utsorterade midngder avser de mingder som i flédet sorteras bort som icke
livsmedel. Vanligtvis gar utsortering till biogas, djurfoder, kompost och vilt-
utfodring.

Svinn hos skalerier ingar inte i den hir undersékningen, ddremot kommer
studien att kunna ange hur stora volymer som gar till skalerier.

10 Jordbruksverket 2021. Hur stor andel av livsmedlen som séljs pa marknaden ar producerade i Sverige?
Pa tal om jordbruk och fiske 2021-06-16. Himtad fran: https://jordbruksverket.se/download/18.1163edo
c1833182doaa3f27¢/1670840144974/Pa-tal-om-jordbruk-och-fiske-september-2022-tga.pdf [2022-06-08]
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Matpotatisens sdsong omfattar perioden fran skord i augusti/september till
maj/juni nar farsk-/nypotatisen tar vid.

Svinn avses i rapporten som de mangder som inte gar till livsmedel, &ven om
produkterna kommer till anvdndning pa annat sétt.

Oktabin kallas vanligtvis de stora lador i kartong som anvéands vid forsiljning
av potatis i 16svikt i butik. Dessa kan férekomma i olika storlekar, men vanligt-
vis avsedda for att hanteras pa halvpall med ett innehall pa 200 kg.

Firsk-/nypotatis dr den potatis som skordas under sommaren. Denna studie
omfattar inte farsk-/nypotatis, da andelen av totala potatiskonsumtionen ar
relativt liten, lagringen ar valdigt kortvarig och marknaderna och handels-
vagarna ser olika ut jamfort med host- och vinterpotatis.

Glykoalkaloider dr beska och giftiga &mnen som kan bildas naturligt i potatis
och kan uppsta nér potatisplantorna utsatts for stress, extrema vaderférhallanden
under odling eller om potatisen utsétts for ljus (da den bildar gront klorofyll)
eller far mekaniska skador. Glykoalkaloider kan dven 6ka efter skord. Halterna
kan paverkas av lagringstid, temperatur, luftfuktighet, exponering for ljus,
mekaniska skador och hur potatisen férvaras under lagring, aven i butik och
hemma. (Livsmedelsverket, 2021)* %2,

11 Livsmedelsverket (2021). Glykoalkaloider i potatis. Hamtat fran: https://www.livsmedelsverket.se/livs-

medel-och-innehall/oonskade-amnen/vaxtgifter/glykoalkaloider [2021-10-26)].
12 EFSA 2020.
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3 Mangd som inte blir livsmedel

3.1 Forluster pa gard

3.1.1 Faltstudie pa tio gardar

Resultaten visade (se Tabell 1) att i genomsnitt blev 2,8 procent av potatisen
kvar i falt i samband med skorden, och att ungefar halften (1,4 procent) av
potatisen som blev kvar bestod av sma knolar mindre dn 30 mm och halften

(1,4 procent) av knolar 6ver denna grans. Bada dessa fraktioner raknas som
livsmedelsforlust i denna studie, trots att det normalt sett bara ar potatis 6ver
30 mm som gar vidare i livsmedelskedjan. Att potatis under 30 mm inte tas upp
idag beror bade pa lag efterfragan, att upptagaren har en instdllning for att
kunna sortera bort jord och sten men ocksa pa att sa sma potatisar med dagens
lagringsteknik kan orsaka syrebrist i lagret och darmed lagringsproblem och for-
luster. Men eftersom syftet med undersékningen ar att se vilken potential som
finns med exempelvis annan efterfragan eller teknik och eftersom det kan ses
som outnyttjad biomassa sa har vi valt att rdkna de sma kno6larna som blir kvar i
jorden som en forlust.

De flesta gardar hade ett relativt likartat resultat, dar enstaka procentenheter
blev kvar i falt efter upptagningen, medan en gard stack ut och hade drygt 10
procent forlorad potatis i forhallande till upptagen mangd. Orsaken till detta
var att det varit for blott pa faltet for att kunna skorda effektivt. Billen hade inte
kunnat koras ner tillrdckligt Iangt i kupan for att fa med sig alla potatisar. Detta
fenomen forsoker odlarna undvika, men det dr 4nda inte ovanligt att det hander
vid regnig vdderlek i kombination med hoga lerhalter i marken. I denna studie
var det en av tio som drabbades, men det krdvs ett storre underlag for att berdkna
en frekvens som ar representativ fér hela Sverige.

Tabell 2. Resultat fran fdltstudier pa 10 gdrdar i Skdne och Viistergétland.

246 279

1 525 38 000 1,4 0,6
2 474 223 251 27 500 1,7 0,8
3 424 194 230 32000 1,3 0,6
4 440 95 345 32000 1,4 0,3
5 3676 3203 473 35000 10,5 9,2
6 802 131 671 30 000 2,7 0,4
7 240 16 225 31500 0,8 0,1
8 480 137 343 30 000 1,6 0,5
9 2068 138 1931 50 000 4,1 0,3
10 532 322 210 40 000 1,3 0,8
Medeltal 966 470 496 34600 2,8 1,4
% av totalt 49 51

kvar i falt
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Figur 3. Total féltforlust (bld) varav férlust av potatis stérre dn 30 mm (réd), som procent av
skorden pa det aktuella fdltet. x-axeln visar gdrd och y-axel férlusten i procent.
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3.1.2 Intervjustudie over forluster pa tolv gardar

Som komplement till faltstudien gjordes en intervjuundersékning, dar ytterligare
nio gardar rekryterades samt tre av de forsta ingick (totalt 12 intervjuer). Gardarna
intervjuades forst under hosten 2021 i samband med inlagringen, och darefter
under april/maj 2022 i samband med att férsdljningssdsongen tog slut. Intervjun
stéllde fragor om forluster i falt, men framfor allt fragor for att fa kinnedom

om andra kallor till férluster; de som uppkommer vid inlagring respektive vid
leveranssorteringen. Aven frdgor om otillbérliga handelsmetoder stélldes.

Vid intervjutillfdllet hade 88 procent av skorden salts, varfér uppgifterna om
forluster vid fransorteringen infor forsiljning skalades upp till att gdlla for 100
procent forsiljning. Fragorna till intervjun finns i Bilaga A, och en redovisning
av resultaten fran bada intervjutillfallena finns nedan i Tabell 2.
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Tabell 3. Resultat fran héstens och vdrens intervjustudier.

Gardar i studien 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 Totalt % av
for 12 skor-
gardar dad

mangd

Hektar 10 24 19 11 43 45 50 32 48 42 38 19 381

Totaltskordad 420 925 760 495 2225 2020 2462 1600 2300 1575 1099 615 16496 100
maéangd, ton

1. Oskordad 0 45 10 6,8 27 0 0 150 3,0 38 0 25 270 1,6
mangd, ton

2.Skadororsa- 0 0 0 0 0 1,5 0 2,0 0 0 0 0 3,5 0,02
kad av vilt, ton

3a. Spill vid 5,1 24 10 0,3 11 43 123 87 1,2 133 46 58 464 2,8
upptagning

[alla fraktioner],

ton

Forluster vid

inlagring

Inlagringilada, 420 925 760 495 2225 0 1231 0 2300 1425 375 615 10771 66
ton

Inlagring viaav- 0 0 0 0 0 2020 1231 1600 O 0 724 0 5575 34
lastarbord, ton

4a. Fran 0 0 0 0 0 10 0 3,0 0 0 10 0 23 0,14
sortering till
aker, ton

4b. Fran sorte- 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10 0 10 0,06
ring foder, ton

Rotor till aker, 35 1 36 0,22
ton

Sortering/
Forsaljning

Forsaljning 348 825 760 399 2010 1570 2462 1600 2070 1077 1024 410 14555 88
fram till var
intervjun, ton

5.Fransortering 72 23 0 12 40 10 0 3,6 50 358 14 145 784 4,7
hemma¥, ton (727) (4.4)

5a. Destination  Foder/ Foder/ Foder/ Foder Foder Foder Foder Aker Viltfo- Foder
for fransorterad Star-  Aker Aker der
potatis kelse

UTP **

11a Ja Ja Ja Ja Ja Nej Nej Nej Ja Ja Nej Nej

11b Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej

11c Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej

11d Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej Nej

Totala

livsmedels-

forluster till och 1600 9,6 %

med april/maj
2022%**

*Den redovisade summan for de 12 gardarna liksom den sammanlagda procentsatsen for forlust i samband med fransortering
hemma innan forsaljning har skalats upp med hénsyn till att bara 93 procent av lagret hade salts eller sorterats bort vid
intervjutillfillet. Svinn vid intervjun i april/maj inom parentes.

** En beskrivning av UTP-fragorna och deras koder finns i bilaga 1, fraga 11.

***Fetmarkerade varden ingar i, respektive utgor, totalvardet for de 12 gardarna.
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Intervjustudien visar att den storsta orsaken till férluster i odlingsledet var fran-
sortering i samband med forsdljning, da drygt hilften av férlusterna uppstod
(4,7 av 9,6 procent total forlust). Darefter kom forluster i samband med skorden,
da bade for sma och skadade potatisar lamnades kvar i filt (2,8 av 9,6 procent
total forlust), och sedan obédrgade arealer, som utgjorde 1,6 procent av den totala
skorden. Utover detta férlorades endast sma mangder: fransortering i samband
med inlagringen, rétskadade potatisar fran lagerhallningen och oskérdade
mangder fran viltskadade arealer. Att inlagringsforlusterna var sa sma har sitt
ursprung i att 8 av 12 gardar stéller in lador direkt i lagret utan foregaende fran-
sortering, medan 4 av 12 lagrar in helt eller delvis via ett avlastarbord dar en
fransortering sker. For de gardar som anvéande avlastarbord, sorterades mellan
0,2—-1,8 procent bort vid inlagringen, vilket ger ett snitt fér alla tolv gardar pa o,2
procent. Endast tva gardar rapporterade viltskadade falt, och da endast margi-
nella mangder potatis [0,1 procent av skérden)].

Intervjustudien omfattade fragor om det uppkommit forluster pa garden till
foljd av otillborliga handelsmetoder. Den nya lagen om otillb6rliga handels-
metoder triddde ikraft den 1 november 2021. Pa fragan om otillborliga
handelsmetoder, svarade ingen odlare att de hade drabbats av forluster till foljd
av returer, sena avbestallningar eller avtalsbrott. Ddremot upplevde 7 av de 12
odlarna att de inte fick betalt for alla levererade fraktioner. De anser att de borde
fatt betalt dven for det utsorterade fodret samt det som gar till livsmedelsféradling
och klass 2.

3.1.3 Uppskattade totala nationella forluster i odlarledet

Uppskalat pa nationell niva var de totala férlusterna 47 ooo ton, vilket motsvarar
11 procent av skérden pa 408 000 ton och 10 procent rdknat av den totala odlade
mangden vinterpotatis pa 434 000 ton. Resultaten visar att fransortering infor
forsdljning, spill i samband med upptagningen (bade fraktionen som &r for

liten att f6lja med upptagaren upp ur marken och det som sorteras bort vid
upptagningen) och obdrgade arealer ar de tre stora orsakerna till forluster hos
potatisodlare.

De procentuella forlustsiffrorna for respektive orsak som inhamtats fran falt-
studien och intervjustudien har anvants i kombination med branschorganisationen
Potatisodlarnas uppgift om den totala skérden av vinterpotatis, for att skala upp
forlusterna till nationell niva. Skérden av vinterpotatis i Sverige 2021 uppskattades
av Potatisodlarna till 408 0oo ton, baserat pa en genomsnittlig hektarskord pa
41,6 ton/hektar och en areal pa 9 800 hektar. Underlaget for uppskalningen ut-
gjorde 5 procent av den totala skorden, sa felmarginalen kan vara stor, sarskilt
for de faltanknutna forlusterna, som ar mer beroende av lokala férutsattningar
an till exempel fransorteringen infor forsaljningen. Med hansyn till detta, har
uppskalningen istdllet anvant officiella nationella data for obdrgade volymer
och forluster orsakade av viltskador, eftersom dessa ansetts vara robustare. Det
har daven stor betydelse huruvida man valjer att rakna in all potatis som blir kvar
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pa féltet, &ven de sma. Detta gjordes i denna sammanstéllning, men om bara
de 6ver 30 mm tas med minskar forlusterna med cirka 6 ooo ton eller med 1,4
procentenheter. Resultatet av uppskalningen framgar av Tabell 3. Jamfort med
intervjustudien dr de officiella uppgifterna om férluster orsakade av obdrgade
arealer och viltskador betydligt storre (3,5 procent istillet for 1,6 procent), vilket
gOr att den nationellt uppskalade totala forlustprocenten dr storre dn den for
studiens 12 gardar (11,4 jamf6rt med 9,6 procent).

Tabell 4. Uppskattad médngd nationella forluster i primdrproduktionen for svensk matpotatis
skordad 2021.

Odlad mangd 434 000
Forluster pa falt 106

Obérgad areal’ 9000
Skador orsakade av vilt! 2,2 5300
Potatis kvar i falt efter 1,3 53800
upptagningen — sma (< 30 mm)?

Potatis kvar i falt efter 1,4 5500
upptagningen - stora (> 30 mm)?

Forluster vid inlagring 1,4

Fransortering till aker 570
eller kompost?

Fransortering till foder? 0,14 250
Totala forluster fore skord 0,06 26 400
Skordad mangd 6,4 408 000
Forluster vid lagring 100

Lagringsrotor till aker® 900
Forluster pa garden 0,22

vid forsaljning

Fransortering till dker 25 10 000
eller kompost3#

Fransortering till foder®* 2,2 8900
Fransortering till starkelse3* 0,1 500
Totala forluster efter skord 50 20300
Totala forluster fore 11,4 46 700
och efter skord

* Procentsats baserad pa Jordbruksverkets officiella data for obédrgad areal av matpotatis 2021 och viltskadad
areal av matpotatis 2020, multiplicerad med skérd av matpotatis 2021 pa 408 0oo ton.

*Procentsats baserad pa faltstudien; mdngden uppskalad till en sk6rd av matpotatis pa 408 0oo ton.
3Procentsats baserad pa intervjustudien; méngden uppskalad till en skérd av matpotatis pa 408 ooo ton.

“Intervjustudiens resultat i april/maj vid 93 procent lagertémning korrigerades upp till 100 procent.
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Figur 3. visar en illustration 6ver fordelningen mellan det som gar vidare i livs-
medelskedjan respektive det som foérloras pa gardsniva, dar forlusten delats upp
pa faltforluster, forluster i form av fransortering vid inlagring och lagerhallning
respektive vid forsdljningen. Den mesta potatisen, 89 procent, gar vidare i livs-
medelskedjan, medan 11 procent blir livsmedelsforlust, dar 6,5 procent forloras
redan pa faltet, 0,4 procent i samband med inlagring och lagring och 4,7 procent
i samband med forsdljningen.

Férluster vid inlagring Forluster pa garden vid forsaljning

_—
Forluster pa falt \ —

—

Skérdad mangd

Figur 4. Fordelning mellan livsmedel (387 000 ton; 89 procent) och livsmedelsforluster
(46 700 ton; 11 procent).

3.2 Forluster pa packerier

Indikationer fran tidiga samtal med potatispackerier pekade pa att omkring 8o
procent av den inlevererade potatisen sdljs vidare som matpotatis pa nagot satt.
Resultaten fran kartlaggningen, Tabell 2, visade att 77,2 procent salts som mat-
potatis, antingen som SMAK Kklass 1 (70 procent) eller 2 (7 procent). Omkring 13
procent av potatisen sorteras ut och gar till mos- eller starkelseindustrin och
betraktas ddrmed ocksa som livsmedel. Ytterligare 3 procent utgors av forsaljning
till skaleri av ej SMAK-klassad potatis. Resterande mangd, 7,4 procent kan anses
vara livsmedelsforluster och gar till andra anvandningsomraden (se efterfoljande
avsnitt). Returer och krediteringsforluster fran butiker ar ytterst marginella, vilket
enligt uppgiftslamnare &r en stor forandring fran hur det var fér 10—15 ar sedan.
Om det forekommer gérs en bedémning for eventuell anvindning. Overblicken

i Figur 4 visar fordelningen av den till packerierna inlevererade potatisens olika
avsattningsomraden.
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Figur 5. Potatispackerier — Den inlevererade potatisens fordelning till olika
anvdndningsomrdden, 2021 drs skord.

3.2.1 Nationell uppskalning

Skordesiffror for 2021 (SJV, 2021 4) visar pa en totalskord av matpotatis pa

457 000 ton pa en odlingsyta av 15 000 hektar, varav farskpotatis utgér 65 0oo
ton av skorden. Till matpotatis rdknas dven potatis for tillverkning av mos,
chips, pommes frites, med mera, samt foderpotatis och utsddesodlingar av
matpotatis. Foljande uppgifter anvinds for nationell uppskalning: Skorden

av matpotatis i Sverige 2021 uppskattades av Potatisodlarna till cirka 408 ooo
ton, baserat pa en genomsnittlig hektarskord pa 41,6 ton/hektar och en areal
pa 9 800 hektar (baserat pa total odlingsareal minskat med industriodling och
farskpotatisodling). Baserat pa de forluster som berdknats uppsta pa gardarna
(se Tabell 4) uppskattas den inlevererade méangden potatis till packeriledet vara
387 000 ton. De nio packerierna i undersdkningen hade omkring 23 procent av
denna méngd (Tabell 5). Detta dr utgangspunkten f6r en nationell uppskalning
av mangder (uppskalningsfaktor 4,3). Av den inlevererade mangden potatis var
det drygt 7,4 procent som inte gick vidare till livsmedel men berdknat av den
totala produktionen (odlad mangd+forlust pa gard och packeri=434 000) sa
utgjorde andelen livsmedelsforluster i packeriledet 6,6 procent.

13 SJV (Jordbruksverket). 2021. Skord av potatis 2021. Prelimindr statistik. https://jordbruksverket.
se/om-jordbruksverket/jordbruksverkets-officiella-statistik/jordbruksverkets-statistikrapporter,
statistik/2021-12-07-skord-av-potatis-2021.-preliminar-statistik [2021-06-08]

14  SJV. 2022. Jordbruksstatistisk sammanstillning fér 2021. https://jordbruksverket.se/om-jordbruksver-
ket/jordbruksverkets-officiella-statistik/jordbruksverkets-statistikrapporter/statistik/2022-07-05-jord-

bruksstatistisk---sammanstallning-2022#h-KapitelsTradgardsodling [2022-10-10]

29


https://jordbruksverket.se/om-jordbruksverket/jordbruksverkets-officiella-statistik/jordbruksverkets-statistikrapporter/statistik/2021-12-07-skord-av-potatis-2021.-preliminar-statistik
https://jordbruksverket.se/om-jordbruksverket/jordbruksverkets-officiella-statistik/jordbruksverkets-statistikrapporter/statistik/2021-12-07-skord-av-potatis-2021.-preliminar-statistik
https://jordbruksverket.se/om-jordbruksverket/jordbruksverkets-officiella-statistik/jordbruksverkets-statistikrapporter/statistik/2021-12-07-skord-av-potatis-2021.-preliminar-statistik

Tabell 5. Inlevererad/utlevererad matpotatis (hGst- och vinterpotatis) som gdr till livsmedel eller
forlust (skérdescdsong 2021). Dokumenterade méngder i studien (9 packerier, 23 procent av
hanterad méngd) samt nationell uppskalning.

Inlevererad svensk potatis 90 867 ton (100%) 387 000 ton
(ej farskpotatis)’
Utlevererad mangd svensk 70 194 ton (77,2 %) 299 000 ton
matpotatis?
Varav:
Klass 1 63 063 ton (69,4 %) 269 000 ton
Klass 2 6 087 ton (6,7 %) 26 000 ton
Oklassat 1053 ton (1,2 %) 4600 ton
Utsorterad potatis som gar till 11427 ton (12,6 %) 49 000 ton
mos/starkelse?
Till skaleri* 2629 ton (2,9 %) 11 000 ton
Total mangd svensk potatis 84 110 ton (92,6 %) 359 000 ton
som gatt till livsmedel
Total méngd som ej 6 757 ton (7,4 %) 28 700 ton

gatt till livsmedel

*Uppskalningsfaktor 4,263
Maingder avser enbart svenskodlad potatis.

1. Mangd potatis som levererats till packeriet. Siffran inkluderar egen odling, leveranser fran odlare,
samt leveranser fran andra packerier. Importerad potatis ej medraknad.

2. Mingd svenskodlad potatis som salts som matpotatis (Smak klass 1 (huvuddelen) eller klass 2
och storhushallsprima).

3. Méngd potatis (utsorterad, som ej nar upp till Klass 1 eller 2) som levererats till mos- eller
starkelseindustri. 10 610 ton specificerat till mos

4. Fyra av de nio packerierna angav skalerier.
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4 Vad blev det istallet for livsmedel?

4.1 Pagard

Den potatis som inte blev livsmedel sorterades bort i olika led pa garden
beroende pa hur odlarens egen logistik sag ut. Det varierar fran gard till gard:
forluster kan ske vid upptagning, inlagring, under lagringsperioden, vid
sortering infor forsdljning samt i samband med leverans beroende pa otill-
borliga handelsmetoder.

De destinationer som forlusterna gar till framgar av Tabell 6, men har dven
sammanstéllts for att visa andelen av den totala férlusten pa 46 700 ton som
stannar eller fors tillbaka till akern (79 procent), som anvénds till foder (20 procent)
eller som salts till stiarkelse (1 procent). Det var i forsta hand nétkreatur som fick
det som blev foder. Om bara det som tas med bort fran akern riknas, dr det 55
procent som aterfors till aker, 43 procent som avsatts som foder och 2 procent
som saljs till starkelse.

Starkelse; 1 % —.

Foder 20 %\

T Aker79%

Figur 6. Destinationer for potatis som inte gdtt till livsmedel pa gdrdsniva.
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4.2 Pa packerier

Omkring sju procent av den inlevererade potatisen har gatt till nagot annat dn
livsmedel. Storsta delen av detta, 5 176 ton (77 procent av forlusterna), har gatt
till djurfoder. Den andra registrerade posten dr biogas, 382 ton (6 procent ).
Viltfoder och kompost har ocksa angivits som avsattningsvagar for livsmedels-
forluster, men méangden har inte angivits i detalj och ingar troligen i de férluster
som dr ospecificerade. Odlaren far i regel ingen ersdttning fér dessa anvandnings-
omraden. Uppskalat till nationell niva uppskattas 28 700 ton potatis ga till nagot
annat an livsmedel (Tabell 6).

Tabell 6. Mdngder matpotatis (hdst- och vinterpotatis) som inte gar till livsmedel.
Dokumenterade mdngder i studien (9 packerier, 23 procent av hanterad mdngd) samt
nationell uppskalning

Djurfoder 5176 ton (77 %) 22000 ton
Biogas 382 ton (5,7 %) 1600 ton
Returer och krediteringssvinn (ej fysisk retur) 162 ton (2,4 %) 700 ton
Ovrigt (ospecificerat /ej mat)’ 1037 ton (15 %) 4400 ton
Total mangd som ej gatt till livsmedel 6 757 ton (100 %) 28 700 ton

*Uppskalningsfaktor 4,512. Avrundat till tva véardesiffror

Vissa respondenter har angett ungeféarliga tal for in- respektive utleverans och alternativ anvandning.
120 ton angavs som “ej mat”, medan resten av denna restpost omfattar den mangd som inte kan specificeras
och hérledas fran insamlad data.

Returerna fran kunder/butiker ar mycket sma i forhallande till den totala
omsattningen. Detta dr ocksa nagot som férandrats mycket de senaste tio aren.
De flesta packerier anger mindre dn 0,2 procent. Det ar sdllan returer sker
tillbaka till odlaren.
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5 Orsaker

5.1 Pagard

Det finns manga olika orsaker till att forluster uppkommer i primarproduktionen.
De orsaker som har diskuteras &r till storsta delen allmant kdnda i branschen,
men har dven framkommit vid intervjuerna med odlarna och kompletterats med
information fran potatisradgivare.

5.1.1 Fo6r sma eller skadade redan vid upptagningen

Forlust i falt vid upptagningen, uppmatt vid faltunders6kningen, orsakas av
upptagarens konstruktion och instédllningar samt personalens medvetna bort-
sortering av potatis tillbaka till akern direkt pa upptagaren, ”slangspill”. Det
spill som orsakas av upptagarens instdllningar ar knélar som dr sa sma att de
faller igenom den matta av stdnger som transporterar potatis tillsammans med
jord bakat i maskinen. Tanken &r att jorden skall skiljas fran potatisen, men
dven sma potatisar faller igenom. Ofta gar den nedre gransen vid 25-30 mm
storlek pa potatisen. Den mycket smafallande potatis som bli kvar i faltet ar i
dagslaget inte 6nskvard att skorda. De dr mycket svara att lagra eftersom sma
potatisar packar ihop sig tatt vilket ger ett daligt luftutbyte med stor risk for
kvavning och efterféljande réta i partiet. De dar dessutom svara att hantera bade
pa packeri och skaleri. I ett skaleri blir det ingenting kvar av en sa liten potatis
ndr den skalas maskinellt.

Det dr vanligt att potatis sorteras redan vid upptagningen vilket innebar att
personalen som star pa upptagaren medvetet slanger potatis. Den potatis som
sorteras bort i detta skede ar potatis som man inte vill fa med sig in i lagret
eftersom den av olika anledningar inte gar att sdlja som livsmedel. Ruttna
knolar dr ett sadant exempel. Potatis som dr mer eller mindre rutten kan orsaka
skada i den potatis som lagras in sa att potatis som fran bérjan var frisk ocksa
ruttnar. Att slinga dessa potatisar redan i falt dr darfor en viktig atgard for att
minska risken for ytterligare forluster 1angre fram. Andra orsaker till bortsortering
pa upptagaren dr grona potatisar, missformade och potatisar med olika typer
av skador t.ex. kluvna eller spruckna knélar som inte gar att sdlja till ett rimligt
pris till konsument.
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5.1.2 Sitter fastiblasten

Forluster i falt uppkommer dven pa upptagaren da potatisen inte slapper

fran blasten utan foljer med blasten ut igen bakom maskinen. Det kan bero

pa mognadsgrad, en val blastdédad potatis slapper battre fran stjalkarna i
samband med upptagningen. Blastd6dning dr en metod som anvands for att fa
en jamn avmognad pa potatisen och kunna avbryta tillvixten da potatisen har
onskvard torrsubstanshalt, vilket paverkar kokkvaliteten. Potatisen kan blast-
dodas kemiskt eller mekaniskt med en blastkross.

5.1.3 For blott for att skordas

Vid bl6ta faltforhallanden och tyngre jordar med hogre inslag av lera kan man
missa knolar 1angst ner i kupan, eftersom man inte alltid kan kéra ner upptagar-
billen tillrackligt langt, eftersom man da kan fa med for mycket jord eller kéra
fast med maskinen i faltet. Blota markforhallanden var dven en anledning for
odlarna att undvika att skorda svackor pa filtet for att inte fa med sig rétskadade
potatisar in i lagret, vilket var en av anledningarna till att 5500 ton potatis 6ver
30 mm blev kvar i falt.

Obdrgad mangd potatis beror pa att faltet under odlingssdsongen eller i
samband med upptagningen varit sa blott att potatisen har drunknat och
ruttnat, eller att det ar sa blott att det inte gar att kéra maskinerna i falt. Under
hosten 2021 kom mycket nederb6rd runt om i Sverige och upptagningen har
varit besvarligare dn vanligt. Storre arealer dn normalt har inte kunnat tas upp.
Genomsnittet 6ver de senaste tio aren for obadrgade arealer var 1,6 procent av
totala arealen jamfort med 2,2 procent f6r 2021 (Jordbruksverket, 2021a). Data
Over obargade arealer kommer i studien fran denna killa, som ndmner regn
som framsta orsak till att 9ooo ton aldrig bargades.

Om hélften av de icke skordade stora potatisarna beror pa blota forhallanden
och aven de obargade arealerna tillskrivs denna orsak, verkar blot mark ligga
bakom att 3 procent av skorden missas, motsvarande 12 000 ton.

5.1.4 Viltskador

De vanligaste viltskadorna i potatisodling orsakas av vildsvin, tranor och hjort.
Flera av de intervjuade odlarna svarade att de brukar ha skador av vilt, men
hade klarat sig bra i ar. Manga viltskador gar att fa ersattning for om man anmaler
skadan till sin Lansstyrelse. Ofta ar skadorna sa sma att odlarna inte bryr sig

om att anmala dessa, eftersom det séllan ror sig om stora volymer. Det dr dock
ett problem att myndigheterna inte far reda pa hur vanligt det i praktiken ar
med viltskador och darfor heller inte far kinnedom om skadornas ekonomiska
betydelse. SCB genomf6r med jamna mellanrum studier av viltskadornas
omfattning och det ar en viktig studie dar det kan framkomma pa ett tydligare
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sdtt hur stort problemet med viltskador ar och vilka djurslag som dominerar i
olika omraden i landet (Jordbruksverket, 2021b). Viltskador orsakar skordebort-
fall genom att falt inte skordas, att potatis bokas upp till ytan och blir gronfargad
eller att potatisen far hackskador.

5.1.5 Forluster vid inlagring

Inlagringen sker i huvudsak pa tva olika vis. Orsaker till férluster vid inlagring
sker i de fall da potatisen tippas 6ver ett avlastarbord och ofta storlekssorteras i
lador. I denna process sorteras jord och sma potatisar ifran och ibland star det
personal och sorterar bort gréna, kluvna och missformade knélar. Jord blandad
med sma potatisar hamnar oftast tillbaka pa akern medan manuellt fransorterad,
skadad potatis, blir foder. Den potatis som sorteras bort medvetet ar inte séljbar.
Grona potatisar dr giftiga, och missformade och kluvna finns det ingen marknad
for forutom eventuellt till starkelse. Enligt studien var det tva tredjedelar

av mangden som lastades i lada direkt i falt och dér ladan sedan stélldes in
osorterad rakt in i lagret. I detta fall uppstar inga férluster i samband med
inlagringen. En tredjedel av mdngden lastades 16st pa flak i falt och tippades
over ett avlastarbord hemma pa garden. Av de fyra gardar som hade avlastar-
bord, gjorde tre en fransortering i samband inlagringen. Dessa tre fick ut en
fraktion som hanterades som kompostmaterial for aterforsel till aker. En gard
salde kompostmaterialet och en gard fick dven ut en fraktion som kunde avséttas
som foder. Forlusterna i samband med inlagringen var sma, 0,2 procent i for-
hallande till alla gardars skord eller 0,7 procent i forhallande till de fyra gardar
som anvande avlastarbord.

5.1.6 Forluster under lagring

Orsaker till forluster under lagring kan vara att partier havererar pa grund av
rotor som sprider sig i ladorna med potatis. Ett ar som detta da hosten varit

bl6t 6kar risken for att ruttna potatisar foljer med in i lagret och sprider sig till
knoélarna runt omkring. Om man har otur kan hela lador bérja ruttna. Ibland
kan det vara svart att se vid inlagring att vissa knolar ar paverkade av kvdvning
fran att ha suttit i ett blott falt. De kan se normala ut vid inlagringen men kan
senare borja ruttna och orsaka skada i lagret. Det ar viktigt med god ventilation
vid inlagringen for att torka upp partier for att fa bort eventuella rétor och und-
vika spridning till omkringliggande knolar. Det dr dven viktigt med luft for att se
till att de far tillrackligt med syre eftersom de kan andas mycket i samband med
upptagning och inlagring, framférallt om det dr varm vaderlek ute. Dalig venti-
lation i lagret kan ge upphov till kvavning under lagringsperioden. En rotorsak
till lagringsforluster verkar darfor vara forekomst av ruttna potatisar som foljer
med skorden in i lagret. Daligt ventilerade lager kan sedan gora skadan vérre,
men ingen odlare verkar ha haft sa dalig ventialtion att rGtor uppstatt pa lagret.
Ingen av odlarna uppgav skadedjur som orsak till lagringsforluster.
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5.1.7 Forluster vid sortering infor forsaljning

Vid sortering/forsdljning uppkommer det forluster beroende pa hur forsiljningen
sker. Eftersom potatisen riskerar att fa skador pa skalet varje gang den hanteras
skickar fler och fler odlare idag sin potatis till packeriet osorterad i den lada som
stdlldes in i lagret efter upptagning. I det fallet sker forluster vid sortering pa
packeriet. Det normala dr dock fortfarande att odlaren gor en storlekssortering
hemma inf6r leverans, vilket tio av studiens tolv gardar gjorde. Da passar man
pa att sortera bort potatis som pa olika satt ar skadad och kan orsaka nedklassning
och mindre betalt for varan. Det kan vara grona, missformade, spruckna, ruttna,
men dven potatis som &r ful p.g.a. skalmissfargningssjukdomar och larvskador.
Merparten av dessa skador antas inte ha uppstatt till foljd av lagringen, utan
fanns antagligen pa potatisen redan pa faltet.

Fransorteringen till foder, aker/kompost och stérkelse i samband med f6rséljning
och leverans varierar stort mellan gardarna beroende pa vilken typ av forsédljnings-
system de har. Det har blivit allt vanligare, vilket vi ocksa ser i studien, att
leverera potatisen osorterad i lada direkt till packeriet och lata packeriet skota
all sortering. Vid den typen av hanteringen blir det inga forluster alls pa garden,
men ofta hanterar odlaren dnda en viss del av potatisen hemma. En del har

t.ex. en mindre hemforsiljning i en gardsbutik och det kan ocksa handla om att
man sorterar fram potatis for att ta fram eget utsade. I takt med att allt fler later
packerierna skota sorteringen kommer forlusterna att minska i odlarledet. Det
finns ocksa en kategori odlare som sorterar, packar och séljer mer eller mindre
all sin potatis sjédlva direkt i egen gardsbutik eller till butiker. I det fallet sker all
sortering hemma och fransorteringen for att fa fram en fin siljbar vara kan i det
fallet bli betydande. Det ser vi ocksa i ett par fall i studien att fransorteringen
skjuter i h6jden nar allt sorteras hemma.

5.2 Pa packerier

Omkring sju procent av den inlevererade potatisen har gatt till nagot annat

an livsmedel. De vanligaste orsakerna till dessa livsmedelsforluster har doku-
menterats, men utan att kunna ange sarskilda viktangivelser (Tabell 7). Det gar
darfor inte att specificera mangden forlust pa grund av exempelvis skador, skal-
missfargning eller rota. Mycket lite forluster sker pa grund av hanteringen i
packeri, utan de utsorterade mangderna beror oftast pa att potatisen paverkats
i antingen falt eller lager innan de levereras in till packeriet. Missfargningar och
skador kan inte alltid ses férrdn potatisen har tvittats. Utsorteringen av dessa
sker i sorteringsskedet. De beskrivna orsakerna avser den mangd som inte ar
potatis klass 1 eller 2. Utsortering pa grund av avvikande storlekar ingick inte

i studien.
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Tabell 7. Vanliga orsaker till bortsortering till andra dndamadl dn livsmedel, enligt intervjuer
med packerier.

Orsak Antal omnamnanden
Gron potatis 9/9 (100 %)
Mekaniska skador 9/9 (100 %)
Rota och sjukdom 5/9 (56 %)
Kosmetiska missfargningar 5/9 (56 %)
Skadedjur 4/9 (44 %)
Temperaturskador 3/9 (33 %)
Fel torrsubstans (TS) 1/9 (11 %)
Smittat utsade 1/9 (11 %)

Resultaten behover tolkas med forsiktighet da studien inte omfattade att
kategorisera orsakerna utifran potatisens vikt. Darfor kan orsaker som anges i
tabell 7 med farre antal omndmnanden dnda vara orsak till stérre mangd forlust
an orsaker som fatt fler omnamnanden. Samtliga packerier anger att gréna
potatisar (vilket innebar férekomsten av glykoalkaloider) och mekaniska skador
ar de vanligaste anledningarna till att potatisen sorteras bort. Gronfargningen
som beror pa att potatisen exponerats for ljus sker antingen ute i filt eller vid
felaktig lagring. Innan potatisen tvéttats gar det inte alltid att se hur stor andel
av potatisen som har fargats. Ofta kan odlingstekniska atgarder forebygga
férekomsten av gron potatis.

En annan vanlig orsak till forluster ar mekaniska skador eller fysisk deformation.
Aven detta handlar om hantering i odlings- och skdrdeprocessen som till viss
del kan forebyggas genom odlingstekniska atgarder. Fysiskt skadade potatisar
sorteras ut i sorteringsprocessen.

Rota och sjukdomar dr ocksa en orsak till forluster. Har ar det vart att notera att
ekologisk potatis ofta har ett storre svinn pa grund av det. Omkring 8o procent
blir livsmedel av den ekologiska potatisen, jamfort med omkring 94 procent for
den konventionella. Detta beror pa den storre kédnsligheten for bl.a. r6ta och
larver.

Kosmetiska missfargningar (skalmissfargningar som silverskorv eller bruna

flackar som inte syns efter att potatisen har skalats) hor ocksa till de vanligare
orsakerna, liksom skadedjur som larver. Temperaturskador anges som ganska
ovanliga, men lyftes fram av en tredjedel av packerierna, varav ett menade att
det inte sker varje ar. Fel vattenhalt/torrsubstans (TS) nimndes av ett packeri.

Mycket lite av svinnet beror pa aktiviteter i packeriet, menade respondenterna.
Snarare upptacks att potatisen har brister som gor den oanvandbar, t.ex. gron-
fargning eller mekaniska skador.

Ett marginellt svinn kan ske i kedjan fran tvitt till packning. Det kan vara att
potatisen t.ex. studsar ut fran transportbélten, eller ramlar ut t.ex. vid tomning
av silo. Vid forpackningen i plastpasar kan det ocksa ske ”felbranning” nar
pasen skall forslutas och innehallet aker ut pa golvet. Det finns ingen métning
av dessa mangder.
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6 Diskussion och analys

6.1 Pagard

6.1.1 Obargade arealer, dranering och vaxtskydd

Obdrgade arealer hdanger ofta ihop med att det blivit f6r blott, antingen for
upptagaren eller for potatisen sjdlv, som kan drunkna/ruttna. Om problemet
med drunknad potatis ska 16sas behover vatten ledas bort. Samtidigt dr potatis
en groda som behover mycket vatten ndr den vaxer pa sommaren. Innovationer
och investeringar inom bevattnings- och draneringssystem for potatis kan vara
en 16sning for att minska dessa forluster.

Flera omndmnanden av orsaker till bortsortering i packeriledet kunde hirledas
redan till odlingen sasom att potatisen drabbats av réta, sjukdomar och skade-
djur eller att den blivit gron eller mekaniskt skadad. Att kunna bekampa skade-
gorare med lampliga och effektiva vaxtskyddsstrategier liksom att skydda den
fran ljus och omild behandling har betydelse fér minska forlusterna. Med god
kunskap/radgivning samt odlingsteknik kan potatisen kupas vél for att minska
risken for gronfargning. For att minska mangden sma kndlar som dr svara att ta
upp och darefter lagra, kan bade odlingsatgarder och sortval till viss del spela in
for att styra plantan mot farre men storre knolar.

6.1.2 Viltskador

Resultaten visar att forluster pa grund av viltskador var ett mycket litet problem
for de undersokta gardarna detta ar, endast 0,02 procent forlorades den vagen.
Samtidigt visar Jordbruksverkets viltskadeundersdkning 2020 — som dr den som
anvants som indata i denna studie — att 1,3 procent av forviantad matpotatis-
skord forlorades, vilket kan tyda pa att problemet dr ojamnt fordelat 6ver landet
och att studiens gardar varit forskonade (Jordbruksverket, 2021b). Exempel

pa atgarder for att forebygga och forhindra forluster orsakade av vilt ar jakt,
skyddsjakt, olika typer av skramselatgirder, avledande atgarder och elstaket.

En uttkad jakt och nya skramselatgarder kan sjédlvfallet inte ensidigt beslutas
utifran grédornas behov och att minska livsmedelsforluster utan behover aven
avvagas mot de vilda djurens valfard och deras roll i ekosystemen. Har kan
innovation och spridning av goda exempel stédjas for att utveckla omradet dar
havdad och vild natur méts.
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6.1.3 Klimatanpassning och val av mark

Klimatférandringarna med mer vata i perioder dr en problematik som lant-
brukarna maste forséka anpassa sig efter. Detsamma giller torka. Ett sétt ar
att se till att falten ar val dranerade, men dven att diken nedstroms ar rensade
sa att vattnet har nagonstans att ta vagen. Ytterligare en orsak till att odlarna
hamnar i situationer med svara upptagningsforhallanden kan vara att man
borjat odla mer pa lite tyngre jordar med hogre lerinnehall. Det gér man dels
for att forbattra vaxtfoljden och halla fler ar mellan potatisgrodorna, vilket
tvingar odlarna ut pa nya marker, och dels pa grund av handelns héga krav
pa skalfinish. Ofta blir skalfinishen finare pa en jord med hogre lerinslag. Men
det innebar ocksa en hogre risk for problem vid bl6t vaderlek under hosten.
Handelns hoga kvalitetskrav gor att odlarna chansar, eftersom det har stor
betydelse fér ekonomin att kunna silja sin potatis som SMAK klass 1 istdllet
for att den klassas ner till SMAK klass 2 eller foder.

6.1.4 Upptagning

Orsakerna till bortsortering vid upptagning skulle behovt vara mer uppdelade
for att kunna diskuteras utifran vilka 16sningar som behovs. Troligen sorteras
potatis bort for att den dr for liten, gron, mekaniskt skadad av upptagaren,
angripen av skadedjur eller r6ta, inkapslad i lera/jord eller har en felaktig form.

For att minska pa svinnet behover rétt atgiard passas ihop med ratt flode. Grona
potatisar ar giftiga fér manniskor och djur, men kan kanske fungera som biogas-
substrat. Mekaniskt skadade potatisar, och i viss man for sma dito, behover
hanteras snabbt, om de ska kunna anvindas som mat eller foder, eftersom de
inte klarar nagon langre lagring, men om logistiken tillater kan dessa kanske
komma till anvindning.

Det kan vara vart att se pa den gard som hade det stora svinnet av potatisar 6ver
30 mm, dir 9,2 procent av skorden (3,2 ton/hektar) forlorades kvar i marken
pa grund av blota. Har gar det att tdnka sig att en efterskérdsinsats sétts in,
kanske utférd manuellt av volontdrer, som ibland gors i sa kallade gleaning net-
works, exempelvis i Storbritannien (Feedback, 2022). Det finns samtidigt en risk
att den kvarlimnade potatisen dr forstérd av blotan, sa den behover troligen
lagras atskilt fran 6vriga skorden for att inte riskera att forstéra den, om den
alls kan anvandas. Den hér typen av insatser gynnas troligen av att kombineras
med sociala aktorer, till exempel matbanker, som skulle kunna bade utféra och
distribuera skérden.

Potatis mindre dn 30 mm &r en fraktion som bor diskuteras, eftersom drygt
hailften av spillet i faltstudien utgjordes av denna; 1,4 procent av skorden. Att
upptagarna har den sorteringsinstillning de har, som fangar potatis 6ver 30
mm, men later mindre falla igenom, har troligen sin férklaring i att det &r den
bésta balanspunkten enligt lang erfarenhet inom omradet. Men, om det pagar
nagon teknikutveckling, kanske nya upptagare kan hantera dven
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20-30 mm’s, och dnda behalla férdelarna i form av bortsortering av jord och
sten? Om problemet med denna potatis framst handlar om lagringen — att de tdpper
igen luftflodet och darfor riskerar att forstora all inlagrad potatis om de tillats
lagras med den — kanske detta kan 16sas genom att den lilla potatisen sorteras ut
och konsumeras direkt i bérjan pa hosten. Kanske en speciell skolstartspotatis?

Spill vid upptagningen kan delvis justeras med hjalp av maskininstallningar.
Det ar viktigt att odlaren vet hur man gor olika installningar och det kan vara en
informationsfraga. Problemet vi sett i ar, att man inte kan trycka ner upptagar-
billen ordentligt p.g.a. vata markforhallanden kan man adressera pa olika sitt,
dér radgivningen kan vara ett vardefullt stod.

6.1.5 Inlagring

Genom att lasta potatisen i lador direkt i falt och stédlla in dem osorterade i lagret
blir férlusterna vid inlagring i princip obefintliga — de kommer istdllet senare
ndr potatisen sorteras nasta gang. Odlaren kapar genom detta en hantering av
potatisen, vilket sparar potatisens skal fran yttre pafrestningar som kan orsaka
”skalmissfargning”, som dr en orsak till kvalitetsnedklassning och ett lagre pris.
Samtidigt missas mojligheten att sortera bort daliga potatisar, som kan dra med
sig smittor i lagret. Det dr inte klarlagt vilken metod som ar bast.

De odlare som sorterar infor inlagringen anvander ofta avlastarbord av ekonomiska
och logistiska skél, da man kan hantera stora mangder potatis pa kort tid.

Hanteringen strax efter upptagningen kan dock orsaka sma skador pa potatisen,
som senare kan ge en negativ ekonomisk paverkan pa grund av férsamrad kvalitet.

6.1.6 Lagring

Sdsongen 2021 var en sdsong med relativt bra kvalitet pa potatisen. Kassation av
potatis under lagringsperioden pa grund av rotor som lett till att den havererat
och borjat ruttna, drabbade darfor endast ett fatal odlare i studien. Forlusterna
i studien var 0,2 procent av den skordade volymen. Lagringsforluster pa

grund av rétor kan orsakas av grodans halsostatus vid skord samt vaderleks-
féorhallandena under skordeperioden och tiden dessforinnan. Potatis skadad av
kvavning genom drunkning pa grund av mycket vatten i marken samt potatis
skadad av frost ar riskfaktorer fér kommande forluster under lagringsperioden.
Det innebdr att skordevaderleken ofta ar avgérande for de totala lagrings-
forlusterna i landet.

Forluster under lagring kan man undvika genom ett férebyggande vaxtskydds-
arbete dar potatisen skyddas fran sjukdomar som kan orsaka kvalitetsproblem
under lagringstiden. Aven att Iimna potatis kvar i filtet kan vara en skyddsatgird,
for att minska risken for utveckling av rotor i lagret. Idag ar det vanligt med

4—6 ar eller 1angre mellan potatisgrédorna for att det ska bli sa bra kvalitet

som majligt. Tva gardar i intervjustudien hade drabbats av rétor under
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lagringsperioden och kasserat potatis pa grund av detta. En odlare fick kassera
36 ton och den andre 1 ton, dar detta gick tillbaka till akern. Om odlarna haft
ndra till biogasanldggningar, hade detta kunnat vara en alternativ 16sning.

6.1.7 Leverans

Fransortering infér férsiljning orsakade storst férluster. Aven hir kan man
minska fransorteringen genom férebyggande odlingsatgéarder som haller
potatisen frisk. Man behover ocksa anvianda en odlingsteknik som minskar
risken for skador pa potatisen. En ytterligare atgard ar att kyllagra potatisen

i vélventilerade lager for att kunna halla kvaliteten intakt under en ldngre
period. Vid tidpunkten f6r den uppféljande intervjun i april/maj var 93 procent
av potatislagren tomda. Tva av odlarna lagrade in sin potatis i lador som sedan
levererades osorterade direkt pa lastbil till ett packeri. Det innebér att dessa
odlare inte hade nagra forluster alls pa garden i samband med forsiljningen.
Flera av de 6vriga odlarna salde den storsta andelen av sin potatis osorterad
pa samma sitt, med resultatet att forlusterna vid forséljningen blev liten.

Ett par odlare som sorterar och packar den mesta potatisen hemma och siljer
direkt till butik, har haft en forhallandevis storre fransortering, troligtvis liknande
den som uppkommer i packeriledet. Fransorteringen i samband med forsaljningen
varierade pa gardarna i studien fran 0—33 procent av den salda volymen. Den
genomsnittliga forlusten i samband med férsiljningen var 5 procent av den
salda volymen (4,7 procent av den totala skorden). En intressant fragestdllning
ar om det blir mer eller mindre fransortering av samma hypotetiska parti potatis,
om den gors pa garden eller pa packeriet. Troligen blir klass 1-sorteringen
relativt lika, eftersom den styrs av kvalitetskriterier, medan sorteringen med av-
seende pa Ovriga fraktioner mdojligen kan skilja sig mer at. Vilket som totalt sett
orsakar minst forluster torde handla om hur vil dessa fraktioner kan na ut till
livsmedelandamal, och sedan hur resterande mangder kan hitta en sa resurs-
effektiv avsattning som mojligt. Till foder alternativt sa hdgt upp i avfallshierarkin
som mojligt sasom till biogas/biogddsel. Har kan lokala forutsattningar spela in
sasom ndrheten till djurgardar oavsett om det géller utsorterad potatis fran gard
eller packeri. Liksom vilka volymer som kan erbjudas — dar packerier och storre
gardar troligen har fordelar.

6.1.8 Otillborliga handelsmetoder

De flesta av de tolv intervjuade odlarna hade inte upplevt férluster orsakade
av otillborliga handelsmetoder, men begreppet ar relativt nytt vilket kan inne-
bédra svarigheter att tolka det.” De otillb6rliga handelsmetoder som upplevts,
handlade om att inte fa betalt f6r potatis som sorterats ut till foder, det vill
sdga, orsakade inga nya forluster i sig. I ett fall fattades delar av den sdljbara

15 Lag (2021:579) om férbud mot otillborliga handelsmetoder vid kp av jordbruks- och livsmedels-
produkter. Lis mer om otillb6rliga handelsmetoder pa www.konkurrensverket.se.
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mangden i avrakningen, d.v.s. den levererade vikten var hogre dn den som angavs
pa avrdkningen. Odlaren tror att den sorterats bort till foder, men vet inte. Det
vanligaste idag ar att odlaren levererar en volym till packeriet dar packeriet i

sin tur sorterar fram olika sdljbara kvaliteter och storleksfraktioner ur partiet.
Odlaren far sedan betalt genom en “avrakning” utifran det faktiska utfallet av
sorteringen pa packeriet.

6.1.9 Destinationer

Destinationerna for fransorteringen varierar ocksa beroende pa de

lokala mojligheterna att avsdtta den potatis som sorteras ifran. Dar fran-
sorteringen aterfors till akern sker det pa grund av att man inte hittar
avsdttning pa annat hall, sasom att det saknas djurproducenter i omradet
som kan ha nytta av potatisen som foder. Om man dessutom har fér langt
avstand till stirkelsefabriken eller en biogasanldggning kan det pa grund
av transportkostnader och dylikt vara svart att att valja det alterntativet
framfor att aterfora potatisen till akern. Sarskilt bekymmersamt dr att den
mosfabrik som fanns i Sverige och som har processat potatis av samre
kvalitet stangdes ner vid sdsongens slut varen 2022. Det kan leda till att
livsmedelsforlusterna kommer att 6ka. For att vinda denna utveckling,
beho6vs innovationer och investerare som vill satsa pa foradling av potatis
med samre skalkvalitet som idag inte packas eller skalas till livsmedel.

6.2 Pa packerier

De framsta anledningarna till att potatis sorteras bort fér livsmedelskonsumtion
var pa grund av otjanlighet (gron potatis, eller réta) eller osdljbarhet pa grund
av exempelvis mekaniska skador eller missfargningar. Viss potatis kan dnda

ga till livsmedelskonsumtion om det dar missfargningar (t.ex. till skalerier eller
mos). Det dr dock inte sa manga av packerierna i denna studie som namner att
de levererar till skaleri. Ett foretag noterade att de tidigare levererat till skalerier
men inte gjort det under ar 2021 och 2022. I undersékningen var skaleri inte en
sarskilt vanlig avsattningsvdg, men kan eventuellt vara det om andra packerier
hade varit med i studien.

6.2.1 Internationell jamforelse

Studien visade att 77 procent av potatisen som hanteras av potatispackerierna
séaljs vidare som hel potatis i butik. 70 procent av volymen utgors av Klass 1 och
sju procent Klass 2. Dessa siffror dar jaimférbara med en liknande sammanstéillning
fran Storbritannien 2014 , dar man indikerade omkring 20 procent nedgradering
i packeriled. I den studien foreslogs att 6kad acceptans for storleksvariation
(t.ex. mindre, eller stGrre, potatisar i givna forpackningar) skulle kunna 6ka
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andelen potatis som sdljs som hogsta klass. Detta ar en model som skulle kunna
tillampas dven i Sverige. Indikationer fran packerier i studien visar att mindre
potatisstorlekar (omkring 20 mm, vilket 4r den minsta sorteringsstorleken) blivit
mer populdra under senare ar.

6.2.2 Foradlingen av potatis har betydelse

En relativt stor del av den bortsorterade potatisen som gar till livsmedel, men ar
nedgraderad, dr de potatisar som anvands till mos/stirkelse, vilket motsvarar
omkring 13 procent av den inlevererade médngden. Flera av packerierna i studien
har uppmarksammat att mosindustrin ar viktig for att hantera de mangder som
inte gar att sdlja som klassad matpotatis i butik. Mojligheten att leverera till
mosproduktion har forsvunnit infoér skordesdasongen 2022, da den enda stérre
anlaggningen som gor mos i Sverige lagts ned. Tillverkaren kommer framover
saledes inte att ta emot potatis fran skalerier som ska ga till potatismospulver.
Det innebdr att det blir svarare att fa avsattning for de utsorterade volymer

som idag inte kan sdljas via dagligvaruhandeln som matpotatis. Detta dr en
kommande utmaning som bor belysas med hansyn till livsmedelsforsérjning
och resursanvandning. En slutsats bor darfor vara att det behovs 16sningar for
vidareféradling av den potatis som nu inte kan sdljas direkt till dagligvaruhandeln.

Mojligheterna att leverera till starkelsetillverkning har ocksa minskat med aren
och det dr dven dar osdkert om méjligheten kommer att finnas kvar i framtiden.
Har kan man notera att vissa odlare och packerier saknar narhet till starkelse-
fabrik och att det for dem inte 16nar sig att frakta utsorterad potatis vidare stora
strackor. Darfor ar det ett battre alternativ att lata det ga till djurfoder eller bio-
gas. Detta handlar ocksa frimst om de mindre packerierna, da storre packerier
har storre méjlighet att finna alternativa avsattningsvagar, da de kan erbjuda
storre volymer potatis. Det dr da ocksa en fordel om de ligger i ndrheten av
nagon livsmedelsindustri.

Mycket av forlusterna i packeriled, som inte gar till livsmedelskonsumtion, beror
pa undermalig kvalitet fran odling och skoérd (réta, missfargningar, skador),
men dven i viss man pa lagringen. Med 6kad kunskap och fokus pa odlings-

och skordeteknik och efterskordshantering torde forlusterna kunna minskas.
Genom att h6ja kvaliteten 6verlag kan ocksa storre andel potatis sdljas till hogre
klassning och darmed bidra till 6kad 16nsamhet i branschens alla led.

Det dr inte mycket av forlusterna som gatt till biogasproduktion, d&ven om det
forekommer. Det dr véart att notera att biogasanldggningarna inte dr manga och
att det i manga fall dven héar kan vara langa avstand och hoga kostnader for

att transportera potatisen. Oftast far man heller ingen ersdttning f6r potatisen.
Biogasproducenterna vill ocksa ha ratt balans av potatis i rotningen, vilket
ocksa kan minska viljan till att anvdnda potatis.

16  Personligt meddelande, Orkla Foods Sverige 2022-09-19
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6.2.3 Reflektioner om studiens genomférande

En metodologisk reflektion ror utmaningen att kunna fa packerierna att vilja
delta i studien. Av 54 tillfragade aktGrer (varav 4 var skalerier och naturligt
faller bort) har nio stycken accepterat att medverka i datainsamlingen (i olika
detaljeringsgrad). Nagra av de st6rre packerierna i landet har valt att delta,
vilket dnda gor att en relativt stor andel av potatishanteringen kommer med,
men generaliseringen som gors har kan huvudsakligen sdgas avspegla situationen
i det storskaliga systemet, medan situationen hos mindre gardspackerier inte
kunnat undersékas.

Det finns en stor forsiktighet i branschen att dela med sig av och offentliggtra
uppgifter som ses som kansliga utifran ett konkurrensperspektiv. Anonymitet i
studien dr mycket viktigt och har ocksa garanterats, men det innebar ocksa att
vissa data inte kommer att kunna presenteras i det fall den kan kopplas till ett
enskilt foretag. Med avseende pa kdnsliga affarsrelationer, kommer det ocksa
att vara svart att i studien kunna peka pa eventuell férekomst av "otillborliga
affarsmetoder”. Daremot pekar andra studier, till exempel Konkurrensverket
(2018) och OECD (2018) pa att den kraftiga koncentrationen i dagligvaruhandeln
innebar ett ojamnt maktférhallande mellan kopare och séljare (dagligvaruhandeln
gentemot dess leverantorer), liksom det kan paverka prishilden gentemot slut-
konsument, men detta dr inget som kunnat klargéras i denna undersékning.
Daremot forefaller forluster till f6ljd av returer och krediteringssvinn vara ytterst
marginell.

6.3 Gemensamma slutsatser for potatis

Det dr vart att notera att en stor del av forlusterna inte ar en saljbar vara. Den
potatis som ldmnas kvar i falt pa grund av rotor eller bl6ta férhallanden ar inte
langre sdljbar. Att en odlare lyfter upptagarbillen 6ver en svacka for att minska
risken for att fa in ruttna knoélar i lagret har ekonomiska orsaker. Ruttna knolar
kan sprida sig i lagret och hela partier kan i vdrsta fall haverera. Av den anled-
ningen dr det ekonomiskt och miljomassigt férsvarbart att lamna potatisen i falt
ibland, som ett satt att skademinimera, och stilla in siktet pa nésta skord. For
att 6ka andelen sdljbar vara behover man adressera bade sjdlva odlingen, sa att
friska och lagom stora potatisar produceras, och 6ka efterféljande férséljnings-
mojligheter sa att mer potatis nar hogvardig avsattning.

Mycket av forlusterna i packeriled, som inte gar till livsmedelskonsumtion, beror
pa undermalig kvalitet fran odling och skord (rota, missfargningar, skador),
men dven i viss man pa lagringen. Med 6kad kunskap och fokus pa odlings- och
skordeteknik och efterskérdshantering torde forlusterna kunna minskas. For att
forebygga forluster ar det viktigt att odlare har méjlighet att férebygga skade-
gorare som leder till bland annat r6tor genom att vilja motstandskraftiga sorter,
att de har tillgang till lampliga och effektiva vaxtskyddsstrategier men ocksa
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teknik och kunskap om hur forluster kan forebyggas. Genom att hoja kvaliteten
overlag kan ocksa storre andel potatis sdljas till hogre klassning och ddarmed
bidra till 6kad I6nsamhet i branschens i alla led.

De atgarder som kan beh6va genomforas for att minska forlusterna i odlings-
ledet ar ofta kostsamma. Dranering och dikesunderhall, utbyggnad av
bevattningskapacitet, investering i skonsam teknik och kyllager kostar mycket
pengar. Bristen pa lonsamhet och kapital hos odlarna bromsar utvecklingen
idag. Det kan enligt forskarna som genomfort studien vara viktigt att samhallet
ger ytterligare ekonomiskt stod till de kostsamma atgarder som behovs for att
minska livsmedelsforluster inom potatis. Detta for att sdkra tillgangen till ett av
vara viktigaste baslivsmedel och f6r att det dven ligger i linje med omstéllningen
till en mer vaxtbaserad kost.

Handelns hoga kvalitetskrav upplevs av odlingen som en stor anledning

till fransortering av potatis till foder som mycket val skulle kunna vara mat.
Handeln och leverant6rerna kan uppmuntras att ta ett storre ansvar for att
potatis forekommer i olika kvaliteter och att varje kvalitet beh&ver sin forsiljnings-
kanal och sitt pris, som ocksa ger en betalning tillbaka till odlaren. Ett 6kat
samarbete inom SAMS (Samarbete for minskat matsvinn) kan vara delar till en
16sning. Forskning och produktutveckling kan vara andra satt for utveckling i
ratt riktning samt information till konsumenterna.

Moijligheten att leverera till mosproduktion har i stora drag férsvunnit infor
skordesdsongen 2022, da en storre anldggning som gor mos i Sverige 1dggs

ner. Det innebar att det blir svarare att fa avsattning fér de utsorterade volymer
som idag inte kan sdljas via dagligvaruhandeln som matpotatis. Detta dr en
kommande utmaning som bor belysas med hdnsyn till livsmedelsforsorjning och
resursanvandning. En slutsats bor darfor vara att det behovs 16sningar for vidare-
féradling av den potatis som nu inte kan siljas direkt till dagligvaruhandeln.
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6.3.1 Klimatpaverkan och ekonomisk betydelse

Potatis dr ett av de mest klimatsnala livsmedlen som finns, med ett klimatavtryck
pa cirka 0,17 kg koldioxidekvivalenter per kilo oskalad potatis pa garden
(Moberg, 2019). Det gor att klimatbesparingen, om denna riaknas som att den
forlorade potatisen hade kunnat ersitta ny potatis, hade blivit cirka 13 ooo ton
CO2e. Klimatvinsten med att minska forlusterna inom potatisproduktionen kan
anses som forhallandevis liten. Den motsvarar exempelvis bara nagra procent
av paverkan fran notkottsforlusterna.”” Utéver att forlorad potatis behdver
ersdttas av ny som kostar klimatpaverkan att fa fram, kan ocksa kvarlamnade
mangder under mark avge lustgas i processen ndr vaxtresterna bryts ner. Detta
har inte berdknats i projektet, men skulle kunna vara en del av kommande
studier. Aven andra miljoéfaktorer av minskade férluster behéver berdknas

och varderas.

Raknar vi istéllet i ekonomisk betydelse sa kan livsmedelsférlusten om 75 0oo
ton potatis motsvara 200 miljoner kronor i forlorad intdkt (berdknat med ett
kilopris till odlare pa 2,6 kr). Odlare forlorar @ven ekonomiskt pa att potatis
klassas ner fran klass 1-potatis till klass 2 eller skaleri- och livsmedelsindustri-
potatis, &ven om det inte utgor en livsmedelsforlust.

Likasa kan hela forlusten om 75 0oo ton slas ut i arskonsumtioner per person
som f6r 2020 var 46 kg (Jordbruksverket 2021c). Det innebar att potatisen som
blev forlust under odlingssdasongen 2021 med efterfoljande lagring och sortering
hade kunnat mitta 1,6 miljoner svenskars potatisbehov ett ar.

17 Jordbruksverket 2022:19.
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Bilaga 1. Tillvagagangssatt gardar

Faltstudie

Faltstudien genomfordes efter upptagning av potatis pa 10 gardar. Urvalet av
gardar gjordes for att fa en spridning i gardsstorlek och typen av upptagare.
Inom potatisbranschen anviands enradiga eller tvaradiga upptagare av olika
marken. Se nedanstaende tabell.

Tabell 8. De tio gardarna i féltstudiens olika storlekar i hektar, omrdde samt mérke pa
upptagare och radantal.

Gard nr Storlekha Omrade  Upptagare Antal rader upptagare
1 <20ha Skéne Grimme 75-55 1
2 20-50 h  Skaraborg AVR 6100 1
3 20-50 h Skaraborg Grimme 75-55 1
4 20-50h Skane Grimme 75-55 1
5 20-50h Skane AVR 5200 2
6 20-50 h Skaraborg AVR 6200 2
7 >50 ha Skaraborg Grimme 75-55 1
8 >50 ha Skaraborg Grimme SE260 2
9 >50ha Skane AVR 6200 2
10 >50ha Skéne Grimme 150-60 2

Pa tre platser i varje falt gravdes 10 I6pmeter upptagen rad. Det innebar att 30
l6pmeter rad gravdes for hand med spade for att hitta potatis som var lamnade
kvar i faltet. Valet av metod gjordes utifran att det vid anvandning av en
tvaradig maskin blir en rad dar hjulen inte kor i raden da upptagaren pa olika
platser i filtet “kor ur” filtet. Det ar betydligt enklare att grava fér hand dar
jorden inte dr atpackad av ett hjul. Dar enradiga upptagare anviandes var samt-
liga rader atpackade. En felkélla kan vara att tvaradiga upptagare sldapper spillet
vid sidan av maskinen och att just den rad som gravdes inte skulle fa sadant
spill. Enligt uppgift fran odlare slapper vissa maskiner rakt bakom maskinen
istdllet for at sidan. Endast i ett fall bedomdes resultatet bli osdkert pa grund av
fransortering som inte hamnat i den ej packade raden rakt bakom upptagaren.
I detta fall raknades fransorteringen fran de ndarmaste tva raderna pa varje sida
om raden, totalt 4 rader, och resultatet slogs ut pa motsvarande yta for att fa en
sa bra skattning som mojligt.

Samtliga potatisar pa varje provplats gravdes upp. Proven tvittades, storleks-
sorterades och vigdes. En oversiktlig kvalitetsbed6mning gjordes pa de potatisar
som var 6ver 30 mm och som huvudsakligen kan antas vara ”slangspill” aven
om maskinen kan ha slappt igenom en viss mangd. Fina knolar som skulle
kunnat sdljas antas ha spillts av maskinen medan uppenbara skador antas ha
slangts medvetet.
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Intervjustudie med hjalp av ett frageunderlag

Samtliga tillfragade odlare tackade ja till att medverka i intervjustudien, se
nedanstaende tabell 6. Tidpunkten var dock lite svar eftersom arsmanen
resulterat i en sen och besvarlig upptagning vilket férsenade mojligheten att
genomfora intervjuerna.

Tabell 9. Medverkande gdrdar i intervjustudien.

Gard nr Storlekha Omrade
<20 ha Skéne
>50h Skane
20-50h Halland
<20 ha Vastra Gotaland
>50h Vastra Gotaland
20-50h Ostergétland
>50 ha Ostergétland
20-50h Orebro
20-50h Dalarna
20-50h Norrland
20-50h Skane
20-50 h Skaraborg

O 0 N O U1 A W N =

. -
N = O

Fragorna skickades ut i forvag och intervjun genomftrdes senare via telefon. Se
fullstindig odlarenkit nedan. Fragorna var utformade efter ett tankt flode fran
upptagning via inlagring, lagring, och utsortering/leverans till kopare. Fragorna
kring hanteringen av potatisen kompletterades dven med fragor rérande fore-
komsten av otillborliga handelsmetoder.

Frageunderlaget omfattade tiden fran upptagning fram till cirka 20 oktober. Den
del av enkaten som berdrde lagring och forséljning besvarades dérefter i april/
maj da i stort sett all potatis var sald.

Fragor till potatisforetag

Areal:
Sorter:

Kortvariant:

1. Bruttoskord fran falt till lager/kopare, kg

2. Total fransortering under sdasongen, kg
a. Avfall (Hur hanteras det?), kg; orsak?
b. Foder, kg; orsak?

c. Annat?, kg; orsak?
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3. Forekommer avtalsbrott och returer fran kopare? Hur paverkar det svinnet?

Upptagning - Total skord (bruttoskord), kg

1.

Oskordad volym

Forekommer det oskdrdad volym pa falten? Vad beror det pa?
Kan du uppskatta volymen i kg?

Spill

Forekommer det spill vid upptagningen? Vad beror det pa i sa fall?
Kan du uppskatta volymen i kg?

Vilken typ av upptagare anvands?
Hur lastas potatisen i falt?
Forluster pa grund av skadedjur

Férekommer det forluster pa grund av vildsvin, tranor eller andra skadedjur?
Kan du uppskatta storleken pa skadorna i kg?

Inlagring - Inlagrad volym, kg

4. Hur sker inlagring? (Lador, 16slager, avlastarbord, storlekssortering?)

5. Sker det en fransortering i samband med inlagringen?

a. Avfall kg
b. Foder kg

c. Annat? Kg

Lagring - lagrad volym netto, kg

6. Forekommer det férluster under lagringen? Vad beror det pa?

Hur hanteras sadana partier?
a. Avfall kg
b. Foder kg

c. Annat? Kg

Sortering/Forsiljning — Utsorterad/sald volym, kg

7. Sorteras potatisen pa garden infor férsdljningen eller sdljs/levereras

den osorterad?

8. Vad bestar den salda/levererade potatisen av?

a. SMAK Klass 1, kg
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g.
h.

SMAK Klass 2/Skaleri, kg

Industri, kg

. Mos, kg

Export, kg
Starkelse, kg
Fransortering pa packeri? kg

Egenproducerat utsade, kg

9. Vad bestar fransorteringen hemma pa garden av?

a.
b.

C.

Avfall, kg
Foder, kg

Sdljbar vara som istéllet gatt till foder, biogas eller kompost?

10. Hur hanteras den volym som blir avfall?

a.
b.
C.

d.

Kompost/godsel
Foder/Viltfoder, kg
Biogas, kg

Annat? Kg

Leverans/UTP - Kvalitetsforsamring returer mm, kg

11. Sker det forluster i samband med leverans?

a.

Levererad volym kontra avrdknad volym. Far du betalt for
hela den levererade volymen? Far du betalt f6r alla fraktioner?

Sker det returer? Hur hanteras volymen som returneras? kg

Sker det sena avbestédllningar? Hur paverkar det produkten? Sker det
kvalitetsférsamring som ger nedklassning fran mat till svinn (Avfall.
Foder, Annat?)? kg

Férekommer avtalsbrott, d.v.s. férblir kontrakterade volymer osalda
och blir kvalitetsforsamrade pa grund av att de inte sdljs i ratt tid.
Nedklassning fran mat till svinn? (Avfall, Foder, Annat?) kg

Total skord mat, kg:

Total midngd svinn, kg:
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Jamforelse mellan faltstudien och intervjustudien

Det ar intressant att notera att forlusterna vid upptagningen i
intervjustudien ar likartat mot det som uppmattes vid faltstudien.
Faltunderstkningen genomférdes férsta halvan av september under

bra férhallanden innan stora regnmangder forsvarade upptagningen
runt om i hela landet. Det dr rimligt att forlusterna har 6kat efter regnen
eftersom framkomligheten i falt har férsvarats och manga inte har kunnat
trycka ner upptagarbillen ordentligt p.g.a. risken for att kora fast. Da
riskerar man att missa de knolar som ligger langst ner i kupan. Att det
procentuella spillet trots allt &r mindre i intervjustudien kan bero pa att
medelskorden hos odlarna i intervjustudien var betydligt hégre, 42,9 ton/
hektar jamfort med skorden i spillstudien som 34,6 ton/hektar. Filtstudien
genomfordes tidigt i september i sorter som var avsedda for en tidig skord
medan skorden i intervjustudien pagick under hela oktober manad i
sorter som fatt vixa under en langre tid och uppnatt storre storlek. Det
kan dven bero pa underrapportering, som dr vanligt vid intervjustudier.

Tabell 10. Resultat uppdelat per storleksfraktion fran faltundersékning av 10 gardar i Skéne
och Vistergétland.

1 279 246 176 70 38 0,6

0 0 525
2 251 223 149 74 0 0 474 27,5 0,8
3 230 194 105 89 0 0 424 32 0,6
4 345 95 46 49 0 0 440 32 0,3
5 473 3203 452 1 646 1104 0 3676 35 9,2
6 671 131 131 0 0 0 802 30 0,4
7 225 16 16 0 0 0 240 31,5 0,1
8 343 137 16 121 0 0 480 30 0,5
9 1931 138 116 22 0 0 2068 50 0,3
10 210 322 80 141 38 64 532 40 0,8
Medeltal 496 470 129 221 114 6 966 34,6 14
% av totalt 51 49 13 23 12 1
spill
% av 14 14 0,4 0,6 0,3 0,0 2,8
medel-
skord 34,6
ton/hektar
Uppskattat 5705 5415 1481 2545 1315 74 11120
nationellt
spill, ton
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Figur 7. Totalt spill vid upptagning respektive det spill som dr stérre én 30 mm for de tio
fdltstudiegdrdarna, i kg/hektar.
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Bilaga 2. Tillvagagangssatt packerier

Da det saknades en sammanstillning 6ver potatispackerier i Sverige har
Svensk Potatis forteckning 6ver anslutna foretag till SMAK anvants. Det
innebdr, enligt SMAK, en tdackningsgrad pa cirka 50 procent av den svenska
potatisproduktionen. Ovriga leverantdrer av matpotatis r inte anslutna till
SMAK. Det kan exempelvis vara lokala odlare som séljer sin potatis lokalt
(vissa med egna gardspackerier). Det kan ocksa vara importerad potatis dar
ursprungsproducenten inte dr ansluten till SMAK. Samtliga 54 anslutna foretag
som dar medlemmar i SMAK (hésten 2021) har tillfragats om medverkan i studien,
bade brevledes och genom uppféljande telefonsamtal.

Av dessa 54 foretag har 4 gatt bort da de i huvudsak ar skalerier och inte packerier.
Atta foretag var nedlagda. Av de aterstdende 42, har nio packerier accepterat att
medverka i studien och atta packerier har uttryckligen tackat nej. Ovriga har vid
flera tillfdllen kontaktats, men inte svarat eller aterkommit, se Figur 7 for

en Overblick.

15%

46 %

"Ja ™Nej ®™Inte aterkommit ™Nerlagda ™Skaleri

Figur 8. Svarsfrekvens av 54 tillfragade packerier/skalerier anslutna till SMAK. Nio av 54
tillfragade (inklusive nedlagda) foretag deltar i studien.

Vissa odlare har ett eget packeri och de flesta av de storre packerierna dgs av
stora potatisodlare som férutom egna leveranser dven koper in potatis fran andra
odlare och packar och siljer den vidare (SJV, 2021). Det dr ocksa vanligt att
packerier képer in fardigsorterad potatis fran andra packerier. Mindre, ej SMAK-
anslutna packerier, kan vara en mindre odlare som enbart levererar potatis till
lokala butiker i sa kallade “oktabiner” (stora kartonger for 16sviktspotatis i butik)
och har en oktabinfyllare pa garden. Det dr oklart hur manga sadana packerier
det finns.

Det pagar en viss strukturrationalisering i branschen som innebar att det blir
farre och i genomsnitt stérre packerier. Mindre packerier lagger ned sin verk-
samhet och det har nagra fall skett samgaenden eller uppkdp av packerier
under senare ar.
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Foretagen kontaktades forst med ett informationsbrev med ett preliminért frage-
formular, se nedan, som skickades ut vecka 34, 2021. Darefter kontaktades samt-
liga foretag telefonledes om medverkan i studien under veckorna 36 till 41, 2021.
Slutlig datainsamling, med reviderat frageformular, skedde under perioden april
till maj manad 2022 med de nio foretag som accepterat att medverka i studien.

Referensgruppen i projektet har ocksa last igenom fragorna och kommit
med synpunkter.

Vissa av foretagen har redan idag ett system fér dokumentation av méngder i
flodet. Daremot ar specifikationsgraden pa orsaker till utsortering inte alltid
angiven. Det innebar att den slutliga insamlingen endast kunnat ge indikationer
pa de huvudsakliga orsakerna till utsortering, men inte i storre detaljeringsgrad.

Uppskalning av resultaten har uppskattas utifran produktionsandelar i for-
hallande till registrerad produktion av matpotatis fér 2021 (SCB/SJV). Det

finns vissa osdkerheter i representativiteten av urvalet. Gardspackerier som

inte dr anslutna till SMAK antas representera omkring hilften av det som siljs

i detaljhandelsled. De SMAK-anslutna packerierna ar certifierade och foljer
dokumenterade rutiner i sin process vilket underldttat datainsamlingen, sam-
tidigt som icke-anslutna foretag méjligen arbetar pa andra satt. Har dr den stora
bristen att det inte finns nagon existerande sammanstéllning 6ver féretag med
packeriverksamhet utéver de som dar SMAK-anslutna. Undersékningen har dock
inkluderat bade mindre och storre packerier, liksom geografisk spridning, varfor
urvalet anda kan ses vara representativt utifran de SMAK-anslutna packerierna.

Enkatfragor till potatispackerier

1) Inlevererade méngder (ton) av potatis.

Hur stora mangder i ton levereras in till packeriet

e Hur stor inleverans sker direkt fran svensk odling (inklusive egen odling)?
e Hur stor inleverans sker fran andra leverantorer (andra packerier)?

e Hur stor inleverans sker av importerad potatis?

e = Summa inlevererad potatis

1b) Hur mycket av den totala mangden potatis siljs som mat
(samtliga klassningar, till skalerier etc.)?
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2a.) Forluster/osalda volymer, potatis som ej gar till matkonsumtion.

e Hur stor volym (ton, alternativt andel av inlevererad potatis) kan betraktas
som forluster/svinn som ej gar till matkonsumtion?

e Vart gar det istdllet for till mat (foder, biogas, kompost)?

2b.) Avsittningsvigar bortsorterad potatis (svinn, anvinds ej
som matpotatis).

Om moijligt, ange mangd (ton) av olika avsattningsvagar for
forluster/osalda volymer.

e Djurfoder

e Biogas

e Bioetanol

o Ovrigt (till exempel kompost/nedpldjning/viltfoder)

e Maste packeriet betala for att avsdtta svinnet for nagot av dessa alternativ?
(ja/nej)?

e Om ja, specificera (6ppet svar)

Maste packeriet betala for att avsitta svinnet for nagot av dessa alternativ? (ja/nej)?

e Om ja, specificera (6ppet svar)

e Var lagras potatisen i vintan pa hamtning och hur ofta hamtas potatis?

SPECIFICERING AV MANGDER (Detaljer om tillgingligt)
3a) Salda/utlevererade mingder (ton) av matpotatis till kund

I foljande fragor onskar vi att du anger hur manga ton matpotatis som levereras
ut fran packeriet (vanligtvis till grossister och butiker). Med Klass 1 och Klass 2
avses SMAK:s klassning av matpotatis av hégsta och av bra kvalitet

e Hur stor utleverans sker av SMAK Klass 1 (ton)?
e Hur stor utleverans sker av SMAK Klass 2 (ton)?

e Hur stor utleverans sker av SMAK Storhushalls-prima (ton)?

3b) Ovriga utleveranser
e Hur stor volym har levererats till skalerier?
e Hur stor volym gar till mos?

e Hur stor volym har levererats av annan utsorterad potatis fér konsumtions-
andamal? (exempelvis “drtpotatis” till restaurang).

e Hur stor volym gar pa export?
e Hur mycket har levererats till starkelseindustri (ofta bortsorterad potatis)?

e Hur mycket har levererats till 6vrig livsmedelsindustri (ej starkelse) (ofta
bortsorterad potatis)?
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4) Returer

Returer framat i kedjan
e Hur stor volym har fysiskt returnerats av/reklamerats av kdpare och atertagits?
¢ Hur hanteras volymen som returneras? (6ppet svar)

e Hur stor volym har returnerats/reklamerats fran kopare men inte atervant
fysiskt till packeriet (krediteringssvinn)?

e Sker det sena avbestdllningar? Hur paverkar det produkten? Sker det
kvalitetsforsamring som ger nedklassning fran mat till svinn?

Returer bakat i kedjan

e Hur stor volym/andel av det som inlevereras returneras till avsdndaren
(producent)?

e Vad ar huvudanledningen till dessa returer?

5) Om méijligt ange orsaker och uppskatta (om dokumentation finns)
volymer alternativt sitt 1—5 dar 1 dr fraimsta orsaken att potatis inte gar vidare
till matkonsumtion.

e Rota och sjukdomar

e Mekaniska skador/fysisk deformation

e Grona potatisar (glykoalkaloider/solanin)
e (vriga (Kosmetiska) Missfargningar

e Temperaturskador

e Skadedjur

e Fel vattenhalt/TS

¢ (Osalda volymer Klass I och Klass 2 (kort datum, lageréverskott, gick inte att silja)
Not 1. Alla packerier har inte kunnat ange exakta mangder

Not 2. Ursprungstanken var att alla respondenter skulle rangordna svaren. En
del packerier kunde inte géra en rangordning och svaren kunde darfér inte
sammanstdllas som avsett. Istédllet har svaren sammanstallts utifran antalet
omndmnanden. Av de som rangordnat ligger “gréna potatisar” och “missfargade
potatisar” i topp foljt av "mekaniska skador”. Data rérande volymer till f6ljd av
de olika orsakerna har inte gatt att samla in.
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Publikationer inom samma omrade

1. Livsmedelsforluster i Sverige - Metoder f6r 6kad kunskap om livsmedels-
produktionens forluster och resurser 2021:2

2. Livsmedelsforluster vid produktion av kvarnvete 2023:1
3. Livsmedelsforluster vid produktion av jordgubbar 2023:3

4. Livsmedelsforluster vid produktion av morGtter 2023:4
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