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1 Inledning

Odling av oliver for framstélining av olivolja ér starkt forknippad med

medel havsregionen och betydelsen av denna néring & av mycket stor vikt for denna
region. En viktig orsak till detta &r att olivtrad klarar av att odlas i marginalomralen
dér aternativa grodor ar fa Naringen har darfor stor betydelse for sysselséttningen i

regionen.

Olivodlingens betydelse marks emellertid &ven paméanga andra sétt, forutom i
ekonomin aveni litteraturen, i maten, i landernas historia och mytologi. Olivodlingen
& sdunda en del av kulturen, en del av gdleni dennaregion. Att ifrayasitta
olivodlingen & darfor inte bara en ekonomisk fraga utan ett angrepp palandernas
traditioner och kultur. Kanske kan detta forklara de mycket intensiva och ofta
upprorda diskussioner som har forts i samband med férsok att omforma EU:s
marknadsreglering av sektorn.

Odlingen har under de senaste den delvis forandrats med en 6kande andel intensiva,
tétplanterade odlingar och en starkt 6kande produktion, framfor allt i Spanien.
Tradens formda att binda jorden och darigenom motverka erosionen framhdls ofta
men odlingarnas negativa effekter pamiljon bentver ocksadiskuteras.

EU ger ett mycket stort ekonomiskt stod till sektorn. Infér 2001 &r ett behov pa2,384
miljarder euro budgeterat vilket ger olivoljesektorn en "fjardeplats’ bland
jordbruksprodukterna efter spannma, notkott och mjolk, se &

Tabell 1.1 Budgeterade kostnader for EU:s jordbrukssektor 2001.

Sektor Budget fér 2001 % andel
miljarder euro
Spannma 18361 46,4
Socker 1831 4,6
Olivalja 2384 6,0
Torkat foder m.m. 385 1,0
Lin o silkesmaskar 758 19
Frukt och Gront 1714 4,3
Vin 1143 29
Tobak 1002 2,5
Ovriga vegetabilier 312 0,8
Mjolkprodukter 2744 6,9
NOtkott 5925 15,0
Fa och get 1794 4,5
Gris, agg och fayel 213 0,5
Ovrigt 1039 2,6
Totalt 39605 100,0

kalla; kommissionen

En 6kande produktion har p&erkat marknadsbal ansen med Idya priser och upprorda
odlare som foljd. EU:s produktionsstéd pal 320 euro/ton olivolja tillsammans med



nuvarande |@a priser uppges av Grekland knappt técka produktionskostnaderna. |
Grekland & odlingarna ofta sma relativt omoderna och ligger oftai svaarbetad
terrang. Spanien daremot dér odlingarna ofta &r stora och intensiva och effektiviteten
déarmed hogre har inte fort fram motsvarande |6nsamhetsproblem.



2 Odling och framstallning av olivolja

2.1 Historisk bakgrund

Som saménga andra grodor har olivtrédet sitt ursprung i Mindre Asien. Hur lange det
odlats ga inte att saga. Det odlade olivtrédet forknippas dock framst med Grekland
och senare Itaien. Fran Mindre Asien fordes olivodlingen vidare till Cypern och
Anatolieni Turkiet.

2.1.1 Till Grekland

Pa1500-talet f.Kr. spred feniciernaoliver till de grekiska 6arna och senare till det
grekiska fastlandet dér odlingen kom att famycket stor betydelse.

Chazan-Gillig (fransk antropolog) skriver i en artikel i Olivae att " olivtrédet &r en
kulturell markar, ett element som markerar kontinuitet, och en symbol dver en enighet
som raler i Medelhavsomralet och som ga tillbakatill romartiden. Pagrund av trédets
mycket laga livdlangd och dérigenom odlingens synnerligen perenna karaktar, kan
olivtradet fungera som en vagvisare for de som letar efter framvaxten av kulturer och
civilisationer”.

Ovansté@nde citat illustrerar olivtradets och olivodlingens historiska och kulturella
betydelse. Manga exempe! finns padetta, inte minst i den grekiska mytologin som har
en egen version av hur det gick till nér oliver introducerades till Grekland. Enligt
myten var det gudinnan Athena som introducerade olivtradet och olivoljan till
Grekland. Athena och Poseidon konkurrerade namligen om makten éver Aten och
bégge gudarna forsokte darfor 6verglansa varandra med de gdvor de erbjod Attika
Poseidon gav en helig §6 till Akropolis och Athena gav ett olivtréd. Gudarnas ral
sammantradde dérefter och bestamde att Athena vunnit eftersom olivtradet, forutom
att kunnalevai 500 &, aven gav étliga frukter som var kdlan till en olja som kunde
anvandas av mannen till deras mat, for att hela deras sa och §ukdomar och for att lysa
upp deras hem.

2.1.2 Till 1talien

Pa600-talet f.Kr. spreds odlingen vidare till Italien. Vagen gick troligen via Sicilien
varifran den spreds norrut mot Rom.

Romarna forstod snabbt att detta var en idealisk groda for deras klimat och deras
behov och de utvecklade odlingstekniken. Onskvarda sorter ympades paexisterande
trad och odlingar anlades med beaktande av mark- och vattenforhdlanden. Med
romarna spreds odlingen till Nordafrika dér den utgjorde en fredlig vég att uppmuntra
den romerska expansionen. Eftersom Italien hade ett underskott paolivolja kunde
export fran Nordafrika &ven ge dessa lander inkomster.

Den moderna olivodlingen sigs harstamma fran 1700-talet. En mycket kall vinter 1709
forstorde en stor del av odlingarna och ledde till att priset paolivolja steg kraftigt. Nya
odlingar ersatte de gamla och lade grunden for dagens geografiska utbredning av
odlingen.



2.1.3 Till Spanien

Fenicierna spred inte bara olivodlingen till Grekland utan de var ocksdansvariga for
att olivodlingen spreds till Spanien cirka 1000 f.Kr. Det var dock férst under
romartiden som odlingen kom att ta fart. Italien hade som sagts ett underskott av
olivolja. Spanien, och inte minst Andalusien, |ampade sig utormordentligt fér odling
och den spanska oljan exporteradesi stor skalatill romarrikets olika utposter i
Europa.

Araberna har ocksadel i den spanska odlingshistorien. De tog med sig sina egna sorter
till Spanien och bale dessa och den spr&liga terminologin finns kvar i Spanien idag.

Med erévringen av varlden féljde naturligtvis férsok att sprida olivodlingen. Till
skillnad fran produktion av t.ex. bananer och vin kom olivodlingen inte att géra ngot
stort segertd over varlden. Produktionen av olivolja &r an idag starkt koncentrerad till
M edel havsregionen.

Upptéackten av den Nya Vérlden ledde dock bdle till en snabb befolkingsdkning och
till 6kade behov. I Andalusien skét priserna paolivoljai hojden och steg mellan 1511
och 1559 med 297%. Stora odlingar planterades och dessa skdéttes ofta av moriska
lantarbetare. Under 1600-talet minskade dock produktionen pagrund av den allménna
kris som drabbade landet och pagrund av att de moriska lantarbetarna kastades ut ur
landet mellan 1609 och 1614.

Nér ekonomin under 1700-talet forbattrades och befolkningen och jordbruket 6kade
hade olivoljan dock hamnat paefterkaken. | matlagningen anvandes framst animaliskt
fett medan olivoljan anvandes for religiosa andama och for tillverkning av tva.

2.1.4 Internationella Olivoljeavtal et

Efter andra varldskriget fanns ett behov av att faigang samtal och samarbetei olika
former mellan lander, inte minst nar det gallde omralena jordbruk och handel.

Tvaviktiga handelser utgjordes av skapandet av FAO i oktober 1945 och FN:s
konferens om handel och arbete som holls paK uba hosten 1947. | det slutdokument
som blev resultatet av Havannakonferensen var en av hoérnstenarna att uppmuntra
bildandet av ett ndtverk av multilaterala avtal for olika produktgrupper for att
déarigenom organisera marknaden.

Detta var sdunda bakgrunden till att den forsta olivoljekonferensen sammankallades i
Palais des Nations i Genéve den 3 oktober 1955. Den franske representanten Henri
Janton valdes enhdligt till IOOC:s forste ordfdrande medan posterna som 1:e och 2:e
vice ordférande gick till Grekland respektive Kuba. Konferensen ledde till att det
forsta olivoljeavtalet, fran 1956, kunde antas. Mycket forberedande arbete hade dock
gjorts av FAO, FN:s ekonomiska och sociaaral, de internationella olivoljeodlarnas
sammansl utning samt den olivoljekonferens for Medelhavsomralet som hollsi Madrid
i mars 1954.

Avtalets framsta syfte var att skapa en internationell koordinering av marknad,
standardisering och marknadsforing i sektorn. | férlangningen fanns en 6nskan att
stabilisera och expandera den internationella olivoljemarknaden. Avtalet fran 1956
tradde i kraft den 26 juni 1959 och senare samma & hdlls Olivoljerdets (I00C) forsta
motei Madrid. Olivoljerdlet ansvarar fortfarande for olivoljeavtalet och méts tva
ganger per a.
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2.2 Olivtradet

Olivtradet tillhor familjen Oleaceae som innehdler dakten som Jasminum (jasmin),
Syringa (syren), Fraxinus (ask) och Olea (aliv).

Olivtradet har langstréckta lite |aderartade blad som inte félls pavintern. Vid torka kan
tradet dock dléppa en del av bladmassan. Det odlade trédet &r vanligen medelstort
med en rund form men kan i extremafall ndupp till en hajd pacirka 10 meter.

Vid naturlig forokning, dvs. nér trédet forokar sig med fron, har trédet en uttalad och
relativt [ang juvenilitetsperiod (ungdomsperiod). Det & en period nar bladens form
avviker fran det vuxna tradets och trédet inte bér frukt. Kommersiell férokning sker
idag med vedartade sticklingar varvid juvenilitetsperioden undviks och produktionen
darfor kan kommaigang relativt snabbt. En ny juvenilitetsperiod kan dock utvecklas
om tradet beskérs sakraftigt att det resulterar i en mycket kraftig vegetativ tillvaxt.

Tradet kan, tack vare v inbaddade klyvoppningar pabladens undersida (vilket
motverkar vattenforluster) och ett kraftigt rotsystem, klara langa perioder av torka.
Olivodling har darfor kommit att bli en groda for marginalomralen, dar alternativa
grodor kan vara svaa att finna. Men &ven om olivtrédet klarar av mindre gynnsamma
klimat hindrar inte detta att tradet svarar val pabale néringstillforsel och bevattning.

Blominduktionen sker troligen i tvasteg med en forsta induktionsfas under foregéende
sommar, dvs. medan foregdnde skord fortfarande sitter kvar patraden och en andra
fas under vintern. For att blomutvecklingen skall fortsitta krévs att rétt forhdlanden
raler under bala faserna. Blommorna bildas (blomdifferentieringen) under mars méanad
och blomningen &ger sedan rum under april och maj. Det har visat sig att under hela
denna period &r trédet beroende av tillgang pavatten och tradet svarar darfor val pa
till&ggsbevattning under denna period. Den troligaste orsaken & att tradet & beroende
av en relativt stor bladmassa som kan forsorja blombildningen.

Blombildningen & mycket riklig och av de bildade blommorna kommer darfér endast
1 - 3% att sétta frukt. | likhet med méanga andra frukter har frukternas tillvaxtkurva tva
faser med stark tillvéaxt avbruten av en period av mindre stark tillvéxt dastenen
utvecklas.

Nér det gédller monstret for pollinering skiljer sig sorterna d kraftigt. Vissa sorter ar
helt gavpollinerande, andraklarar §évpollinering men fa en hgre skord vid nérvaro
av en bra pollinatorsort medan ytterligare andra kréver en pollinatorsort. | de fall en
pollinator kravs bor denna utgora cirka 10% av traden.

2.3 Odling av oliver

Oliver odlas framfor alt pasakallade marginalomralen, dvs. omralen med torra, ofta
naringsfattiga och erosionsbendgna jordar dér inga eller faandra grodor & majliga att
odla. | dessa omrdlen hittar man ofta gamla odlingar dar tréden sta glest och odlingen
ar extensv. | vissa omrdlen skordas oliverna bara under & nér man anser att
fruktséttningen &r tillracklig sdatt skorden blir ekonomiskt motiverad. Tradens langa
livdangd gor dessutom att dessa sedan 18nge etablerade odlingar bevarasi sin
ursprungliga form, dvs. odlingarna moderniseras inte.

Tradens formda att tolerera mindre gynnsamma forhdlanden betyder inte att de inte
svarar positivt pamanga vanliga odlingsdgéarder, tvartom. Foljande odlingsdgérder har
en tydligt positiv inverkan paodlingsresultatet:
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bevattning

rétt markbehandling
beskarning

godning
konstbevattning

beké&mpning av svampar och insekter

2.3.1 Plantering

Vid plantering av tréd géller i likhet med odling av andra grodor att sort skall véljas
med noggrannhet for att passa klimat, jordman, efterfragad kvalitet och mycket annat.
Manga sorter & gavpollinerande men det har andavisat sig sékrast att inkludera 10%
av en pollinatorsort. Under & nér temperaturen vid pollineringen & hog kan
gdvpollinerande sorter ge ddig avkastning om ingen pollinator finns. Dessutom bor
man vélja ett par tre olika sorter med olika blomnings- och mognadperioder for att
fordela arbetet Gver tiden.

| ddre traditionella odlingar ligger tradtétheten ofta kring 100 tréd per ha. Nyare
odlingar utan konstbevattning har dock tatheter paupp till 300 trad per ha. Forsok har
indikerat att vid tatheter 6ver 300 trad/ha minskar avkastningen. FOr dennatyp av
odlingar rekommenderar man idag cirka 200 - 240 tréd/ha.

| odlingar med konstbevattning kan antalet tréd ligga naot hogre, 300 trad /ha
rekommenderas. Under den tid odlingen etableras och tréden sdunda inte nat full
storlek kan odlingen béra ett betydligt storre antal trad vilket snabbt ger hogre skord.
Nér tréden borjar nafull storlek kan sedan vartannat trad rojas. Ett alternativ till denna
metod &r att reglera trédens storlek med beskérning.

2.3.2 Markbehandling

| traditionella odlingar harvas marken oftast for att hindra ogrés fran att konkurrera
med traden om vatten och naring och for att underlé&tta vattnets infiltration i marken.
Harvningen bidrar dock till att 6ka problemen med erosion. Det har dessutom visat
Sig att den stor tréden och i forsok har skorden 6kat nér ingen harvning genomfordes
utan marken halls fri fra ogras genom herbicider.

Det basta séttet att motverka erosion & dock att ha en tackgroda. Tackgrodan
minskar vattnets direkta inverkan pamarken, den okar vatteninfiltrationen och minskar
vattenavrinningen. Om en tackgroda anvands & det dock viktigt att konkurrensen om
vatten och naringsdmnen minimeras.

2.3.3 Bevattning

Som sagts ovan &r olivtradet tdigt med avseende patorka. Detta beror framst patre
faktorer:

Litet antal klyvoppningar som sitter gomda pai smafordjupningar pabladens
undersida minskar transpirationen

Stort rotsystem

Hogt osmotiskt tryck i vaxten mojliggor vattenupptagning &ven ur torrajordar.
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Figur 2.1 Sambandet mellan skdrd och nederbdrden under perioden september till maj fore skord
(R=0,82).

| torraregioner dér vatten & en begrénsande faktor svarar dock olivtraden tydligt
positivt pakonstbevattning. Av stor vikt & att bevattningen téacker perioden fran april
till oktober nér risken for torka &r storst.

2.3.4 Beskérning

Liksom hos andra frukttrad & beskarning viktig for att skapa balans mellan den
vegetativa och den generativa (som skapar frukt) tillvaxten. Besk&rning ar ven ett
viktigt instrument for att forma trédens storlek och form och déarmed underlétta
skordearbetet. Beskarning sker i allmanhet under vintern, mellan januari och april.

2.3.5 Skord och transport

An idag skordas en majoritet av oliverna for hand. Detta & dyrt och svarar for 50 -
70% av de rorliga kostnaderna. Fortfarande & handskord den vanligaste metoden.
Oliverna plockas i plockpdar eller laggs panét eller skynken som lagts ut pAmarken.
Detta ar ocksaden metod som i minst utstréckning skadar tradet och dérmed har minst
inverkan panasta s skorderesultat.

Vid tidig skord 1aggs nét ut pamarken och skordepersonalen fa sedan oliverna att falla
genom att sapagrenarna eller skaka patradet. Denna metod leder till skador patradet,
det & framst smagrenar som skadas och faller av. Darfor har denna metod en negativ
inverkan panasta s skord. Dessutom okar risken for att tradet skall infekteras av
bakterier (Pseudomonas savastanoi). Denna skérdemetod reducerar dock
skordekostnaderna.

De skordemaskiner som finns baseras pasammaidé. Nét placeras pamarken och
maskinen da eller skakar sedan tradet satt olivernafaller. For att en maskinell skérd
skall kunna tillampas krévs att traden genom beskéarning anpassats till detta sdatt de
har rétt form och darmed rétt egenskaper for maskinen.

Ibland sker skorden relativt sent, skdrden kan till och med genomfdras genom att man
lagger ut nét pamarken under tréaden och sedan vantar paatt oliverna naturligt faller.
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En sen skord inverkar dock panasta ds fruktsattning och har darmed en negativ
inverkan panasta s skord. Om man lder frukterna gavmant fallatill marken erhdls
ocksden olja av samre kvalitet.

Det &r av yttersta vikt for sutproduktens kvalitet att skorden sker varsamt saatt inte
oliverna skadas. N&r oliverna, och darmed dess celler, skadas, kommer enzymer som i
cellen varit dskilda fran oljan, i kontakt med denna. Oljans egenskaper och
sammanséttning andras dérigenom. Den mest pdagliga férandringen &r att halten fria
fettsyror okar och halten fria fettsyror ligger till grund for den klassificering i
kvalitetsklasser som gors. Ju hogre halt friafettsyror desto |agre kvalitet.

Pasamma sétt som oliverna kan skadas vid skérd kan de vid ovarsam hantering under
transport forlora kvalitet under denna. Oliverna skall darfér inte transporterasi bulk
utan i luftade lalor med maximalt 25 cm tjocka lager.

Sammanfattningsvis & det tvafaktorer under skord och transport som &r avgorande
for dutproduktens kvalitet:

Liten anddl oliver med mekaniska skador
Kort tid fran skord till pressning

2.4 MiljGaspekter

2.4.1 Erosion

Forutom att olivodlingen erbjuder arbetstillféllen i regioner med hog arbets Gshet
anvands aven olivodlingens positiva effekt pamiljon som motiv for den hoga nivan pa
det st6d som beviljas sektorn.

Den miljoeffekt som avses & olivtrédens erosionshdmmande effekt. Olivtrad odlas
oftai regioner med ett torrt klimat och l&tta jordar, dvs. omralen med hog
erosionshenégenhet.

| extensiva odlingar dér tréden, € altfor tétt planterade, i rader som foljer landskapets
konturer och dér en téckgroda (eller ogras) tillds véxa pamarken, bidrar odlingarna
onekligen till att motverka erosion.

Om istéllet intensiva téatplanterade odlingar |aggs ut med raderna krypande nerfor
duttningarnai kombination med bar mark som harvas, kommer odlingarnaistéllet att
bidratill en 6kad erosion.

2.4.2 Olivflugan

Bland skadeinsekterna &r det framst olivflugan Bacterocera oleae som stéller till med
problem. Honan |&gger vanligen ett &gg i varje frukt (utom nér det & ont om frukter
dahon kan lagga flera). Efter 2 - 18 dagar, beroende patemperaturen, klacks dgget
och en hungrig liten larv uppenbarar sig. Larven livnér sig sedan genom att étasig
runt i oliven och i takt med att larven vaxer blir gdngarna allt stérre. Den utgor ett
problem vid odling av oliver for framstallning av bale bordsoliver och olivolja.

Nér det gdller bordsoliver fa dessa dverhuvudtaget inte ha ndgra angrepp av
olivflugans larver, toleransen & sdunda O.
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Vid odling av oliver avsedda for olivoljeframstallning minskar angrepp av olivflugans
larver utfallet paflera sitt. Angreppen i sig orsakar kartfall som kan varierai
omfattning upp till 50 - 60% av frukterna.

De borrade gangarna leder dessutom till att syre kommer i kontakt med fruktkottet
varvid syrahalten okar liksom halten peroxider. Om skoérd och oljeframstélining sker
snabbt kan syrahdten i den framstéllda olivoljan hdlas under 1%. Det & dock inte
ovanligt att syrahalten vid angrepp stiger till 5 - 6% vilket gor oljan canvandbar for
humankonsumtion. Angreppen pderkar aven frukternas aromamnen vilket har en
negativ effekt paoljans smak.

Liksom for andra jordbruksprodukter bidrar odling i form av monokultur till 6kade
problem. Problemet bekdmpas idag framst med kemiska bekémpningsmedel. Genom
Okade kunskaper om olivflugans levnadsvillkor, livscykel och naturliga fiender liksom
utarbetande av tillforlitliga prognosmetoder kan insatser med kemiska
bekampningsmede minskas och miljon skonas.

2.4.3 Ogrés

Forknippat med erosionsproblemet & hantering av ogrés. Ogras konkurrerar med
traden om vatten och naringsamnen. | ménga odlingar hals ogréset borta fran marken
med harvning och/eller kemiska ograsmedel. Forutom den negativa effekten av
kemikalien 6kar daéven erosionen. Flera dternativ finns;

Marken under tréden hals fri fran ogrés medan gangarna inte behandlas

Sald av tackgrodai gangarna Tackgrodan kan avlgsnas kemiskt eller mekaniskt
under den tid tréadens vatten- och néringsbehov ar stort.

Sald av tackgrodai gangarna. Dennaklipps under tradens " krévande” tid.

2.4.4 Pressvatten

Ett ytterligare miljoproblem &r det pressvatten som erhdls vid olivoljeframstaliningen.
Olivoljans andel av oliverna uppga endast till cirka 20% medan en betydande storre
andel utgdrs av vatten. | samband med pressningen tillsétts dessutom ofta vatten
vilket ytterligare 6kar mangden pressvatten. Pressvattnet innehdler 83 - 96% vatten
och 3 - 15% organiskt material. Hanteringen av detta avlioppsvatten &r ett problem
och ytterligare utvecklingsarbete & onskvért. Djurfoderframstallning eller
naringsbevattning i jordbruket & majliga anvandningsomralen.

2.4.5 100C:smiljoprogram

|OOC har en miljosektion som i diskussioner har definierat problemomralen och tagit
fram dgardsfordag. Forslagen har klassificerats under respektive problemomrale och
metoder for att sprida kunskaper och omsétta programmet i praktiken har foreslagits.

2.4.5.1 Jorderosion

- Anvandning av |&mplig odlingsteknik
Planering for bevarande av jord och vatten (speciellt i bergsomralen)
Odling av oliver for att motverka erosion

Kontroll av erosion som orsakas av vatten
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2.4.5.2 Rationell anvandning av vatten vid bevattning
Korrekt anvand teknik

Anvéandning av 1ampliga planteringssystem
Lamplig anvandning av tilléggsbevattning vid vattenstress
Bevattning med vatten av 1qy kvalitet

Kontroll av bevattning och néringsbevattning
2.4.5.3 Rationell anvandning av kemikalier
Vaxtnaring

NaringstilIforsel med minsta miljoparerkan

Faststéllande av vaxtnaringsbehovet

Arliga vaxtnéringsplaner

Tekniker for att forbattra néringseffektiviteten

Bekampningsmedel
Utvardering av bekdmpningsmedlens miljopderkan
Studier av restsubstanser i oliver
Utveckling av 1&mpliga miljovanliga metoder for vaxtskydd

Planering av vaxternas hélsa/Integrerad produktion

2.4.5.4 Genetiska resurser
- Djupg@nde studier av genetiska resurser for att optimera deras anvandning under
naturliga forhdlanden

Anpassning av det genetiska materialet till obevattnad odling
Tekniker fOr rejuvenilisering av oliv resurser
Selektion av resistenta sorter

Identifiering och bevarande av tr&d och oliviundar av stort historiskt/kulturellt
intresse

Utvardering av sorter som inga i samlingar

Utvérdering av sorternas anvandbarhet for framtida program som syftar till att
forbéttra genmaterial et

2.4.5.5 Behandling och anvandning av biprodukter

Tréd och olja

Rationell anvandning av biprodukter: beskérningsrester, pressvatten, pressrester,
blad, biomassa fran téckgrodor

Demonstationsanléggningar for anvandning av pressvatten
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Utvéardering av miljop&erkan av pressvatten
Anvandning av biprodukter for néringstillforsel
Forskning och demonstrationer kring kompostering

Harmoniserad lagstiftning

Bordsoliver
Anvandning av processvatten
Rening av avloppsvatten
Ateranvandning av vatten
Ateranvandning av g anvanda saltlGsningar

Minimering av saltlGsningar i processen

2.4.5.6 Odling av oliver i marginalomraen
Planering for att bevara odlingar i omralen dér inga alternativ till denna odling
finns,

Tekniskt och ekonomiskt stod for att bevara odlingar i marginalomralen

2.4.5.7 Metoder for att omsatta forslagen i praktiken

For att omsétta forslagen i praktiken har 100C:s miljésektion foresagit satsningar pa
utbildning och information, demonstrationer, utveckling och forskning inklusive
spridning av resultaten samt ingtitutionel It stéd for odling i marginalomralen. Man har
bedlutat att bilda fyra arbetsgrupper. En fér skydd mot markerosion, en fér rationell
vattenanvandning, en for jordbrukskemikalier och sutligen en for biprodukter.

2.5 Framstallning av jungfruolja

2.5.1 Traditionell metod

Begreppet jungfruoljainnebdr att inga kemiska processer som andrar den ursprungliga
oljans arom, smak och egenskaper har anvants vid framstallningen. Jungfruolja &r
framtagen med enbart mekaniska processer. Som framga nedan (&) kan man mgjligen
anse att man idag tanjer ngjot padetta begrepp eftersom en hojning av temperaturen i
samband med pressningen Okar utbytet.

Utvinning av ala vegetabiliska oljor innebér att cellerna krossas satt oljan kan rinna
ut och formasig till storre droppar.

| utvinningens forsta steg avlégsnas blad och frammande bestdndsdelar varefter
olivernatvéttasi rent vatten utan tillsatser eller tvéttmedel.

| ndsta steg krossas oliverna for att oljan skall rinna ur cellerna. Kvarnarna har
traditionellt varit av sten men maskiner av metall har alltmer kommit att ta
Overhanden. Oljan utgor dock bara cirka 20% av oliverna. Oliverna, liksom andra
frukter, bestd till storsta delen av vatten. Resultatet av krossningen ar darfor en pasta
best@nde av olja, vatten, fruktkott, kérnor och skal.
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Pastan blandas och 14ggs sedan i lager pamattor som sedan trycks ihop ovanifréan av en
hydraulisk press. Mattorna var forr gjorda av ngot vaxtmaterial som kokosfibrer men
besta idag av nylon. Om temperaturen hojsi samband med pressningen Okar utbytet
av olja. Maximal temperatur & dock 25 - 30°C.

Resultatet av pressningen & en blandning av vatten och olja. Genom att olivolja har
l&gre densitet an vatten kommer den att [aggasig i ett skikt ovanpavattnet. Det
enklaste och traditionella Séttet att skilja de tvafaserna d & helt enkelt en dekantering.
Idag anvands &ven centrifugering for att skilja oljan och vattnet.

Borttagande
av blad och »| Tvéttning »| Krossning »| Blandning
frémmande
partiklar
Pastan |&ggs
i lagerien
Spontan press
dekanterin
Olja - T
.......................... ol
Peler + <«— Pressning
Vatten Centri-

<« fugering

Figur 2.2 Extraktion av olivolja enligt traditionell metod.

2.5.2 Kontinuerlig utvinning med centrifugering

En alternativ metod som anvands idag for utvinning av olivolja & en kontinuerlig
extraktionsprocess (&) dar oljan utvinns med centrifugering i ett sk. tre-fassystem.
Oliver matas kontinuerligt in i maskinens ena &nde och oljarinner kontinuerligt ut ur
den andra. Processens forsta steg dvs tvéttning krossning och blandning sker pa
samma séit som i den traditionella metoden. Men i samband med blandningen av
pastan tillsétts en relativt stor volym varmt vatten (50°C) varefter blandningen
centrifugerasi en horisontell trumma som roterar med hdg hastighet. Den blandning
av olja och vatten som erhdls centrifugeras sedan derigen varvid oljan och vattnet
separeras.
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Figur 2.3 Extraktion av olivolja med ett tre-fassystem.

Pasenare & har ett s.k. tvafassystem borjat anvandas. Detta & ocksaen kontinuerlig
separationsprocess med hjélp av centrifugering utan att varmt vatten behéver
tillséttas. Fordelen med detta system &r att den méangd avloppsvatten som processen
genererar begransastill cirka 1/8 jamfort med tre-fassystemet. Det finns ocksa
indikationer att denna extraktionsprocess ger olivolja av béttre kvalitet framfor allt
vad gdler oljans stabilitet. Tvafassystemet kan darfor komma att ersétta tre-

fassystemet och dérmed minska miljoparerkan och ge en stabilare olja.
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Figur 2.4 Extraktion av olivolja med ett tvafassystem.
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2.6 Framstallning av olivolja (annan an jungfruolja)

2.6.1 Extraktion av olja ur pressrester

Den kaka av pressrester som dersta nér vatten och olja pressats ur olivernainnehaler
fortfarande cirka 8 % olja. Genom att oljan betingar ett sahogt pris & det ekonomiskt
[6nsamt att utvinna den kvarvarande mangden olja ur pressresterna. Detta gors med
hjdlp av ett |6sningsmedel som idag utedlutande &r hexan.

| ett forsta steg torkas pressresterna - vilkainnehdler 25 - 55% vatten - i en roterande
ugn varvid vattenhalten reducerastill 5 - 8%. De torkade pressresterna sprayas sedan
med hexan som |8ser oljan ur pressresterna. Hexan/oljeblandningen destilleras sedan
och oljaoch hexan tas till vara separat. Hexanet derga till extraktionsprocessen
medan oljan ga vidare till en reningsprocess.

2.6.2 Rening

Den olja som erhdls ur pressrester har en hdg syrahalt och ar darfor inte acceptabel
for humankonsumtion. Jungfruolja kan av olika anledningar ocksahdla en hdg syrahalt
(insektsangepp under odlingen, mekaniska skador vid skord och transport, lang
forvaring av olivernainnan pressning) och &r dainte heller acceptabel for
humankonsumtion utan forega@nde rening.

Bala typerna av I1gkvalitativ olja kan emellertid renas. Vid reningsprocesserna
forsvinner emellertid olivoljans typiska smak och arom och produkten blir en olja som
smakméssigt st& narmare raps- och solrosolja dn jungfruolja. Den renade oljan
blandas darfor med en jungfruolja och resultatet som kallas " olivolja’ & en produkt
med mycket 1dy syrahalt och den typiska olivoljesmaken.

| ett forsta steg félls gummiamnen ut genom att en syrartillsétts och dérefter tillsdtts
vatten. De utféllda @mnena kan sedan separeras, eventuel It genom centrifugering.

| nasta steg neutraliseras oljan genom att en bastillsétts varvid en fortvaning sker. De
erhdlnaresternalagger sig som ett skikt och kan separeras bort. | denna process
elimineras oxiderade &mnen vilket &r positivt for kvaliteten, peroxider tas delvis bort
vilket ocksaar positivt liksom att tungmetaller falls ut. Negativa konsekvenser &r
daremot att tocoferoler delvis forstors och att andra antioxidanter och aromamnen
forsvinner. Ytterligare steg i reningsprocessen & avlagsnande av farg och vax samt
deodorisering.

Det bor noteras att fleraav stegen i reningsprocessen a mycket energikrévande.

20



2.7 Jungfruoljans kemiska sammansattning och speciella
egenskaper

2.7.1 Fettsyror

Jungfruolja besta till 98% av triglycerider dvs. glycerolestrar (ser ut som E) med langa
fettsyror bundnatill de tre armarna paE:et.

fettsyra

fettsyra

fettsyra
Figur 2.5 Schematisk bild av uppbyggnaden av en glycerid.

Fettsyrorna kan varierai langd vilket anges som antal kolatomer och antal
dubbelbindningar. Dessa avgdr om fettsyran & méttad (inga dubbel bindningar)
enkelométtad (en dubbelbindning) eller flerométtad (flera dubbelbindningar). De
huvudsakliga fettsyrornai olivolja har 16 eller 18 kolatomer och O - 3

dubbel bindningar.

Tabell 2.1. De vanligaste fettsyrorna i olivolja.
Beteckning Namn

16:0 Palmitinsyra
16:1 Palmitoleinsyra
18:0 Stearinsyra
18:1 Oljesyra

18:2 Linolsyra

18:3 Linolensyra

Den fettsyra som forekommer i hogst andel i olivolja & oljesyra (18:1), en fettsyra
med 18 kolatomer och en dubbelbindning dvs. en sakallad enkelométtad fettsyra.
Detta gor olivolja unik eftersom andra vegetabiliska oljor och fetter antingen
domineras av méttade eller flerométtade fettsyror. Halten oljesyra varierar dock
tamligen starkt med oljans ursprung. Medan europeisk olivolja har en halt oljesyra pa
75 - 80% saligger den i tunisisk olivolja under 60% och i USA panarmare 82%.

Palmitinsyra (16:0) har 16 kolatomer och ingen dubbelbindning, sdunda en méttad
fettsyra. | EU-producerade olivoljor utgor denna fettsyra cirka 9% av den totala
mangden fettsyror. Halten varierar dock fran 5,7% i USA till 18,6% i Tunisien.

Den flerométtade fettsyran linolensyra (18:2) med 18 kolatomer och tva
dubbelbindningar forekommer i EU-producerade oljor med en andel pa6,7 - 9,5 %
medan tunisisk oljainnehdler upp till 16,6%.
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Stearinsyra (18:0) kommer andel sméssigt pa4:e plats men andelen & nu betydligt
lagre an de foregdnde 2,4% i EU producerad olivolja, 1,8% i olivoljafran USA och
4% israelisk olja. Déarefter kommer palmitoleinsyra (16:1) med 0,5 - 1,5% i EU-0lja,
0,3% i amerikansk oljaoch 2,2 % i tunisisk olja.

N7

80 T
70 + Ohogsta
60 - B 5gsta
50 T
40 T

30T

20 T
10 | D E
0 == — 1

16:0 16:1 18:0 18:1 18:2 18:3
fettsyra

andel %

Figur 2.6 Variationen i olivoljans fettsyrasammanséttning .

Genom att sammanséttningen av fettsyror varierar sakraftigt med oljans geografiska
ursprung, se &, ar det viktigt att kvalitetskrav inte sétts saatt de omajliggor for ett land
att exportera sin olja och att kraven darigenom skapar tekniska handel shinder. Att
fettsyrasammanséttningen varierar beror framforallt paklimatet dér oliverna odlas men
ocksapasorten som anvands.

Krav paen oljesyrahalt pa> 70% skulle sdunda utestdnga lander som Tunisien och
Argentina liksom krav pa< 10% palmitinsyra skulle géra export sva for allalander
utom EU och USA.

Ett resultat av mekaniska skador eller for lang forvaring av olivernainnan oljan utvinns
& att halten friafettsyror 6kar. Angivande av halten friafettsyror brukar anges som
oljans syrahalt.

Okningen av halten fria fettsyror beror paen aktivering av enzym som gor att
fettsyrorna lossnar fran glycerolskel ettet.
2.7.2 Vitaminer

Olivoljainnehdler framst tvavitaminer, dels b-karoten som i kroppen ombildastill
Vitamin A och dels a-tocoferol - Vitamin E. Bé&gge substanserna har antioxidativa
egenskaper.
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Figur 2.7 Fettsyrasammansattning i olivolja frén Spanien , Tunisien, Italien/Grekland samt USA.

2.7.3 Markorer for renad olja.

Tvaandra substaner av intresse & erytrodiol och uvaol. De finnsi endast mycket sma
mangder i kallpressad olivolja (jungfruolja) eftersom @mnena har | |6dighet i olja.
Déaremot forekommer de i betydligt hogre koncentrationer i olja som utvunnits med
hjalp av |6sningsmedel dvs. olja frén pressrester. Amnena fungerar darfér som
markorer for inblandning av denna typ av lakvalitativ olja.

2.7.4 Arom och speciella egenskaper

Jungfruolja har utvunnits ur oliverna med endast mekaniska metoder. Den har darfor
kvar den mangfald av aromé@mnen som ger den dess speciella smak. Sammanséttningen
av aromamnen varierar dock kraftigt och pdverkas dessutom av hanteringen av
oliverna efter skord, hur utvinningen av oljan genomfors m.m.

Faktorer som p&erkar jungfruoljans dutliga arom &r
sortval

olivernas mognadsgrad
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klimat och véderlek

markbeskaffenhet

tillgdng till bevattning

néringstillforsel

angrepp av svampar, insekter och bakterier

mekaniska skador t.ex. vid skord och transport

tid fran skord till utvinning av olja ur oliverna
noggrannhet och tillvagagangssétt vid utvinning av oljan
lagringstid och temperatur

paketering; metod och material

Genom att oljor som utvinns ur oliver av olika sorter eller av olika mognadsgrad m.m.
erhdler olika smak, arom och egenskaper kan man ocksablanda olika oljor for att
erhdla en produkt som efterfrayas av en viss grupp konsumenter.
Variationsmojligheterna blir dessutom i det narmaste oéndliga

2.7.5 Fusk med blandningar

Pagrund av att jungfruolja betingar ett sdhogt pris jamfort med andra vegetabiliska
oljor &r ett derkommande problem att jungfruoljan blandas ut med andra billigare
oljor. Detta &r lagligt om det uppges paforpackningen men om sdinte ar fallet ror det
sig om fusk.

Inblandningen kan réra sig om Igkvalitativ olivolja som renats. For att upptécka detta
analyseras oljan med avseende pavissa markGramnen som upptréder i mycket hogre
halter i renad, processad olja. Om den inblandade mangden &r liten spads
markoramnena ut och det kan vara svat att avgora om en inblandning gjorts.

Jungfruoljan kan ocksdha inblandning av andra vegetabiliska oljor. Den som & svaast
att upptéckai en blandning & hasselnétsolja. Detta beror paatt hasselnétsoljans
kemiska sammansattning uppvisar stora likheter med jungfruoljan. Det kan verka lite
maérkligt att det kan vara l6nsamt att blanda in hasselndtsolja eftersom prisskillnaden i
butik mellan dessa oljor inte & sastor. Den hasselnétsolja som blandas i jungfruolja ar
dock en processad billig olja utan smak och arom (annars hade jungfruoljan smakat
hasselnétter) som betingar ett betydligt 1&gre pris. Inblandning av hasselnétsolja ar
idag det fusk som erbjuder de storsta problemen att upptécka och nayon helt
tillforlitlig metod for att upptéacka inblandning av en mindre andel hasselnétsolja finns
inte. Forskarna arbetar dock intensivt med detta.

2.7.6 Lagring

Av alavegetabiliska oljor & olivolja den med bast hdlbarhet vilket beror padess
innehdl av antioxidanter. Viktiga krav under lagringen &r att

lagringen skall skei relativt 1@ temperatur - optimalt 15-25°C
oljan skall g innehdla ngyra rester av vatten
oljan skall vara skyddad mot UV-ljus
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forpackningen skall vara av intakt material

syrehalten skall varaldy

2.8 Kvalitet
Tabell 2.2 Kvalitetsklasser vid kommersiell handel med olivolja 7 7

KN-nummer Pris 990512

euro/100 kg

1. Jungfruolja 1509 10 90
(Virgin Olive oil)
a) Extrajungfruolja 1509 10 90 1,0% 196,3
(ExtraVirgin Olive oil)
b) Jungfruolja 1509 10 90 2,0% 184,5
(Fine Virgin Olive QOil)
¢) Ordindr jungfruolja 1509 10 90 3,3% 182,7
(Ordinary Virgin Olive Qil)
d) Bomolja, lampolja 15091010, >3,3% 179,1
(Lampante Virgin Olive Oil)
2. Reffinerad olivolja 1509 90 00 0,3%
(Refined Olive Qil)
30livolja(1+2) 1509 90 00 1,5% 210,3
(Olive Qil)
4. Rdljaav olivrestprodukter 15100010, >0,5% 99,1
(Crude Olive-Pomace Oil)
5. Raffinerad olja av olivrestprodukter 1510 00 90 0,3%
(Refined Olive- Pomace Qil)
6. Oljaav olivrestprodukter (1+5) Olive- 1510 00 90 1,5% 108,2
Pomace Oil)
kalla: I00C

Jungfruolja & den olja som & direkt fran olivfrukten. Kravet for att en oljaskall fa
kallas jungfruolja &r att endast mekaniska eller fysikaliska processer anvants vid
framstélIningen. Férhdlandena, framforallt temperaturen, mdte vara sdlana att
foréndringar i oljan undviks. Jungfruoljan kan delas upp i extra jungfruolja, jungfruolja
ordindr olivolja och bomolja, se & Bas for indelningen & framst syrahalten. Extra
jungfruoljafa innehdlamax 1%, jungfruolja max 2% och ordinara jungfruolja max
3,3%. Dessutom mate oljai alla klasserna ha de organol eptiska (smakmassiga)
egenskaper som standarden for just den kategorin foreskriver.

Jungfruolja med en syrahalt som &r hogre én 3,3% bendmns bomolja. Denna kan
anvandas for humankonsumtion men dock inte innan den raffinerats. Oraffinerad kan
den anvandas for tekniska andama.

Raffinerad olivolja & fran jungfruolja, vanligen bomolja. Vid raffineringen sinks
syrahalten. Samtidigt forlorar dock oljan en stor mangd aromé@mnen och darmed sin
karaktéaristiska smak. FOr humankonsumtion blandas darfor raffinerad olivolja med
jungfruolja. Denna produkt bendmns " olivolja’.
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Ralja av olivrestprodukter & den olja som f& direkt ur pressresterna. Efter raffinering
kallas produkten "raffinerad olja av olivrestprodukter” och & anvandbar for
konsumtion och industriellt bruk. " Oljaav olivrestprodukter” & en speciell term for
blandningar av raffinerad olja av olivrestprodukter och jungfruolja

Oljaav olivrestprodukter fa, enligt I00C:s standard, inte omforestras eller blandas
med oljor av andra dlag &n jungfruolja.
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3 Halsoaspekter

Olivoljan besta till 99% av fettdmnen. Huvudparten av fettsyrornai olivoljan utgors
av enkelométtade fettsyror (63-83%). De méttade fettsyrorna utgér 7-20% och de
flerométtade fettsyrorna 3-14%.

Ungefar 1% av olivoljan bestd av andra bestandsdelar &n fettsyror. Det &r bl. a
vitamin E och andra antioxidanter. De hittasi storre utstrackning i "finare” olja, dvs
oljor av hogrerang i kvalitetsgraderingen.

Olivoljan tillskrivs en mangd positiva egenskaper. Enligt IOOC foérebygger olivoljan
hjart- och kérlsukdomar, men ocksacancer, benskorhet, hogt blodtryck och till och
med fetma, &ven om det senare pat@ndet kan férmodas bero mer paatt
"medelhavsdieten” till stor del besta av magra livsmeddl snarare an att §élvaoljan
skulle ha nggon slankande effekt.

Andra sjukdomar som ségs forebyggas eller faett lindrigare forlopp &r
ledgdngsreumatism, psoriasis, leversjukdomar, gikt och lungemfysem.

Olivoljans positiva inverkan paha san beror just padess sammanséttning. Pasenare &
har just de positiva egenskaperna hos enkel ométtade fettsyror framhavts. Just

enkel ométtade fettsyror &r olivoljan relativt ensam om att hai sastor andel som 60-
80%. De flesta vegetabiliska oljor innehdler framst flerométtade fettsyror.
Antioxidanterna & den andra kéllan till béttre hdlsafor den som konsumerar olivolja.
De neutraliserar de skadliga fria radikalerna som bl. a. p&kyndar ddrandet och bidrar
till olika gukdomar.

Kolesterol och andra blodfetter transporteras genom kroppen m. h. a. lipoproteiner.
LDL é&r ett lipoprotein som transporterar livsviktigt kolesterol fran levern till andra
celler. Om kolesterolet 6kar mer &n nodvandigt lagras det pablodkérlens vaggar och
hindrar blodets fléde. Detta & ként som " det farliga kolesterolet”.

"Det goda kolesterolet” &r det 6verskottskolesterol som transporteras av HDL, ett
annat lipoprotein, tillbakatill levern och som minskar upplagringen i blodkéarlen. Ju
mer HDL som finns, desto mindre &r risken for kolesterolrelaterade hjartkarl-
gukdomar.

Olivoljan har p.g.a. den stora andelen enkelométtade fettsyror fordelen att minska
LDL-kolesterolet utan att minska HDL -kolesterolet vilket & vanligt bland andra oljor
och fetter. Att olivoljan &r rik paantioxidanter forstarker effekten.
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4 OQOlivoljeproduktion

Vérldens samlade produktion av olivolja under aen 1990-1999 uppgick i genomsnitt
till cirka 2 miljoner ton/a i genomsnitt. Det innebér att olivoljan sta for drygt 3% av

véarldens produktion av &tbara oljor. Foljande siffror ger en bild av
produktionsstrukturen:

Antalet olivtrad i varlden berdknastill 800 miljoner och den odlade ytan till 8,6
miljoner ha

> 95% av dessa derfinnsi Medel havsregionen

> 85% odlas paobevattnad mark i regioner med liten nederbord och hdg
transpiration

75% av aredlen & belagen i bergiga omralen

> 50% av jorden i olivodlingarna &r p&verkad av alvarlig erosion

80% av brukningsenheterna har en storlek mellan 1 och 5 ha

30% av areden, dvs. 2,6 miljoner ha utgors av intensiva odlingar som svarar for

50% av den totala produktionen

50% av areden, dvs. 4,3 miljoner ha, utgérs av traditionella odlingar som svarar

for 40% av produktionen

20% av areden, dvs. 1,7 miljoner ha, utgors av marginella odlingar som svarar for

10% av produktionen.
...och den socioekonomiska strukturen
7 miljoner familjer & direkt beroende av inkomster fran olivsektorn
sektorns bruttoomsattning ligger pa6 - 7 miljarder US$
sektorn har ekonomisk betydelse for 30 miljoner manniskor
(kélla: 100C)

EU &, och har varit, helt dominerande nér det géller produktionen av olivoljai
varlden. Pagrund av starkt varierande skordar varierar ocksaEU:s andel av
véarldsproduktionen men normalt ligger den 6ver 80%, se &

1998/99 uppgick den totala skorden till 2,385 miljoner ton varav EU svarade for
1,707 miljoner ton eller 72%. Denna siffra & 10,4% hogre &n medelvardet for aen
1994/95 till 1997/98. Tunisien producerade under samma a 215 000 ton, Turkiet
170 000 ton, Syrien 115 000 ton och Marocko 65 000 ton. En provisorisk
balansrakning for 1999/00 visar paen produktion patotalt cirka 2,156 miljoner ton
varav 1, 832 miljoner ton i EU. Aven detta & ndyot 6ver medelvéardet for perioden
94/95 till 97/98.
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Figur 4.1 Den sammanlagda produktionen av olivolja i hela varlden samt fordelat pavérldsdelar
under perioden 1961 till 1998. (kdlla: FAQ)

De stérsta producenterna av olivolja utanfér EU hittar man kring Medel havet med
Tunisien som bale framsta producent och framsta exportland. En fullstéandig
forteckning over vérldens olivoljeproducerande lander finnsi & Att forutsdga vilka
lander som har storst utvecklingspotential & dock svit.

Oliver produceras framst pamarginalerna till produktiva odlingsomralen, dvs. omralen
med relativt 1dy produktivitet. | omralen som t.ex. lampar sig for intensiv frukt- och
gronsaksodling &r olivproduktion normalt inte ett ekonomiskt alternativ.

En 6kning av odlingsarealen torde darfor framst skei liknande omréalen med |1 &y
produktivitet och |gya markpriser. Lander som uppfyller detta kriterium &r t.ex.
Argentina och Australien och dven i viss man Kina. Dessa lander har dessutom
omralen med ett klimat som troligen passar olivodling.

50-70% av de rorliga kostnaderna utgérs av kostnader for manuell skord.
Produktionen &r darfor beroende av billig arbetskraft eller att tillfredsstdllande
maskinell skdrdeutrustning tas fram. Kina kan derigen némnas pagrund av stora
tillgdngar pabillig arbetskraft. Som jamforel se kan namnas att Kina under 10-
asperioden fran 1981 till 1991 6kade sin bananproduktion fran 311 000 ton till Gver 2
miljoner ton per &.

| Medelhavsomralet utanfor EU finns redan idag stora olivoljeproducenter men
produktionen & i manga fall gammamodig och ineffektiv. Produktionen & ocksdi
madnga fall framst inriktad paatt tillfredsstélla den inhemska marknaden. Dessa lander
har dock god tillgang pabillig arbetskraft. Den goda tillgangen pabillig arbetskraft
skulle i kombination med utlandska investerare med tillgéng till kapital och teknologi
kunnaledatill att dessa lénder utvecklas och erbjuder storre konkurrens én vad som
idag &r fallet.
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Tabell 4.1. Vérldens olivoljeproducerande |&nder under femé& sperioden 1993/94 - 97/98 (tusen ton).

93/94 94/95 95/96 96/97 97/98 snitt
Afghanistan 0,090 0,073 0,073 0,073 0,073 0,077
Albanien 3,200 4,500 3,000 2,960 4,400 3,600
Algeriet 21,0000 14,000f 23,000f 46,000 18,000 24,400
Argentina 8,000 9,500 7,500 11,500 12,000 9,700
Australien 0,084 0,081 0,072 0,072 0,103 0,082
Chile 0,840 1,080 0,960 1,440 0,840 1,032
Cypern 3,000 2,500 2,500 3,000 3,000 2,800
El Salvador 0,525 0,525 0,525 0,525 0,525 0,525
Frankrike 2,410 2,440 2,450 2,360 2,480 2,430
Grekland 323,160/ 389,900] 445,000 494,220f 492,360 428,930
Iran 1,485 1,155 1,650 1,980 1,980 1,650
|srael 1,500 8,000 5,000 6,000 2,000 4,500
Italien 550,000/ 458,660 625,000 410,000 712,850 551,300
Jordanien 8,500, 15,000, 13,000, 15,000 7,000 11,700
Jugoslavien 0,019 0,120 0,030 0,038 0,630 0,168
Kroatien 2,512 5,447 2,293 1,572 3,172 2,999
Libanon 2,000 8,500 5,000 6,500 3,500 5,100
Libyen 8,000 6,500 4,000, 10,000 6,000 6,900
Malta 0,001 0,002 0,002 0,002 0,003 0,002
Marocko 40,0000  50,000; 35,000 80,000 45,000, 50,000
Palestina 12,000, 14,000 7,000 11,000
Portugal 27,490 29,220 34,000f 37,000 39,600 33,460
Slovenien 0,131 0,224 0,222 0,047 1,428 0,410
Spanien 588,000 583,000] 375,000f 964,000 1096,000 735,940
Syrien 65,0000 90,000 76,000 125,000 60,0000 83,200
Tunisien 230,000/ 130,000f 60,000 270,000 100,000 158,000
Turkiet 50,000 120,000/ 45,000/ 200,000 40,000f 91,000
USA 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000

Kalla: FAO, |OOC och kommissionen.

41 EU

EU & helt dominerande nar det galler produktionen av olivoljai vérlden. Pagrund av
de starkt varierande skoérdarna varierar ocksaEU:s andel av vérldsproduktionen men

normalt ligger den 6ver 80%.

EU:s produktion, och dai synnerhet Spaniens, har de senaste aen dkat. Spaniens pro-
duktion har, efter att legat paen genomsnittsnivapacirka 600 000 ton under 10-asperi-
oden fram till 95/96, okat till 964 000 ton marknadsaet 96/97 och till 1 096 000 ton
under 97/98, se & En sankning noterades under marknadsaet 98/99 och 99/00
uppskattas produktionen bli ”endast” ca 650 000 ton.
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Figur 4.2 Produktionen av olivolja i EU sedan 1987/88. (kélla: kommissionen)

Ovriga EU-lander har visat en tamligen stabil produktionstrend (hansyn méte dock tas

till att olivtraden har en starkt varierande produktion) med en genomsnittlig alig
produktion padrygt 520 000 ton i Italien, nastan 350 000 ton i Grekland, knappt

40 000 ton i Portugal och 2 200 ton i Frankrike, se ae
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Figur 4.3 Medelproduktioneni olivoljai EU:s producentlander under perioden 1990 till 1999.
(kédlla: FAO)

Den 6kande produktionen har haft en drastisk effekt papriserna som sjunkit kraftigt
det senaste det, se & Under 1998 §0nk priserna under interventionspriset vilket ledde
till att olivolja, under det sista & som mdjligheten annu fanns, intervenerades, framfor
alt i Spanien.
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Tabell 4.2. Marknadspriser for olivolja i november 1996 respektive 1998 (euro/100kg).
nov-96 nov-98 red. %

Italien 400 265 34
Spanien 370 175 52
Grekland 380 200 47
Portugal 180 -

kélla; kommissionen

Efter uppgdngen i mitten av 1990-talet 56nk EU:s totala produktion under
marknadsaet 98/99. Under perioden fran marknadsaet 1987/88 till 1995/96 |&
produktionen relativt konstant med ett genomsnitt pacirka 1,5 miljoner ton.
Marknadsaet 96/97 steg produktionen till 1,9 miljoner ton och aet efter till 2,4
miljoner ton, en 6kning med inte mindre an 60%. 1998/99 var produktionen tillbaka pa
ca 1,7 miljoner ton, en produktionsnivasom vantas hdlai sig aven marknadsaet
1999/00.

Den storsta andelen av olivtradsarealen finns i Spanien, vars areal uppga till ungefar
2,2 miljoner ha. | Italien odlas oliver padrygt 1,1 miljoner ha, i Portugal padrygt

0,32 miljoner haoch i Frankrike paca 0,015 miljoner ha. Den grekiska olivareaen
okade kraftigt under 1998, fran att halegat kring 0,7 miljoner hatill drygt 1 miljon ha.
Det & dock svat att uppge produktionen som odlad areal eftersom
planteringstétheten varierar starkt och samodling med andra grodor & vanlig.
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Figur 4.4 Olivodlingsareal i EU. (kélla: kommissionen)

| den stundande reformen &r det mgjligt att stédet kommer att baseras paantalet trad.
Antalet tréad i unionen har 6kat kontinuerligt under 1990-talet, framst genom att
Italien och Grekland standigt Okat sina bestand. Spaniens nyplanteringar har framst
skett efter 1996/97, efter ngra as minskning av bestdndet medan Portugals och
Frankrikes tradantal varit relativt stabilt, jfr e.
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Figur 4.5 Uppskattat antal produktiva trad i EU fordelade palander. (kalla: kommissionen)

Den kraftiga nedgangen av antalet tréd i Grekland under 1999/00 & formodligen
resultatet dels av en grundligare inventering av antalet tréd, dels av de skogsbrander
som hérjat i landet under &et. Ar 1999/00 uppskattades antalet trad till 2,5 miljoner i

Frankrike, knappt 30 miljoner i Portugal, knappt 67 miljoner i Grekland, knappt 136
miljoner i Italien och ca 165miljoner i Spanien.

Avkastningen av olja per trad skiljer sig ganska mycket mellan landerna. | Frankrike
ar avkastningen i genomsnitt 1,14 kg olivolja per tréd, i Portugal 1,45 kg, i Grekland
2,8 kg, i Spanien 3, 8 kg och i Italien 4,15 kg per tréd, se é.

O Frankrike OGrekland Otalien B portugal B Spanien

kg/trad
|

91/92 92/93 93/94 94/95 95/96 96/97 97/98 98/99

Figur 4.6 Avkastning per tréd i EU:s producentlénder samt medel i EU. (kélla: kommissionen)



4.1.1 Spanien

Spanien & varldens storsta olivoljeproducent. Produktionen har 6kat stadigt sedan
60-talet och under 10-asperioden fram till 94/95 hade Spanien en genomsnittlig
produktion pac:a 600 000 ton per & vilken darpackade till Gver 1 miljon ton for att
sedan der minska. Infor skérden 00/01 har en mgjlig siffra pal,3 miljoner ton namnts.
Ar 1998 fanns 2 330 000 ha olivplanteringar och antalet trad uppgick till 228,6
miljoner, av vilka 165 miljoner var produktiva. Knappt 9 % av arealen anvands for
odling av bordsoliver.

Olivernaodlasi stort sett dver helalandet med ndyra undantag; Galicien, Asturien och
Cantabrien. Baskien och Kanariebarna producerar endast smakvantiteter. Mest oliver
producerasi Andalusien som st& for ca 80% av landets totala produktion av oliver.
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Figur 4.7 Produktionen i Spanien sedan borjan pa1960-talet. (kalla: FAO)

Spanien har det stérsta antalet buteljeringsforetag (441 stycken), och raffinaderier (30
stycken) av EU:s fem producentlander. | Spanien finns nastan 400 000 producenter av
olivolja, organiserade i 26 st producentorganisationer. |nom bearbetningsindustrin
finns 1 684 kvarnar.

4.1.2 Italien

Italien &r tillsammans med Spanien varldens ledande olivoljeproducent. Landet
producerar ca 500 000 ton olivolja per &. Knappt 140 miljoner produktiva trad vaxer
paen yta storre an 1 miljon hektar, &ven om en del av den ytan ocksdanvandstill
andra, sekundéra grodor. 75 % av olivodlingarna & koncentrerade till de sodra
delarna av landet. En del odlingar derfinnsi mellersta Italien medan en mycket liten
del producerasi norr. Den storsta delen, ca 60 % odlas i kuperade omralen och ca
10% i bergiga omralen. Olivodlingarna tacker drygt 7% av Italiens jordbruksmark.

Avkastningen av oliver & i bergigaomralen i snitt 2150 kg/ha, i kuperade omralen
2560 kg/ha och i déttbygder 3890 kg/ha.
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Drygt 1 miljon foretag gnar sig & olivproduktion. Av dessa & mer én 50 % sma
producenter med olivodlingar mindre an 2 ha medan 1,4% av odlarna har mer én 50
ha. Aven foradlingsindustrin har traditionellt varit mycket smékalig. Detta hdler dock
paatt forandras. Under 1997/98 fanns 13 raffinaderier, 6 308 kvarnar, 75
producentorganisationer och 285 buteljeringsforetag. Landet har den mest

va utveckl ade bearbetningsindustrin av allalénder och importerar darfér mycket
olivoljai bulk for att sedan bearbeta den.

Trots att Italien & varldens nast storsta producent av olivolja sdar landet inte
gavforsorjande. Oljaimporteras framforallt fran Spanien, Grekland och Tunisien for
att técka behovet.
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Figur 4.8 Produktionen i Italien sedan borjan pa1960-talet (kdlla: FAQ)

4.1.3 Grekland

Produktionen av olivoljai Grekland har sedan borjan av 1960-talet visat paen stadigt,
om &n inte speciellt snabbt, ckande produktion. Fran en produktionsnivakring

150 000 ton per & i borjan av 1960-talet har produktionen stigit till cirka 350 000 ton
per & idag. Det bor samtidigt noteras att Grekland blev mediem i EU forst 1981.

| reformen 1998 forklarade dock Grekland att en 6kning av arealen med cirka

3 500 hafanns inplanerad Detta skrevs in i marknadsordningen i handelse att befintlig
areal eler befintligt antal trdd kommer att vara av betydelse vid férdelning av

Greklands framsta olivodlingsdistrikt & koncentrerade till de sbdra och centrala
delarna, men olivtrad odlasi 50 av Greklands 54 1an (nomi). Pade drygt 1 miljon ha
som anvands for olivodling véxer knappt 166 miljoner trad, av vilka ca 154 miljoner
ar produktiva. Ungefér en géttedel av oliverna anvands for produktion av bordsoliver.
For 1999/00 uppges dock en betydligt |agre siffra, knappt 69 miljoner tréd. Delvis kan
dettaforklaras av att ett stort antal trad forstorts av skogsbrénder.
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Figur 4.9 Produktionen i Grekland sedan borjan pa1960-talet. (kdlla: FAO)

Ar 1997/98 fanns det enligt kommissionen drygt 780 000 olivoljeproducenter i
Grekland organiserade i 16 producentorganisationer. Antalet raffinaderier uppgick till
27, kvarnarnatill 2648 och buteljeringsféretagen till 93 stycken.

4.1.4 Portugal

Produktionen i Portugal har minskat stadigt sedan 1960-talet, framst beroende paatt
den industriella utvecklingen fat befolkningen att flyttain till staderna och darmed
dranerat landsbygden paarbetskraft. Fran 1954 till 1995 minskade olivtradsarealen fran
570 000 hektar till 320 000 hektar. Antalet tréd minskade till knappt 30 miljoner och
produktionen av olivolja minskade fran 78 000 ton/a till i genomsnitt 36 000 ton/a. |
likhet med Grekland uppgav Portugal i reformen 1998 att en 6kning av arealen fanns
inplanerad. Portugal uppgav dock att 6kningen uppskattades till 30 000 ha vilket
skrevsin i marknadsordningen.

Producenterna & ca 117 000 till antalet medan antalet raffinaderier & 10, kvarnarna
uppoa till 1 431, producentorganisationerna &r 11 stycken och buteljeringsforetagen
ar 42 till antalet.

Portugals olivplanteringar finns framforallt i inlandet i Portugals 6stra delar. Dessa
omralen &r utvecklingsmassigt mindre gynnade &n de véastra. Alentgjo, Trés-os-
Montes, och Beira Interior & de viktigaste olivodlingsregionerna
Genomsnittstorleken paen olivgad i Portugal & 1,86 ha. | Alentejo & gadarna storre
an i resten av landet, i genomsnitt 5,42 ha.

Olivoljan stod for 6% av produktionsvéardet pavegetabiliska jordbruksprodukter 1995.
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Figur 4.10 Produktionen i Portugal sedan borjan pa1960-talet. (kalla: FAO)

4.1.5 Frankrike

Frankrike & EU:s minsta producentland med en &lig produktion den senaste 10-
asperioden péacirka 2 200 ton. Naon storre kning av produktionen har inte skett.
Frankrikes olivareal uppga till ca 15 000 ha och antalet trad till ca 2,5 miljoner. |
likhet med Grekland uppgav Frankrike i samband med reformen 1998 att en 6kning av
olivodlingsarealen pamed cirka 3 500 ha fanns inplanerad, och i likhet med Grekland
och Portugal skrevs 6kningen in i marknadsordningen.
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Figur 4.11 Frankrikes produktion sedan borjan pa1960-talet. (kélla: FAO)

| Frankrike fanns & 1997/98, enligt kommissionen, drygt 19 000 producenter. Det
fanns vid samma tidpunkt 140 kvarnar och 30 buteljeringsféretag.
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4.2 Kandidatlander

| den forsta gruppen ansokarlander, Polen, Estland, Tjeckien, Ungern, Cypern och
Slovenien finns endast i tvalander med en produktion av oliver, Cypern och
Slovenien. | balafallen ror det sig dock om ndyra fatusen ton i &lig produktion. | den
andra gruppen, Lettland, Litauen, Slovakien, Bulgarien, Rumanien, Kroatien och
Malta, derfinns ytterligare tvaolivoljeproducerande lander, Kroatien vars produktion
ocksaligger pandyra fatusen ton eller lagre samt Malta som endast producerar nayra
enstaka ton, se ése

Turkiet daremot, som nu ocksahar till ansokarlanderna, om &ni ”3:e gruppen” har en
stor produktion av béle olja och inte minst bordsoliver.
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Figur 4.12 Medel produktionen av olivolja i de olivoljeproducerande kandidatlanderna under 1990-
1999. (kdlla: FAOQ)

4.2.1 Turkiet

Av alaansokarlénder ar Turkiet det enda landet med en storre produktion av olivolja.
Under de senaste fem aen har Turkiet i genomsnitt producerat 114 000 ton olivolja
per & och olivproduktion &r en av de viktigaste produktionsgrenarnai turkiskt
jordbruk. Paen yta av nastan 880 000 ha véxer ungefar 100 miljoner olivtrad. |
Turkiet & Aegean den viktigaste olivregionen och sta for ungefar 75% av landets
totala produktion. Dér produceras aven olivoljan, framforallt kring stéderna Aydin,
Izmir och Mugla, medan bordsoliverna framférallt producerasi Marmara-regionen.

Av de turkiska odlingarna & det fasom & konstbevattnade och odlingarna & sma
Néastan 60% av antalet producenter har mellan 2 och 10 ha, 10% har mindre 8n 1 ha
medan endast 0,1% av producenterna har mer &n 100 ha. Den storsta andelen av
oliverna anvands for att gora olja, men bordsolivernas andel okar.
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Figur 4.13 Produktionen i Turkiet sedan borjan av 1960-talet. (kdlla FAO)

4.2.2 Kroatien

Kroatiens olivareal uppga till ungefér 27 500 ha. Enligt IOOC har produktionen av
olivoljauppgdt till 1 500 ton under 1996/97 och 1997/98 medan den dkade till

3 500 ton under 1998/99. Produktionen av bordsoliver uppgick under samma period
till 1 000 resp 2 000 ton.
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Figur 4.14 Kroatiens produktion under 1990-talet. (kélla: FAO)

4.2.3 Cypern

PaCypern odlas olivtraden vanligen tillsammans med ndon annan grodat. ex.
frukttrad eller spannmd, men ibland som monokultur och pamarginal omralen.
Olivodlingarna omfattar ca 6 000 ha och dér finns mellan 2 och 2,5 miljoner trad.

Cypern producerar ca 13 500 ton oliver som bearbetas till 3 500 ton bordsoliver och
2 500 ton olivolja. Mellan 1991 och 1995 utgjorde oliverna 2,7% av
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jordbruksproduktionen. Produktionen motsvarar storleksmassigt Frankrikes
produktion. | FAO:s siffror for Cypern ligger produktionen under den senaste 10-
asperioden pai snitt cirka 1 600 ton per 4.
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Figur 4.15 Cyperns produktion sedan borjan av 1960-talet. (kélla: FAO)

4.2.4 Sovenien

Slovenien rapporterar en liten produktion, cirka 2 000 ton &ligen som produceras
langs kusten mot Adriatiska havet. En majoritet av odlingarna uppges vara mycket
sma mellan 0,2 och 3 ha.
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Figur 4.16 Soveniens produktion under 1990-talet. (kélla: FAO)

Enligt FAO:s databas producerade Slovenien under aen 1992-97 mindre &n 250 ton
olivoljaaligen. Dérefter dkade produktionen under 1998 och 99 till nastan 2000 ton.

En forklaring till detta kan vara oroligheterna paBalkan.
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4.3 Ovriga lander
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Figur 4.17 Medel produktionen i nggra évriga olivoljeproducerande lander utanfor EU under 1990-
99. (kdlla: FAO)

De olivoljeproducerande lander i varlden som varken & med i EU eller har ansokt om
medlemsskap ligger framforallt i Medelhavsomralet. Tunisien & det utom-europeiska
land med storst produktion av olivoljafdljt av Syrien och Marocko. USA, Australien
och Kina &r tankbara " uppstickare” bland olivoljeproducenterna. De har ingen eller
liten produktion idag men har forutsdttningar betraffande klimat, arbetskraft och/eller
produktivitet att gora sig gallande pavéarl dsmarknaden.

4.3.1 Tunisien

Olivoljan sta for 10% av det tunisiska jordbrukets produktionsvarde och & Tunisiens
femte storsta inkomstkalla. Utanfor EU & Tunisien idag det storsta exportlandet.
Olivoljeproduktionen & den huvudsakliga produktionsgrenen panastan 23% av dla
jordbruk i Tunisien.

Tunisien har uppskattningsvis runt 57 miljoner olivtrad fordelade paungefar 1,5
miljoner ha. Oliverna odlasi helalandet. | norr odlas de tillsammans med mer
kravande grodor sdom spannma och i de mellersta regionerna tillsammans med
citrusfrukt och vin medan de odlas enskilt i de sydligaste regionerna.

Produktionen visar paen dkande trend. Fran 55 700 ton/a& under perioden 1961-1970,
till 152 000 ton under mellan 1990-95. Produktionsokningen kan framforallt tillskrivas
en foryngring i olivtrédsbestandet. Under 1991/92-1994/95 var den genomsnittliga
avkastningen 650 kg/hai de sddra delarna, 870 kg/hai de mellersta delarna och 950
kg/hai norr. Enligt experter paomrdlet finns det dock stora majligheter att 6ka
avkastningen ytterligare genom forbéttrad odlingsteknik.
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Figur 4.18 Tunisiens produktion sedan borjan pd1960-talet. (kalla: FAO)

4.3.2 Syrien

Syrien har 405 000 ha olivodling med ca 46,5 miljoner tréd, av vilka ca 29 miljoner &
produktiva. 350 000 ton oliver plockas dligen och av dessa produceras ca 70 000 ton
olivolja och 70 000 ton bordsoliver. Produktionen av olivolja har 6kat kraftigt under
perioden 1961-1999. | borjan av 1960-talet |& produktionen paca 20 000 ton, en niva
som fyrdubblats fram till dutet av 1990-talet.
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Figur 4.19 Syriens produktion sedan boérjan av 1960-talet. (kdlla: FAO)
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4.3.3 Marocko
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Figur 4.20 Produktionen i Marocko sedan borjan pa1960-talet. (kalla: FAO)

Marocko har 412 000 ha olivplanteringar med mer n 47 miljoner trad. Produktionen
uppgick 1993/94 till 418 000 ton varav 65% anvandstill olivolja, 25% till bordsoliver
och resterande 10% uppges utgoras av forluster.

Olivarealen har 6kat stadigt sedan 1960-talet. Fram till 1986 6kade den med 7 600
ha/d. Expansionen berodde framforallt paatt tekniken for konstbevattning
utvecklades. Efter 1986 har expansionen gdt &nnu snabbare och arealen har tkat med
ca 12 300 ha/a som en foljd av ett program med gratis utdelning av olivtradsplantor.
Okningen av arealerna har 6kat produktionen snarare dn avkastningen. Oliverna odlas
i helalandet.

4.3.4 Argentina

| Argentina odlas oliver huvudsakligen i tvdomralen, "the cordilleran region” som
omfattar Catamarca, La Rioja, San Juan samt Mendoza och " the extra-cordilleran
region” besté@nde av Cordoba och Buenos Aires. | Catamarca och La Rioja &r
gadarna stora och foradlingsindustrin finns i andutning till odlingarna. | San Juan &r
odlingarna mindre och i de 6vriga provinserna odlas oliverna pagamla gadar d&ven om
ny teknologi introduceras for att 6ka kapaciteten. Traditionellt har olivproduktion stadt
i skuggan av den priméra grodan som ofta varit frukttrad. Olamplig konstbevattning,
godsling och bekampning har gjort att ménga gamla olivodlingar &r i ddigt skick.
Vanligen odlas mellan 300 och énda upp till 500 trad per ha. Konstbevattning och
vindskydd &r vanligt férekommande. Argentina har producerat i genomsnitt 10 000
ton olivolja mellan 1990 och 1999.
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Figur 4.21 Argentinas produktion sedan bdrjan av 1960-talet. (kédlla: FAO)

4.3.5 USA
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Figur 4.22 USA:s produktion sedan borjan av 1960-talet. (kédlla: FAO)

All kommersiell odling av oliver i USA derfinnsi Kalifornien, framforallt i San
Joaquin Valley och Sacramento Valley. En del oliver producerasi sodra Kalifornien.
Mellan 1984 och 1993 odlades 95 000 ton oliver per & i snitt, men av detta anvands
den 6vervéagande delen till bordsoliver. Ca 1000 ton olivolja produceras dock varje &.
De flesta odlingarna konstbevattnas. | Kalifornien finns ca 1400 olivgadar, vars
genomsnittliga storlek & ca 10 ha. Nyra faplantager & sastora som 200-400 ha.
Tréadtétheten i de nyare odlingarna ligger paca 200-250 trad per ha, medan den i de
ddre odlingarna ligger pa100-125 trad per ha. Produktionen forvantas 6ka naot
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under kommande & for att méta efterfragan, men den billigaimporten fran EU
begransar |6nsamheten.

4.3.6 Australien
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Figur 4.23 Australiens produktion sedan bdrjan av 1960-talet. (kédlla: FAO)

Australien &r inte kant som ndot olivliand och har inte heller ndggon omfattande
produktion. Olivodling borjar dock ses som ett alternativ till traditionell
jordbruksproduktion, framfor allt i delstaten South Australia dér knappt 1000 ha &r
planterade med oliver. | delstaten Victoria finns ca 1000 ha, | New South Wales 50 ha
och i Westerna Australia 17 ha. De omralen som |ampar sig for olivodling ligger
framst mellan latitud 31° och 38° S. Produktionen av oliver ligger paca 2500 ton per
a varav den storsta andelen anvands till bordsoliver, medan olivoljeproduktionen
uppga till runt 100 ton per &. Oliverna odlas framst i torra omralen pasamre jordar,
marginalomréalen, dar andra grodor har svat att klara sig. De flesta odlingarna & sm3
5-15 ha, och g konstbevattnade. Det finns dock en del storre odlingar i Victoria
Vanligen finns 100-150 trad per ha, &ven om intensiteten & hogre i nyare odlingar
(200-250 trad per ha).

Marknadsforingsdgarder har haft god framgang i Australien med okad konsumtion
som féljd. Man réknar darfor med att produktionen av olivolja kommer att okai
landet.

4.3.7 Kina

Kina har idag ingen namnvérd produktion av olivolja. Noggranna studier har dock
genomforts for att soka finna omraden som skulle kunnalampa sig for odling, dvs.
omralen med ett klimat som liknar Medel havsklimatet. Uppmuntrande resultat har
erhdlits men ett problem har varit att i omralen med passande temperatur har
fuktigheten varit ngot hog.
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5 Konsumtion

Konsumtionen i vérlden uppvisar en langsamt stigande trend. Stort hopp har satts till
den 6kande konsumtionen i bl.a. USA och Japan. Dessa lander fors fram som mojliga
stora marknader med hé somedvetna konsumenter som bér varaintresserade av denna
nyttiga produkt. Samtidigt visar konsumtionen en najot vikande trend pade
traditionella marknaderna med hég konsumtion t.ex. Grekland och Italien.

Marknaden for olivolja kan delas upp efter fyra grundldggande huvuddrag.
Marknaden & geografiskt begransad

Olivolja konsumeras huvudsakligen i producentlénderna runt Medel havet, av
manniskor med ursprung fran medelhavslénderna eller av manniskor som ar sarskilt
medvetna om halsa och kvalitet. Handeln med olivoljatill icke-traditionella
olivoljeléander &r liten, om &n 6kande.

Olivoljan ar dyr

Generellt betingar olivoljan ett hogre pris &n andra dtbara oljor och fetter. Forutom
dess speciella egenskaper och smak beror detta pahtga produktionskostnader
(olivgadarnas ofta |@ja produktivitet, htga skordekostnader, ddig avkastning i
bearbetningdedet), sortval for oljeframstallning mm.

Olivaljan kan bytas ut mot andra dtbara oljor och fetter.

Flera oljor och fetter konkurrerar med olivoljan, sarskilt om utbudet & begransat
och/eller priset blir tillréckligt hdgt. Detta har tagitstill intakt for att reglera
marknaden och infora marknadsforingsdgarder.

Sarskilda problem inom olivoljesektorn

Olivoljan &r sarskilt sabar for tvatyper av problem, namligen " spekulation” och
fusk. Det som kallas spekulationen uppsta eftersom handel svolymerna varierar
kraftigt vilket exportérer och importdrer utnyttjar. Den prisvariation som har sin
grund i de starkt varierande skordarna accentueras darmed.

Fusket bestd i att olivoljaav samre kvalitet eller t. 0. m. annan typ av olja blandas
med den riktiga olivoljan for att betinga dess hdgre pris. Forfarandet resulterar

bl. a i att olivoljan fa ddigt rykte for att den inte hdler hog kvalitet. Genom
forbéttrade analysmetoder, handel smérkning och ursprungsmarkning hoppas man
kunna kommatrtill rétta med problemet.
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Figur 5.1 Konsumtion av olivolja i varlden. (kdlla: 100C)

Under 1999/2000 beraknas véarldens totala konsumtion av olivolja uppgatill

2 360 000 ton. Siffran & ndon lagre an de tvafregdnde den, vilket & resultatet av
en svagt vikande trend fran en tidigare kraftig uppgdng i konsumtionen av olivolja
under 1990-talet. Den ojamforligt storsta andelen av oljan konsumerasi EU, vilket
framgd av | resten av véarlden & USA, Syrien, Tunisien och Turkiet de stérsta
konsumentlanderna. EU konsumerar ca 70% av vérldens olivolja. De storsta
konsumentlandernainom unionen &r Italien, Spanien och Grekland som svarar for
90% av EU:s konsumtion. De andra producentlanderna Portugal och Frankrike sta
for ca 3% vardera.
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Figur 5.2 Konsumtion per capita i ndgra medelhavslander. (kalla: 100C)
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Den hogsta konsumtionen per capita finner man i Medelhavsomralet. |

medel havslanderna har konsumtionen per capita haft en svagt vikande trend under
senare &. Detta & sarskilt allvarligt eftersom denna, den traditionella marknaden,
svarar for huvuddelen av konsumtionen. Grekerna konsumerar néstan dubbelt sa
mycket olivolja per person som italienarna som ligger paandra platsi
konsumtiongligan, se e

Konsumtionen per capitai 6vriga EU-lander och USA, Kanada, Japan och Australien
har déaremot okat, &en om den fortfarande ligger paen blygsam niv3 se ¢.

Producentlénderna har satt stort hopp till att en konsumtionsokning i dessa lander
skall kunna svélja den 6kande produktionen. Stora marknadsféringsinsatser har darfor
gjortsi dessalander.

Hopp har dven satts till Kina och under 2000 har |OOC déarfor for forsta gangen
genomfort en marknadsforingsinsats (dock t&mligen blygsam) dér. Kina har dock
potential att 6ka sin egen produktion vilken idag narmast fa anses vara pa
forsoksstadiet.
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Figur 5.3 Konsumtion per capita i ndgra I-lander. (kélla: IOOC)

Ar 1991/92 konsumerade EU 72% av olivoljan, se & Medelhavslanderna utanfér EU
stod for 16% av vérldens totala olivoljekonsumtion. Nordamerika konsumerade 4%,
fore detta Sovjetunionen (OSS) 1%, Australien och Asien 1% och 6vriga omralen
4%.
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Figur 5.4 Konsumtionens fordelning i varlden 1991/92.(kélla: 100C)
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6 Hand€

6.1 Import

Efterfragan paolivolja, globalt sett, visar en kande trend. IOOC vill tillskriva
okningen de marknadsforingsdgarder som |OOC vidtagit i fleralander. Nara lander
som visar en 6kande importtrend & USA, Australien, Brasilien, Japan och Kanada, se

x

30T — %= -

257

20 T

15 7

tusen ton

10 T

Sydafrika

Kanada

Japan

Australien

Brasilien /|

USA : N

Figur 6.1 Sex landers import av olivolja under perioden 1989 -99. (kélla EUROSTAT)

1998/99 uppgick den totalaimporterade kvantiteten till drygt 550 000 ton, vilket &

en 6kning med 53% jamfort med aet innan.

Av figuren ovan framga att importen till de viktigaste importlanderna okat stadigt

T 120

T 100
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T 60

T 40

T20

under 1990-talet, med undantag fér Australien som hade en osedvanligt kraftig

uppgang 1991. Det &r ocksatydligt att importen till dessalander minskade 1998 och

1999.

tusen ton, USA
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Figur 6.2 Importens fordelning i varlden under 1990-talet (exkl. EU:s internhandel). (kélla: 100C)

6.1.1 EU:simport

EU importerade under perioden 1991/92-97/98 i genomsnitt 142 000 ton olivolja per
a. Inom EU & Itaien den storstaimporttren. Under perioden gick 63% av den till
EU importerade olivoljan till Itaien (€). Spanien importerade 28% och Frankrike 7%.

Grekland  FrankrikeOvriga
0% 7% 0% Spanien
28%

Portugal

2%
Italien

63%

Figur 6.3 Fordelningen av EU: s producentlanders import (exkl. internhandel) 1991/92-97/98.
(Kalla: kommissionen)

EU:simport kommer framst fran Tunisien, Turkiet och Marocko, se é.
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Figur 6.4 EU-import fordelad paursprung. (kalla: kommissionen)

6.2 Export

Vérldens totala exportkvantitet uppgick 1998/99 till drygt 500 000 ton. Liksom EU:s
producentlander dominerar produktionen av olivolja sddominerar de &ven handeln.
Ser man EU som en enhet svarar EU fér 51% av den totala exportkvantiteten med
Tunisien paandra plats. | 1ander som Turkiet och Syrien, med en relativt stor
produktion av olivolja, ga oljan framst till den inhemska marknaden och ger darfor
litet utslag i handel sstatistiken.

USA Ovriga

4%

Turkiet 2%
%

EU
51%
Tunisien

33%

Marocko
3%

Figur 6.5 Exportens fordelning i varlden under 1990-talet, exkl. utforsel. (kédlla: 100C)
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6.2.1 EU:sexport

Italien exporterar mest av EU-landerna fdljt av Spanien. Portugal har en traditiondll
marknad i Brasilien som tar emot den sttrsta delen av Portugals exportkvantiteter.

Grekland
4%

Spanien
34%

Italien

Ovriga 54%

o,Portugal
0% 8% Frankrike

0%

Figur 6.6 Fordelningen av producentl&ndernas export (exkl. utforsel) 1991/92-97/98. (kalla:
kommi ssionen)

Tabell 6.1 Export fr&n EU under marknads&en 1995/96 till 97/98.
95/96  96/97  97/98
[talien 84201 78546 89948

Spanien 40768 49738 58 393

Portugal 10605 13385 15914

Grekland 47400 6688 6441

Frankrike 758 924 994

Total 141 072 149281 171690

Kalla: kommissionen.

Under ralande marknadssituation med stor tillgang paolivolja och ldya priser finns det
ett behov av att finna goda exportmarknader. Stor tilltro har darvid satts till
framforallt USA och Japan varsimport av olivolja procentuel It sett okat kraftigt de
senare aen. Optimismen bor kanske inte dverdrivas eftersom siffrorna fortfarande
ligger paen relativt [@ niva

6.3 Handd inom EU

EU-landerna har en omfattande handel sinsemellan. Detta beror dels pastrukturen i
bearbetningsledet, dels paefterfragan i icke-producerande lander eller lander vars
produktion inte motsvarar efterfragan. Det & framfor dlt Italien som képer in olivolja
fran andra EU-lander. Ca58% av inforseln ga dit. Detta beror paatt Italien har den
storsta kapaciteten for att blanda och paketera olivoljan.
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Figur 6.7 Inforseln i EU 1991/92-97/98. (kélla: kommissionen)

Det & framst Spanien och Grekland som sdljer olivolja paden interna marknaden.
Spanien & ett land som inte exporterar sastora kvantiteter. Exporten expanderar

heller inte némnvart. Utforseln daremot ckar om an fran en likaledes |1 & niva Detta kan

te sig underligt mot bakgrund av Spaniens stora produktion. Forklaringen & som

sades ovan att olivoljafran Grekland och Spanien forstill Italien dar den blandas och

paketeras och dérefter exporteras till tredje land.

Fra;ol;rike Italien

0 14% Ovriga

Grekland 1%
31%

Spanien
51%

Figur 6.8 Utforsel i EU 1991/92-97/98. (Kalla: kommissionen)

Handel sstrommarnas utveckling i de icke-producerande EU-landerna visar paett
Okande intresse for olivoljan genom att deras inférsel/import har okat kraftigt. Den

storsta delen av oljan forsin fran europeiska producentlander. Endast en marginell del

importeras fran utomeuropeiska lander.
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Figur 6.9 Importen till icke-producentléander i EU. (kélla: kommissionen)

6.3.1 Svensk handel med olivolja

Den svenska konsumtionen av olivolja &r 1&y och darmed ocksdinforsel n/importen.
Konsumerade kvantiteter kommer framst fran EU men en liten import fran Turkiet och
Libanon har forekommit, se ¢. Trenden tyder dock paatt konsumtionen i Sverige okar
kraftigt, i likhet med utvecklingen i andra véastlander som har 1@ konsumtion per
capita. Under femasperioden 1995-99 har importen (och rimligtvis ocksa
konsumtionen) i det nérmaste tredubblats. Det & framforallt italienska och grekiska
oljor som konsumeras. De lander som derfinns bland " 6vriga’ i tabellen nedan &
framforallt EU-lander som reexporterar olivoljan, t. ex. Danmark och Nederlanderna

Tabell 6.2 Inforsel och import av olivolja till Sverige 1995-99 (ton).

[talien 548 896 1368 2083 2403
Grekland 172 101 534, 347 456
Spanien 326/ 255 298 295 258
Portugal 0 0 2 50 14
Frankrike 4 4 5 5 11
Turkiet 56 7 13 1 0
Libanon 5 13 14 0 0
Ovriga 35 35 47 119 97
Totalt 1111 1276 2234 2781 3142
Kalla: SIV.

6.4 Priser

Med tanke paatt EU:s produktion och andel av handeln & sdomfattande har EU-
priserna betydande inflytande pavarldsmarknadspriset. Foljaktligen &r tredje lands
inflytandet pavéarldsmarknadspriset begransat. Daremot parerkas priserna paolivolja

av priserna paoljor som utgér substitut till olivoljan.
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Enligt EU:s marknadsordning faststélls ett " produktionsriktpris’, vilket ar det pris
som producenten bor ha for att sékra denne en ”rimlig inkomst” som det st i
forordningen. Detta & dock hogre an det " marknadsriktpris’ som anses vara
godtagbart fér konsumenten. Skillnaden mellan dessa bala riktpriser skall utgéras av
stod. For att sékerstalla en best@nde jamvikt mellan utbud och efterfragan, dvs setill
att marknadspriset & ungefar detsamma som marknadsriktpriset, bor, enligt
forordningen, en rad dgérder vidtas i medlemsstaterna och vid grénserna. De s. k.
produktionssttden som tacker gapet mellan produktionsriktpris och marknadsriktpris
ar produktionsdrivande och marknadsordningen inbjuder darmed till att sektorn
producerar ett Gverskott.

Mgjliga dgérder for EU att tatill & t. ex. att anvanda sig av tullar for att skydda sig
mot svangningar pavéarldsmarknaden, buffertlager for att skydda sig mot effekter av
variationen i produktionen, och produktionsstdd for att técka gapet mellan
produktionsriktpris och marknadsriktpris. Exportbidrag, exportavgifter och
importl&ttnader & andra medel som kan tastill for att skydda den inre marknaden mot
p&verkan utifran eller soka balansera marknaden.

Gemenskapens marknadspriser idag &r relativt 1aya jamfort med tidigare a. Detta har
varit ett av kommissionens argument for att for att reducera exportbidragen till O,
eftersom EU:s olivolja blir konkurrenskraftig gentemot varldsmarknadens olivolja
and3 ett argument som forstarks av den for nérvarande starka dollarn.
Producentlanderna uttrycker sitt missnoje dver de l@a priserna och fravaron av
exportbidrag allt som oftast, men O-linjen ligger fast. (se vidare kapitel 8.3 om
exportbidrag).

600 T X — Intervention
S — “® — Grekland
500 T R, —— Spanien
' "= % - - jtalien

Euro/100 kg

87/88 88/89 89/90 90/91 91/92 92/93 93/94 94/95 95/96 96/97 97/98  98/99

Figur 6.10 Prisnivén i EU:s producentlander under perioden 1987/88 till 1998/99 (kélla
kommi ssionen)

Marknadspriserna var under 1998/99 relativt stabila fram till oktober dade borjade

falla. Mede priset for jungfruolja hamnade pafdljande nivaer:
Bari (It) 261,564 euro/100 kg
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Heraklion/Messina (GR) 224,709 euro/100 kg
Jaen (E) 230,442 euro/100 kg

Under 1999/2000 fortsatte priserna nerd under dets tvasista manader och uppgick i
december till:

Bari (It) 219 euro/100 kg
Heraklion/Messina (GR) 201 euro/100 kg

6.5 Nuvarande marknadssituation

Diskussioner om huruvida marknaden &r i balans eller inte fors standigt. Vid
Internationella Olivoljerdlets (I00C) méte i Madrid i maj (2000) hordes bale positiva
och negativa omddmen om marknadssituationen.

Vissavar av &kten att marknaden &r i balans och att dettatill stor del beror paen
okad konsumtion. Andra framforde daremot att aets priser redan & mycket |da och
att den stora skord som férvantas bale i EU (som har 75 - 85% av produktionen) och
utanfor EU kan ledatill mycket stora storningar i marknaden. Y tterligare roster
hordes ang@nde att det finns stora arealer nyplanterade olivodlingar, bale i och
utanfor EU, som annu inte burit frukt.

Det &r &nnu for tidigt att gora uppskattningar for sésongen 2000/2001 men forsdk har
andagjorts. Det & framfor alt den spanska produktionen som tilldrar sig intresse och
forvantningarna derspeglar sig i det |&@ya priset. Marknaden har uppfattat signaler om
en mycket stor spansk skord, en siffra pal,3 miljoner ton har namnts som méjlig om
véadret under sommaren blir gynnsamt.
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7 Bordsoliver

7.1 Framstalining

|OOC har uppréttat en standard for bordsoliver som definierar olika typer av
bordsoliver och hur de f& produceras. De olika typerna produceras palite olika sétt,
men huvuddragen & desamma.

Bordsoliver skdrdas vanligtvis for hand for att undvika st6t- och rivskador. Plockaren
plockar olivernai en vaska, buren runt halsen, och tommer frukten i smabehdlare for
vidare transport till fabrikerna

For att fabort den bittra smak som karaktariserar farska oliver behandlar man ibland
olivernamed lut. Lutet skall penetrera 2/3 eller 3/4 av kdttet in mot kdrnan.
Behandlingen tar mellan 6 och 11 timmar.

Efter lutbehandlingen mate oliverna tvéttas med vatten. Oftast racker en tvattomgang
som varar ca 15 timmar for att ta bort tillréckligt mycket lut och bitter smak (som
fortsétter forsvinna under tvéttningen) men andalamnatillrackligt med néringsdmnen
for att den efterfoljande jasningsprocessen skall fungera bra.

Nér olivernatvéttats laggs de i saltlake for att genomgamjolksyrajasning. Syftet &r att
konservera oliverna och naden surhetsgrad som |OOC:s standard kréver. Jasningen
kan ske fullstandigt eller delvis men i det senare fallet méte konserveringen
kompletteras med nd@on annan metod, t. ex. sterilisering, pastorisering eller
tillsdttande av konserveringsmedel.

Oliverna sorteras och storleksklassificeras innan karnan eventuellt tas ut och oliverna
smaksdtts for att sedan paketeras och sdljastill konsumenten.

7.1.1 Typer

Beroende pamognadsgraden hos oliverna delar man in bordsoliver i tre typer av vilka
man gor olika beredningar (d&r " behandlade” nedan innebér att oliverna behandlats
med |ut). Beredningarna & definierade i IOOC:s standard.

1) Gréna oliver - Dessa plockas under mognadsprocessen, innan de morknar men
efter att de uppndt full storlek. Fargen varierar fran gron till halmgul. De vanligaste
beredningarna av gréna oliver ar:

a. Behandlade grona oliver i satlake. Om dessa efter |utbehandlingen genomga
fullstdndig mjolksyrajasing kallas de ” Sevillan olives’ dler ” Spanish-style olives’. Om
mjolksyrajasningen inte & fullsténdig mdte konserveringen ske genom sterilisering,
pastorisering, konserveringsmede eller kylning. Adelgas kan anvandas men dautan
saltlake (ingen jasning).

b. Obehandlade grona oliver i saltlake. Dessa placeras direkt i saltlaken och
konserveras genom naturlig jésning.

2) Oliver som skiftar farg - Plockas innan frukten &r helt mogen, daden skiftar farg
fran gulgron till rosaaktig. Fargen kan vararosarod, vinrdd eller brunaktig. De bereds
patvasétt:
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a. Behandlade fargskiftande oliver i saltlake. Efter lutbehandlingen konserveras de
antingen genom mjolksyrajasning eller upphettning eller genom en kombination av
dem bala.

b. Obehandlade fargskiftande oliver i saltlake.

3) Svartaoliver - Frukten skordas nér den ar helt mogen eller ngyot dessforinnan. Den
kan vararodsvart, lilasvart, mérklila, gronsvart eller morkt kastanjeféargad. De olika
beredningarna ar:

a. Behandlade svartaoliver i satlake.

b. Behandlade svarta oliver i torrt salt.
c. Obehandlade svartaoliver i saltlake.
d. Obehandlade svarta oliver i torrt salt.

7.1.2 Kvalitet

Under framstallningsprocessen kan en del skador uppstapaoliverna. Allra vanligast &r
uppkomsten av gasfickor i oliverna (de kallas ocksd” fiskdgon”). Gas i olivernas
fruktkott bildas av vissa mikroorganismer. Enda séttet att undvika fiskdgon &r att vara
noga med hygienen och att nogsamt dvervaka jasningsprocessen. Om man slarvar med
konserveringen kan det uppstagas ocksdinne i forpackningarna.

Bildning av smorsyra, rétskador, och ” zapateria’ under jasningen orsakas av
Clostridium, en bakterie som &tadkommer oonskade effekter palukt och smak.
Skadorna motverkas pasamma sétt som fiskogon.

Andra skador som kan uppstaér bld&or mellan kott och skal, mérken i skalet eller att
frukten blir for mjuk eller for mork. ”Cyanosis’ kan drabba svarta oliver vilket ger
dem en otéck lukt. Grona oliver kan fagrona flackar beroende pabesprutning. Prickar
med jastsvampar kan uppkomma men det skall inte betraktas som ett fel eftersom det
& samma svampar som ingd i jasningsprocessen.

7.1.3 Miljbaspekter

Under framstélningen av bordsoliver produceras en hel del spillvatten som &r starkt
fororenat. Spillvattnet utgors dels av alkaliskt avfall fran lutbehandling och tvétt, dels
surt avfall fran jasningsprocessen. For att kommatillratta med detta forsoker man

t. ex. deranvanda lutet. For att minska utsldppen fran tvatten minskar man helt enkelt
paantalet tvattar vilket gor att det finns [ut kvar i oliverna. Detta tas dabort med hjdp
av kemikalier. Saltlaken kan dervinnas for att senare omge olivernai
konsumentforpackningen.

Spillvattnet kan delvis renas kemiskt eller biologiskt. Vanligt & ocksaatt forvara det i
avdunstningsdammar.

7.2 Produktion

Vérldens produktion av bordsoliver under den senaste 10-asperioden har okat,
sarskilt de senaste den, vilket framga av ¢.

Produktionen av bordsoliver, liksom olivoljeproduktionen, visar paen klart stigande
trend och &r idag 6ver 1 miljon ton per &. Jamfort med den kvantitet oliver som odlas
for olivoljeframstallning & denna produktion dock liten. Eftersom oljeutbytet ligger pa

60



cirka 20% dga det 12,5 miljoner ton oliver for att framstélla den aliga produktionen
av cirka 2,5 miljoner ton olivolja. Den andel oliver som ga till framstéllning av
bordsoliver utgor darfor mellan 7 och 8% av den totala olivproduktionen. Det finns
dock en viss flexibilitet eftersom somliga sorter kan anvandas for bala andamaen, sk.
"dual purpose olives’.

Marknadsaet for bordsoliver, faststéllt i EU:s marknadsreglering, ga fran 1 september
till 31 augusti.

Produktionen av bordsoliver uppgick marknadsaet 1998/99 till 1,225 miljoner ton
vilket & 19% Gver genomsnittet for referensperioden 1994/95 till 1997/98. En
provisorisk balansrékning for marknadsaet 1999/00 visar derigen paen stor
produktion, 1,232 miljoner ton vilket ligger 20% Over genomsnittet for
referensperioden. Okningen harrdr framst frén EU, Egypten, Marocko, Argentina och

Syrien.
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Figur 7.1 Véarldens produktion av bordsoliver under perioden 1988/89 till 1999/00. (kalla: 100C)

Som syns av € &r produktionen av bordsoliver inte lika koncentrerad till EU:s
medlemslénder som produktionen av olivolja.
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Figur 7.2 Snittproduktionen av bordsoliver i de storsta producentl&nderna for perioden 1991/92 till
1998/99. (kélla: FAO)

EU:s andel av vérldens totala produktion av bordsoliver uppga till runt 50%, vilket &
en betydligt |&gre andel &n av olivoljan. Spanien &r det land som har storst produktion
av bordsoliver foljt av Turkiet, USA, och Marocko.

Inom EU & Spanien sdedes det klart dominerande producentlandet med en andel pa
63% av EU:s produktion under perioden 1991/92 till 1998/99. Italien producerar 17%
och Grekland pal6%. Av é framga att den spanska produktionen okat kraftigt under
senare & medan 6vriga landers produktion stat stilla. Den 6kning av vérldens totala
produktion av bordsoliver som kan noteras kan till en stor del tillskivas den spanska
okningen.
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Figur 7.3 Produktion av bordsoliver i EU. (kélla: IOOC)

Nér det géller produktionen av bordsoliver i de storsta producentl&nderna utanfor EU
visar denna inte pandon dramatisk 6kning (&3).
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Figur 7.4 Produktion av bordsoliver i évriga varlden. (kélla: 100C)

7.3 Konsumtion

Den storsta konsumtionen av bordsoliver per capita har man utanfér EU, i Libanon,
Syrien och Turkiet med cirka 4 kg per person och &. Grekland & det framsta
konsumtionslandet inom EU f6ljt av Portugal och Spanien. Av de icke-producerande
landerna toppar Bulgarien konsumtionsligan med en konsumtion per capita pal,12 kg
medan de nordeuropeiska landerna ligger langt efter.

Tabell 7.1 Konsuntion per capita av bordsoliver.
Konsumtion av

bordsoliver per capita

Libanon 4,04
Syrien 4,03
Turkiet 3,45
Grekland 2,50
Portugal 1,91
Spanien 1,24
Bulgarien 1,12
(kélla: 100C)

EU:stotala konsumtion av bordsoliver uppgick 1997/98 till 357 000 ton. USA foljde
darpamed 176 000 ton medan den tredje storsta konsumenten under samma & var
Turkiet som konsumerade 127 000 ton. Véarldens totala konsumtion uppgick till

1, 077 miljoner ton. Konsumtionen 1998/99 har uppskattats till 1,194 miljoner ton
varav EU sta for 36%, USA 15%, Turkiet 12% och Syrien 6%. Under detta
marknadsi |& sdunda produktionen najot 6ver konsumtionen.

Under 1990-talet hade EU 32% av varldskonsumtionen, USA 17% och Turkiet 12%
vilket visasi éa.
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Figur 7.5 Konsuntion av bordsoliver under 1990-talet fordelat palander. (kalla: 100C)

7.4 Handdl

Importen under 1990-talet uppgick till i genomsnitt till 240 000 ton per &. USA
importerade mest, 33% av véarldens totala importkvantitet, medan EU importerade
20% och Brasilien 12%, se éa.
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Figur 7.6 Import av bordsoliver under 1990-talet. (kélla: 100C)

Under 1990-talet exporteradesi genomsnitt 240 000 ton bordsoliver per &. EU stod
for 49% av exporten, Marocko fér 23% och Argentina for 11%, se éa.
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Figur 7.7 Export av bordsoliver under 1990-talet. (kélla: IOOC)

Nér det géller den internationella handeln har denna 6kat ndyot pasenare & och 1&y
1998/99 pécirka 300 000 ton.

7.5 Nuvarande marknadssituation

Uppfattningen vid 100C:s méte i Madrid i mgj (2000) var att marknaden for
bordsoliver var i balans. De problem som finns i olivoljesektorn hoppas man inte

overforstill sektorn for bordsoliver. For denna balans har oliver som kan anvéandas till

béle bordsoliver och for framstallning av olja (dua purpose olives) stor betydelse.

Vid motet konstaterades att produktionen i slutet av 1990-talet tkade kraftigt
beroende paen kraftig dkning av produktionen i EU. Dettai sin tur tillskrivs
reformeringen av EU:s marknadsordning for oliver vilken gjorde det mgjligt att ge

produktionsstéd for produktion av bordsoliver vilket inte varit mgjligt tidigare. Vidare

konstaterades att &ven konsumtionen av bordsoliver okar.
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8 EU:smarknadsreglering

Rent generellt syftar EU:s marknadsregleringar till att

1. Hoja produktiviteten inom jordbruket genom att frémja tekniska framsteg och
genom att trygga en rationell utveckling av jordbruksproduktionen och ett optimalt
utnyttjande av produktionsfaktorerna, sarskilt arbetskraften,

2. pasasitt tillforsakra jordbruksbefolkningen en skdlig levnadsstandard, sarskilt
genom en hojning av den individuellainkomsten for den som jobbar i jordbruket,

3. stabilisera marknaderna,

4. trygga forsorjningen,

5. tillforsakra konsumenternatillgang till varor till skéliga priser.
(Art 33 1 Amsterdamférdraget)

Bestammelserna fér den gemensamma organisationen av marknaden fér olivolja
faststélldes den 10 november 1966, dAEU bestod av sex medlemsstater och Frankrike
och Italien var de enda medlemsstaterna med olivodling. Under perioden 1986 till
1998 innehdll EU:s gemensamma marknadsordning for olivolja §u huvudpunkter.

1. Prisordning

Produktionsriktpriset: Det pris som anses behdvas for att garantera producenterna
en rimlig inkomst.

Interventionspriset: Det pris som garanteras av gemenskapen. Sjunker
marknadspriset under interventionspriset koptes olivoljan av EU for lagring.

Det representativa marknadspriset: Det pris som konsumenterna anses kunna
betala for olivoljan.

Exportbidrag
Produktionsstdd
Konsumtionsstéd
Intervention

Bidrag till konservfabriker
Sarskilda dgarder

Kommissionen lade under 1997 fram ett reformfordag. Fordaget vann emellertid inte
gehor hos najot av producentl &nderna och antogs darfor inte.

N o o bk~ 0D

Den kraftiga 6kningen av produktionen i Spanien ledde emellertid till att behovet av
en reform blev akut. Produktionsstodet var maximerat till en kvantitet pa1,35 miljoner
ton per & for hela EU med en proportionell reducering nar kvantiteten dverskreds.
Spaniens produktionstkning ledde darigenom till att stodet reducerades kraftigt for
producenter i alla EU:s producentlénder.

Kommissionen lade darfér under 1998 fram ett nytt reformférslag som skall fungera
provisoriskt fram till den 1 november 2001. Under Gvergangsperioden pa3 & ville man
kunna undanréja vissa missforhdlanden som lett till storningar pamarknaden och gora
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en fordjupad analys av sektorn. Med ett storre statistiskt material, och béttre
berékningar av antalet existerande trad, avser kommissionen att 1&gga fram ett nytt
reformfordag for en mer genomgripande reform under 2001. | 1998 as reformforslag
har den gemensamma maximala kvoten ersatts med nationella kvoter, stodet till sma
producenter har tagits bort liksom konsumtionsstodet. Dessutom har
interventionsméjligheten slopats och ersatts med privat lagring. Forslaget antogs och
borjade tillampas den 1 november 1998.

Avsikten &r att i den genomgripande reformen gora sektorn mer konkurrenskraftig
genom en béttre balans mellan utbud och efterfragan. Den skall ocksaledatill
forbattrad kvalitet paolivoljan. Dessutom & avsikten att det nya systemet skall
karakteriseras av forenklade bestémmelser och effektivare kontroller.

Under vaen 2001 kommer reformeringen av sektorn att diskuterasi ralet eftersom
nuvarande marknadsordning har tidsbegransats till den 1 november 2001.

8.1 Produktionsstod

EU:s producenter av olivolja svarar for narvarande for 80 - 85% av
varldsproduktionen av olivolja. Nar nuvarande marknadsordning skapades & 1966 var
endast Italien, med en produktion pacirka 500 000 ton/&, och Frankrike med 2 500
ton/a, medlemmar i Unionen. Portugal (30 000 ton/a) och de tvastora

producentl anderna Spanien (600 000 ton/a) och Grekland (350 000 ton per &) stod
fortfarande utanfor. Marknadsordningen skapades sdunda for en situation dar
betydande produktion fanns bale utom och inom Unionen. Dettainnebar bland annat
att ett verkligt varldsmarknadspris fanns. Idag, med mer &n 80% av produktionen
inom EU bestdms varldsmarknadspriset till stor del av EU:s omfattande regleringar.

Fram till den 1 november 1998 dareformeringen av marknadsordningen trédde i kraft,
fanns ett produktionsstod, som kvantitativt var begransat av en gemensam kvot
(Maximum Guaranteed Quantity, MGQ) pal,35 miljoner ton for EU:s ala
producentlander. Stodet uppgick de senaste den till 1422 ECU/ton och betalades ut
till de producenter som hade en produktion som 6versteg 500 kg olivolja per &.

For smaproducenter vilka producerade mindre &n 500 kg per &, betal ades stédet dock
ut per trad med en summa som baserades paregionens genomsnittsavkastning.

Tabell 8.1 Utfall av EU:s produktionsstod under &en 1995 - 1998 (milj. euro)
Grekland | 73,8/ 506,2 593,4| 528,4
Spanien 93,1 683,1 460,1 966,4
Frankrike 01 34 36 31
Italien 375,9| 545,3 914,4| 453,7

Portugal 7,3/ 36,1 44,3 42
(k&lla kommissionen)

Olivtrad & en groda med utpraglad vartannatasbaring. Detta gor att produktionen
vissa & har Gverstigit och vissa & har understigit kvoten. Genom att tillampa carry
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over principen, dvs. att g utnyttjade kvantiteter ett & fors dver till nasta &, har
produktionsstodets utformning dock anpassats till groédans egenskaper.

Eftersom EU:s produktion inte &ndrades i na@jon storre grad under den forsta 10-
asperioden efter Spaniens och Portugals intréde i EU 1986 fungerade systemet
relativt bra utan storre komplikationer.

Portugal
2%

Grekland
27%

Italien
36%

Frankrike
0% Spanien
35%

Figur 8.1 Fordelning av produktionsstddet under perioden 1995 - 98 (genomsnitt). (kélla:
kommi ssionen)

Véren 1997 presenterade kommissionen ett s.k. " optionspapper” som bas for diskussioner kring
stédets framtida utformning. Kommissionens tanke i detta skede var att basera stodet pa antal et
olivtrad i respektive land. Antalet trad hade faststéllts pa basis av tillganglig statistik. Eftersom
produktiviteten per trad varierar mellan producentléndernaingick i det presenterade forsaget att
stodet per trad skulle utgd med olika nivéer i de olika producentlanderna.

Tabell 8.2 Fordelning av produktionsstodet enligt det férslag som presenterades v&en 1997.
Fordag 1997 Antal trad  euro/trad '

Spanien 166 563 106 45 749,53 40,3
Frankrike 3241 000 2 6,48 0,3
Grekland 132 735 603 3,5 464,57 25,0
[talien 129 589 338 45 583,15 314
Portugal 27 439 896 2 54,88 3,0
Totalt 1858,62 100,0

kalla; kommissionen

| diskussionerna férde producentldnderna fram stora protester. Det var dock inte de
differentierade stodnivarna som, vilket man skulle kunnatro, var orsaken, utan det
faststdllda antalet trad per land. Allalander hade i forslaget tilldelats for fatrad.
Producentlanderna framforde ocksaoro Gver att forslaget skulle kunna ledatill att
manga odlare inte skulle bry sig om att skorda oliverna utan n6ja sig med tradstodet.
Eftersom kostnader for den manuella skorden uppga till 50-70% av driftskostnaderna
ansdys risken uppenbar. Detta vore mycket olyckligt eftersom oliver odlasi regioner
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dér arbetslGsheten & hog, t.ex. Andalusien i Spanien, klacken paltalien och delar av
Grekland.

Pagrund av producentlandernas starka reaktion kom tradforslaget inte att realiseras.

Under andra halvan av 1990-talet 6kade dock den spanska produktionen dramatiskt
som ett resultat av omfattande nyplanteringar. Detta ledde till att MGQ 6verskreds
varfor stodet reducerades for producenter i alla EU:s producentlénder. Med en spansk
produktion pa986 000 ton marknadsaet 96/97 uppgick den totala produktionen till

1 930 278 ton. Stodet reducerades darfor till 70% av 1 422 euro/ton och uppgick till
994 euro/ton. | Grekland orsakade detta omfattande demonstrationer. Behovet av en
reform hade blivit akut.

Situationen forvarrades ytterligare pdoljande & Nar kommissionen presenterade ett
nytt reformforsag vaen 1998 pekade preliminara siffror der paen rekordskord i
Spanien. Skérden 97/98 uppgick i Spanien till 1,147 miljoner ton och den totala
skdrden i EU till 2,4 miljoner ton. Stédet reducerades darigenom till 802 euro per ton.
Det akuta behovet av en reform medférde att producentléndernas kompromissvilja nu
var betydligt storre &n foregé@nde a. Det nya forslaget visade sig vara ett
dvergangsforslag med begransad tillampningstid, fran 1 november 1998 till 1 november
2001, daen ny mer omfattande reform planerades tradaii kraft.

| fordaget till Gvergangsregim tog man bort det stod som betalades till smadlare och
som baserades paantalet trad. Vidare fordelades den gemensamma kvot pal,35
miljoner ton som beréttigade till produktionsstdd panationella kvoter (se é3). | en
kompromiss under forhandlingarna 6kades kvoternas sammanlagda volym till 1,77
miljoner ton samtidigt som stodet sanktes fran 1420 till 1 322,5 euro/ton.

Tabell 8.3. Férdelning av nationella kvoter (ton) enligt det informella forslag som cirkulerade i
februari 1998, enligt det officiella reformforslaget frén mars 1998 samt enligt det slutliga
forhandlingsresultatet.

feb-98

Spanien 538273 39,8 625210, 40,0 760027, 42,8
Frankrike 2079 0,2 3065 0,2 3297, 0,2
Grekland 336860 24,9 389038 249 419529 23,6
Italien 445773 33,0 501172 32,1 543164 30,6
Portugal 27815 21 43915 28 51244 29
Totalt 1350800 100] 1562400 100] 1777261 100

Kalla: kommissionen

| kompromissen ingick att i defall ett land underskrider sin kvot fa 80% av den
resterande kvantiteten foras dver till nasta as kvot (dock bara ett &) medan 20% av
den resterande kvantiteten fordel as padvriga medlemsstater. Resultatet har blivit ett
fordelningssystem som inte & sarskilt lattoverskalligt.

| kompromissen inforlivades &en mdjligheten att utnyttja den nationella kvoten for
bordsoliver och inte bara for olivolja. Dérigenom inférlivades en sektor som fram till
dess varit helt oreglerad. Néar stod gestill bordsoliver anvands en
omrakningskoefficient dar 10 - 13 kg olivolja motsvarar 100 kg bordsoliver.
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Koefficienten varierar mellan landerna men eftersom oljeutbytet vanligen ligger kring
20% & omrakningsfaktorn inte tagen i dverkant.

Eftersom det sedan 1997 varit uppenbart att ett produktionsstod baserat paantal et
trad (detta &r |&ttare att kontrollera an den l&ttrorliga oljan) &r ett mgjligt alternativ
har det funnits ett stort intresse for nyplanteringar. | 1998 &s reform skrevs darfor in
att endast trad planterade fore 1 maj 1998 i en framtida reform kommer att beréttiga
till stdd. Portugal, Frankrike och Grekland fick dock rétt att utoka arealen med
respektive 30 000 ha, 3 500 ha och 3 500 ha enligt program som skall godkénnas av
kommissionen.

Ett omfattande arbete med att kartlégga antalet olivtréd har nu sattsigang. | GIS,
Geographic Information System, réknas antalet tréd med hjap av flygbilder som
kombineras med kontrollbestk. Forhoppningen &r att denna kartléggning skall forse
kommissionen med ett béttre underlag infér kommande diskussioner.

8.2 Konsumtionsstod

Fram till och med den 1 november 1998 fanns ett konsumtionsstéd som ursprungligen
skapades for att hjalpartill att dverbrygga prisskillnaden mellan olivolja och de 6vriga,
billigare vegetabiliska oljorna. Fra mitten av 1990-talet minskade konsumtionsstodet
och inkorporerades i produktionsstodet.

Konsumtionsstodet betalades ut till forpackare av olivolja vilket var anledningen till
att Italien erh6ll sastor andel av stodet vilket visasi é. Italien har namligen en stor
forpackningsindustri och packar aven olivoljafran Spanien och Grekland.
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Figur 8.2 Konsumtionsstédets fordelning under perioden 1989 - 1999 (kalla: kommissionen)
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Nér stodnivan sanktstill 12 euro/100 kg ansdy manga forpackare, framst i Italien, att
den administration som kravdes for att erhdla stodet var altfor stor och brydde sig
darfor inte om att sbka stodet. | Spanien daremot fortsatte foretagen att utnyttja
stédet.

Konsumtionsstddet betalades aven ut till de icke-producerande l&ndernai Europa, till
och med i Sverige, &ven om total beloppet som betalades ut i Sverige var litet.

8.3 Exportbidrag

Till skillnad fran andra oljor och fetter tillampar EU en hogre prisnivaan
varldsmarknadens for olivolja. For att técka prisskillnaden mellan EU-marknaden och
véarldsmarknaden kan exportbidrag ges.

Vid bestamning av nivan paexportbidraget skall hansyn tas till den aktuella situationen,
trenderna for olivoljepriset och hur stora ev. lager &r, delsinom unionen dels pa
varldsmarknaden.

Efter att Spanien blivit medlem i EU finnsinte langre najot oberoende
varldsmarknadspristill vilket behovet av exportbidrag kan relateras och nivan
kalkyleras. Istéllet tillampas nu ett anbudssystem dar aktorer f& lamnain anbud pa
vilket bidrag de anser sig behtva for att kunna exportera olivolja. Forutom
anbudssystemet finns ett sténde bidrag som ligger ndyot |agre an bidrag enligt anbud.
Den nuvarande ordningen med exporthidrag harror fran 1 november 1995 och skall
strackasig 5 a fran detta datum. For att kommissionen skall kunna fora statistik over
hur stora kvantiteter som exporteras kravs exportlicens &en nér exportbidrag inte
soks. Vad som sker med exportbidragen efter & 2000 &r en Oppen fraja.
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Figur 8.3 Exportbidragets storlek under perioden juni 1995 till juni 2000. (kélla: kommissonen)

Pagrund av de senaste tvadens stora produktion av olivolja har priserna gunkit
kraftigt. Behovet av att técka gapet mellan EU:s prisnivaoch varldsmarknadspriset har
dérigenom ocksaminskat. Under 1998 sjénk bidragsnivan till en nivasanara O att
bidraget till slut sattestill 0. Exporten fortsatte darefter och nér bidraget tillfalligt
derinfordes paen & nivakunde ingen positiv effekt paexporten ses. Bidragsnivan har
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darfor forblivit 0 och de kvantiteter och véarden som g utnyttjats har kunnat kvarsta
som ett tillgodohavande som kunnat pddras nasta as GATT-tak.

| GATT-avtalet begransas exporten med exportbidrag enligt éa.

Tabell 8.4 GATT-avtalets begransning av export av olivolja med exportbidrag.
Ar Max kvantitet (ton)  Utgiftstak (milj

1996 135 400 74,7
1997 130 300 69,6
1998 125 200 64,5
1999 120 100 59,4
2000 115 000 54,3

Kalla: kommissionen

| det forfarande for exportbidrag som tillampades fram till 1998 fordel ades den storsta
delen av bidragen genom ett anbudsforfarande dér féretagen uppgav aktuell kvantitet
och det |&gsta bidrag de ansdy sig behdva for att kunna exportera oljan. Ju légre bidrag
desto fordelaktigare for EU:s budget. Kommissionen bestdmde i ett
forvaltningskommittéforfarande hur manga anbud som skulle antas och alla foretag
erholl sedan samma nivasom det hogsta accepterade bidragsanbudet, ett s.k. " striking
price” forfarande.

Eftersom Italien sta for den storsta andelen av exporten fick deitalienska
exportdrerna den storsta delen av det av EU utbetalade exportbidraget. Under 1995-
98 fick Italien 56% medan Spanien i egenskap av nast stérsta exportor fick 29% och
Portugal 9%.

Portugal Grekland

9% 5%

Spanien
29%

Frankrike

Italien 1%

56%

Figur 8.4 Procentuell férdelning av exportbidraget utfall 1995-1998. (kélla: kommissionen)

De storsta utgifterna for exportbidrag uppsta i tider dapriserna paden europeiska
marknaden & hogat. ex. under 1990/91 och 1995/96.
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Figur 8.5 Exportbidrag 1989-1999. (kélla: kommissionen)

8.3.1 Utnyttjande

Tidigare & har hela utrymmet for exportsubventioner utnyttjats. De smakvantiteter
som inte utnyttjats kan tillskrivas tekniskt/administrativa orsaker. Marknadsaet 97/98
gonk priserna dock drastiskt och som sagts ovan minskade/férsvann behovet av att
subventionera exporten for att téacka skillnaden mot varldsmarknadspriset. Detta
medforde att de tillgéngliga GATT-kvantiteterna inte utnyttjades till mer &n 71% och
vardemassigt till endast 11%.

Tabell 8.5 Export av olivolja med exportbidrag fr&n EU i férhdlande till GATT-tak.

95/96 96/97 97/98 98/99

ton| euro ton| euro ton euro ton euro
export med 136 410, 62 663| 140642 39104 94594 7780
exportbidrag
GATT-tak 140 500 79800 135400 74700 130300, 69600 125200 64 500
Overfort frén foreg. & 5044, 17 672 80, 53356/ 35786 115176
Totalt att disponera 140 500/ 79 800| 140444 92372 130380, 122 956 160986| 179 676
Overforestill nasta & 4090| 17137 -198| 53268 35786| 115176

Kalla: Kommissionen

8.3.2 Roll-over” - villkor tillampning

Ej utnyttjade kvantiteter fa utan restriktioner foras dver till pddljande (ett eller flera)
marknadsa fram till Slutet av den 5-diga kampanjen. Detta har tidigare gjorts endast i
liten omfattning eftersom man utnyttjat stérsta delen av det utrymme for export med
bidrag som gettsi GATT-avtalet. Pagrund av den ralande marknadssituationen 97/98
med mycket |dya priser utnyttjades dock inte kvantiteterna detta & och till
marknadsaet 89/99 dverfordes darfor 35 786 ton.
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8.4 Intervention/Privat lagring

| reformen 1998 togs majligheten till intervention bort. M&jligheten att erhdla
lagringsstod for privat lagring av olivolja har dock &ven tidigare funnits vid sidan om
intervention. Stod for privat lagring bibehollsi avsikten att detta skall ersétta
interventionsmekanismen. Tanken &r att i Situationer med ett Overskott skall inte EU
gain med stodkop av olivolja for att senare avyttra lagren utan naringen skall galv
lagra oljan for senare forsdljning. For att stétta denna lagring ga EU in med ett stod.
Producentlénderna anser dock att ett viktigt verktyg for att stabilisera marknaden i
svangningarnamellan & med stora skordar och & med smaskérdar, har forsvunnit med
interventionen.

Stod till privat lagring kan bli aktuellt om tvakriterier & uppfyllda

dlvarliga stérningar pAmarknaden i vissa regioner av gemenskapen (och det kan
antas att storningarna kan havas eller mildras genom att vissa partier tas bort fran
marknaden genom lagring)

genomsnittspriset under tvaveckor har understigit 95% av det interventionspris
som gallde under regleringsaet 1997/98 dvs:

() 192,66 euro/100 kg for extra jungfruolja

(i) 185,41 euro/100 kg for fin jungfruolja

(i) 180,58 euro/100 kg for ordinar jungfruolja
(iv) 161,982 euro/100 kg fér bomolja (lampolja)

Stodet faststalls genom ett anbudsforfarande dar foretag lamnar in anbud avseende
stodbel opp per dag, for lagring av kvantiteter pAminst 50 ton och under en period pa
365 dagar.

8.5 Ursprungsmarkning

| reformen 1998 togs provisoriska ursprungsregler pakommissionsniva Enligt
forordningen ar det frivilligt att ange ursprungsbeteckningen for jungfruolja extra och
jungfruolja. Det & forbjudet att ange ursprung for andra kvalitetsklasser. Om
ursprungsbeteckning anges mate den dverensstamma med bestammelserna i
forordningen. Med ursprungsbeteckning menas ett geografiskt omrale som kan vara

En medlemsstat
EU
Tredjeland

Vill man ange att produkten kommer frén en speciell plats eller omrale galler sarskilda
regler som begrénsar mojligheten att anvandat. ex ortnamn som varumérke eller
ursprung.

Vid framstélining av olivolja blandas ofta olika oljor for att erhdlaen oljaav bra
kvalitet eller for att forbéttra en olja av |agre kvalitet med hjép av en oljaav hiégre
kvalitet. Det & dessutom vanligt att olja producerasi ett land och forpackasi ett
annat land. Vad som &r ursprungsland kan darfor diskuteras.
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(i) detland dér oliverna odlats
(if) det land dar blandningen gjorts eller
(iii) det land dér oljan forpackats

50% av producentlandernas kostnader for kontroll av ursprungsméarkningen betalas
med EU-medd.

8.6 Kvalitetsforbattrande atgar der

Av producentstod som skall betalas till olivoljeproducenterna avsétts aligen en pro-
centsats for kvalitetsforbéttrande dgarder. Under marknadsaen 98/99 till 00/01 uppga
procentsatsen till 1,4% av produktionsstodet.

Stodet skall bekosta regionala dgérder for att forbéttra kvaliteten pa
olivoljeproduktionen och miljteffekterna av denna.

Stodet anvands framst till program fér att motarbeta olivflugans angrepp paoliv-
odlingen.

Under vaen 2000 har kommissionen presenterat ett dokument som fungerat som
underlag for diskussioner rérande kvalitetsfraor, bl.a. indelning i olika
kvalitetsklasser. Huruvida dessa fragor kommer att ingai reformarbetet ar dock annu
inte bestamt.

8.7 Budget

| den nuvarande marknadsordningen for olivolja utgor produktionsstodet den helt
dominerande kostnaden. Med en total stédberéttigande kvantitet pal 777 260 ton och
ett stod pal322,5 euro/ton uppga kostnaden till 2,35 miljarder euro om stodet
utnyttjastill fullo eller 19,7 miljarder SEK med en eurokurs pa8,38.

Fram till den 1 november 1998 uppgick den stodberéttigande kvantiteten till 1,35
miljoner ton och stédet till 1 420 euro/ton. Produktionsstddet var dérigenom
maximerat till 1,92 miljarder euro. Till detta kom dock kostnader for ett
konsumtionsstéd men fran 1995 och frama minskades konsumtionsstodets niva
successivt fran 40 euro/100 kg och ner till 12 euro/100 kg. Stodet uppgick fran denna
tid och framd endast till cirka 5% av budgeten eller 100 - 150 miljoner euro.

Reformen 1998 ledde sdundatill en 6kning av budgettaket med 15 - 20%.
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Figur 8.6 Sektorns totala utgifter fordelat parespektive land. (kélla: kommissionen)

De &liga variationernasynstydligt i utgiftsposterna men de mycket 1aga siffrorna for 1995 berodde
pa missvaxt detta &r. MGjligheten att flytta dver g utnyttjade kvantiteter i produktionsstodet har
ocksa inneburit att kostnaderna under mycket goda skordedr, som 1993, kan bli hogre &n det &rliga
budgettaket. En viss utjamning mellan aren sker dock eftersom det finns en tidsméssig eftersigpning
i utbetalningarna av stédet.

Tabell 8.6 Utgifternai siffror

1989 1990
Grekland | 224 263| 381 313 495 414 98| 524 607 547 430
Spanien 200/ 180 554 654 820 683 198 758 551 1093 958
Frankrike| 22 18 24 100 23 17} 10, 10 9 10 6
Italien 1000 690 869 697 1052 657 477 638 974 564 642
Portugal 6 10, 26/ 49 48 44 21 49 55 53 45
Totalt 1455| 1164, 1857| 1727| 2441 1818 807| 1989 2196| 2267 2081

kélla; kommissionen

En studie av fordelningen paolika typer av stod visar att produktionsstodet idag ar det
helt dominerande stodet. Spanien och Portugal erholl under de forsta aen efter sitt
EU-intrade 1986 reducerat st6d under en infasningsperiod.

77



70,0 — A — Frankrike — ®— Grekland - - X - -[talien

1 AR — =+ - Portugal —®— Spanien
60,0 X

% andel av sektorns utgifter

el yianially Wiy sagihls y

1989 1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999

Figur 8.7 Den procentuella fordelningen av utgifterna i olivoljesektorn 1989-1999 (kalla:
kommi ssionen)

Figuren nedan visar ocksaatt fram till och med 1995 utgjorde konsumtionsstédet en
forhdlandevis stor andel av utgifterna. Som sagts tidigare fasades detta stod ut och
inforlivadesi produktionssttdet.

Det budgetméssiga resultatet av en reform &r helt beroende av valet av stodniva
Stodnivan for det storsta stodet, produktionsstodet beror pa

(i) stodberdttigande kvantitet/antal tréd
(i) stod per producerad kvantitet/per trad
Vid reformen 1998 hojdes budgeten fran 1,8 miljarder euro till 2,0 miljarder.

2500 T
i _ =
L1 ] =
2000 + — |
o 1500 T |
o ] Ointervention
% 1000 B K ostnader for lagring
E O K onsumtionsstéd
500 T O Produktionsstod
B Exportbidrag
0 = 1 |
93 9 95 9% 97 98 99
-500 —

Figur 8.8 EU:s kostnader for olivoljesektorn under perioden 1993- 99. Det bor observeras att
konsumtionsstodet forsvann frén och med 1 november 1998 liksom majligheten till intervention.
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8.8 Tullskydd

8.8.1 Implementeringen

Fram till den 30 juni 1995 belades import av olivoljatill EU med en variabel
importavgift samt en 20% vérdetull. Eftersom i stort sett all import kom fran lander
med formansavtal (framst Tunisien) var det framfor allt véardetullen som anvandes.

Importen kunde dock pdodras en variabel avgift for att inte olivolja skulle importeras
till ett pris som understeg troskelvardet. | teorin kunde kommission faststélla avgiften
pasamma sétt som i spannmassektorn genom att ta det |agsta cif-anbudspriset och
relatera det till troskelvéardet. Forfarandet medforde dock vissa problem, bl.a. med att
faststalla vilket som var det mest gynnsamma kopet pavarldsmarknaden.

For att fabukt med dessa problem faststdlldes avgiften via ett anbudssystem pa
veckobasis. Om en aktor énskade importlicens inkom han med ett anbud pavilken
avgift han var beredd att betala. Anbuden kommunicerades till kommissionen som
efter att ha beaktat marknadsl &get faststéllde en minsta avgift som de var beredda att
acceptera. De som inkommit med anbud paden accepterade avgiften eller hdgre erhdll
importlicens.

| Uruguayrundan ersattes de varierande avgifterna med en faststélld tull som
reduceras med 20% Gver en 6-dsperiod med borjan den 1 juli 1995. Som bas for
faststdllande av tullen anvandes den genomsnittliga avgift som tagits ut under den
1986 till 88.

8.8.2 Tullnivaer

Tullnivén for olivolja varierar med kvaliteten, idag fran cirka 110,2 euro/100 kg for
oraffinerad |gkvalitativ olja (ur pressrester s.k. Grignon) till 160,3 euro/100 kg for
raffinerad olja. Man har sdunda lagt den hogsta tull satsen paen bearbetad produkt
medan den |&gsta tullsatsen dnjuts av en obearbetad produkt av 1&y kvalitet som darfor
troligen kommer att bearbetasi Unionen.

De tullsatser som faststélldesi GATT-avtalet for perioden 1995 till 2001 framga av
nedansténde tabell.

Tabell 8.7 Tullsatser for olika kvaliteter av olivolja, faststallda i GATT-avtalet for perioden 1995 -
2001(euro/100 kg).

15091010 |Bomolja 148,1 |143,0 |137,9 |132,8 |127,7 |122,6
15091090 |Vierge 150,4 |145,2 |140,0 |134,8 |129,6 |124,5
15099000 |Riviera 162,6 |157,0 |151,4 |145,8 |140,2 |134,6
151000 10 |Annan oraff olivolja (133,2 |128,6 (124,0 (1194 |114,8 |110,2
15100090 |Annan dlivolja 193,7 (187,0 |180,3 |173,6 |166,9 |160,3

En l&gre tullsats &n den som faststélltsi GATT kan dock tillémpas. EU valde faktiskt
att under den forstatiden av GATT-avtalets tillampning att lagga tullen pacirka 50%
av den nivasom faststélltsi GATT. Idag ligger tullen dock paden nivasom faststéllts i
tidtabellen.
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8.8.3 Skyddsklausultillampningen

En skyddsklausul finnsinskriven i grundférordningen enligt vilken EU kan inféra
ytterligare skyddsdgérder om marknaden &r allvarligt stord. Detta Oppnar for
mojligheten att |agga paytterligare avgifter, att hdlainne export eller importlicenser
eller vidta andra dgarder som man anser nddvandiga. Klausulen har hittills aldrig
tillampats.

8.9 Tullkvoter

8.9.1 Implementeringen

EU d6t pa70-talet formansavtal for import av olivolja med Algeriet (1514/76),
Libanon (1620/77), Marocko (1521/76), Turkiet (1180/77) samt Tunisien (1508/76).
Avtalen har fornyats ett flertal ganger och formades bl.a. om efter att fasta tullar
inforts efter Uruguayavtalet. Landerna dnjuter fortfarande en reduktion av tullen vid
export till EU men detta & inte en tullkvot eftersom férméanen inte & begrénsad
kvantitativt.

| ett samarbetsavtal med Tunisien, daterat den 26 maj 1987, skapades dock en riktig
tullkvot omfattande export av 46 000 ton jungfruolja aligen, direkt fran Tunisien till
EU. Under 87/88 reducerades avgiften for denna kvantitet till 5,47 euro/100 kg. Aven
Tunisienavtaet har fornyats och 16per sdunda fortfarande &ven om avgiften/tullen har
hojts naot.

8.9.2 Tillampningen

En sarskild formanskvot, pa46 000 ton jungfruolja per &, for import av olivolja direkt
fran Tunisien, har sdunda uppréttats. Import inom denna kvantitet belaggs idag med en
tull pa7,81 euro/100 kg.

Faststallande av tillampningsforeskrifter valar varje & livliga diskussioner eftersom
EU:s egna producentl ander nskar se sin egen handel p&erkad i sliten utstréckning
som méjligt. Kvantiteten & begransad till 10 000 ton per manad, for mars dock 5000
ton och for april 8 000 ton.

Som sagts ovan finns férmansavtal for import av olivolja fran Libanon, Tunisien,
Turkiet, Marocko och Algeriet (2146/95) vilka dock inte & kvantitativt begransade.
Formanen innebér att gallande tullsats for import av icke-raffinerad olivolja enligt KN-
nummer 1509 10 10, 1509 10 90, och 1510 00 10 skall sénkas med

0,7245 euro/100 kg for Libanon, Tunisien och Algeriet. Foér Turkiet och Marocko
skall sdnkningen vara 10% av tullsatsen.

Tullsatsen paimport av raffinerad olivolja enligt KN-nummer 1509 90 00 respektive
1510 00 90 med ursprung i Algeriet, Marocko och Tunisien skall sankas med 4,661
respektive 8,754 euro/100 kg. Motsvarande tullsdnkning fér olivolja med ursprung i
Turkiet och Marocko & 5% av tullsatsen parespektive olja.

| de fall exportlandet tillampar en sérskild exportavgift skall tullsatsen dessutom
sankas med den sarskilda avgiften, dock hogst 5,796 euro/100kg (Libanon) och 14,60
euro/100 kg (Algeriet och Tunisien).
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Denna reducering kan tillampas daimportéren |amnar bevis paatt den sarskilda
avgiften har derverkat paimportpriset och att importoren betalt avgiften till
exportoren.

8.9.3 Utnyttjande av kvot/fér maner

Export av olivoljafran de lander som dnjuter férmansavtal framga av nedansté@nde
tabeller. Det kan dérvid konstateras att formanen utnyttjas i mycket liten utstrackning
av Algeriet och Libanon. Turkiet exporterar framfor alt Olivolja (Riviera) av |égre
kvalitet an Extra fin Jungfruolja olja medan Marocko exporterar smaméangder olivolja
av alakvalitetsklasser. Det kan ocksakonstateras att Tunisien inte bara utnyttjar
formanskvoten pa46 000 ton utan darutdver dven exporterar inom det mer generella
formansavtalet.

Tabell 8.8 Import av Jungfruolja (Vierge KN 1509 10 90) frén lander med forménsavtal under perio-
den 1995-97 (ton).

Algeriet 0 0 0 14 0

w

Libanon 3 266 85 1 3 72

Marocko 1336 3746 6883 175 2645 2957

Tunisien 35381 14616] 54868/ 28315 50048 = 36646

Turkiet 1366 289 955 2620, 12688 3584

Totalt 38086 18917 62791 31125 65384 43261

Kélla: EUROSTAT

Tabell 8.9 Import av Olivolja (Riviera KN 1509 90 00) frén lander med forménsavtal under perioden
1995-97 (ton).

Algeriet 0 0 23 0 0 5
Libanon 0 534 95 81 283 199
Marocko 69 2131 3604 26 1286 1423

Tunisien 9660 1506 3093 6904 5560 5345

Turkiet 36059 14969 19956| 15254, 34957, 24239

Totalt 45788| 19140, 26771 22265 42086 31210

Kélla: EUROSTAT

Tabell 8.10 Import av Bomolja (Lampante KN 1509 10 10) frén lander med forménsavtal under
perioden 1995-97 (ton).

Algeriet 0 0 26 0 0

a1

Libanon 4 210 10 1 0 45

Marocko 1775 7217 15060 1183 6847 6416

Tunisien 68689 18597 49879 61261 89932 57672

Turkiet 203 265 99 374, 12775 2743

Totalt 70671 26289 65074 62819 109554, 66881

Kélla: EUROSTAT
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Tabell 8.11 Total import av olivolja under KN nummer 1509 frén lander med forménsavtal under

perioden 1995-97(ton).

Algeriet 0 0 49 14 0 13
Libanon 11| 1010 190 83 286 316
Marocko | 3180 13094 25547| 1384/ 10778 10797
Tunisen | 113730 34719 107840, 96480 145540 99662
Turkiet 37628 15523 21010 18248 60420| 30566
Totalt 154549 64346 154636 116209 217024 141353

Kélla: EUROSTAT

Tabell 8.12 Import av Pressolja (" Crude Olive Qil” KN 1510 0010) fré&n lander med forménsavtal

under perioden 1995-97 (ton).

Algeriet 0 0 0 0 0 0
Libanon 0 0 137 0 0 27
Marocko 1075 502 2630 1211 0 1084
Tunisien 648 1611 2787 1142 4587 2155
Turkiet 3143 585 1701 0 2700 1626
Totalt 4866 2698 7255 2353 7287 4892

Kélla: EUROSTAT

8.10 Icke-tariffara handelshinder

EU har detaljerade kvalitetskrav paolivolja som fa saluféras i Unionen. Pagrund av
reglernas komplexitet & det svat att varderai vilken ma de kan utgora tekniska
handelshinder. Det kan némnas att Marocko under vaen 1998 hemstéllde om en
hojning av gransvéardet for linolensyra eftersom gallande nivavalade problem.

8.11 Refor mar bete

En reformering av marknadsordningen har, som sagts tidigare, varit aktuell under flera
a. 1997 gjordes det forsta forsoket att f& majoritet for ett reformforsiag.
Diskussionerna kring det dokument (g ett formellt fordag) som presenterades visade
att det tankta forsaget enligt vilket produktionsstodet skulle baseras paantalet trad
inte kunde accepteras och kom déarfor inte att realiseras.

Det forsag som presenterades vaen 1998 var ett dvergangsforslag med en giltighet pa
tre &, dvs. frén forsta november 1998 till 1 november 2001. Ett nytt reformforslag
médste darfor presenteras senast vaen 2001.

Produktionsstddet & den centrala delen i marknadsordningen och darfor ocksaden
fraga som kommer att vara central i ett reformarbete. Flera huvudfraor kan sarskiljas:

Stodform

Nér det gdller val av stodform har (&n salange) nagra olika alternativ forts fram
namligen:

(i) stod baserat paantalet trad
(i) arealbaserat stod
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(iii) stod baserat paproducerad méngd olja.

Vid val av stodform bor flera aspekter beaktas t.ex.:
(i) kontrollerbarhet
(i) administrativ enkelhet
(iii) mojliga effekter paodling (t.ex. risk for underldel se att skorda)
(iv) effekter pasektorns mojligheter och benagenhet till utveckling
Fordelning
Stodniva
Stad till bordsoliver

Andra omralen som formodligen kommer att tas upp till diskussion galler
exportbidrag och intervention.

8.12Utvidgningsaspekter

8.12.1 For sta ansdkningsgr uppen

8.12.1.1 Cypern

Cypern uppger en produktion pa2 500 ton vilket kan forvantas vara den kvantitet de
begér produktionsstéd for i samband med ett framtida mediemskap i EU. Cyperns
uppgift om en produktion pa2 500 ton per &, Gverstiger genomsnittet for den senaste
10-asperioden som ligger pal 600 ton.

Till detta kommer en produktion pacirka 3 500 ton bordsoliver. Huruvida dessa skall
tas med i underlaget for en berékning av en nationell kvot blir en frgga som méte
|6sas. For nuvarande medlemmar har produktionen av bordsoliver inte ingdt i
underlaget for produktionsstod. Déaremot kan produktionsstodet anvandas aven till att
stodja bordsoliver.

Om produktionshidraget maximeras till 2 000 ton per & ger detta ett
produktionsbidrag pacirka 2,5 miljoner euro per & eller 0,11% av sektorns budget
idag.

8.12.1.2 Sovenien

Slovenien har i uppgett en produktion av olivolja pa2 000 ton, en siffra som dock
overstiger officiella produktionssiffror. Det & majligt att produktionen pdverkats av
Balkankriget. | likhet med nuvarande medlemslénder kommer det troligen att bli
aktuellt att faststalla en nationell kvot, antingen som nu baserad paproducerad
kvantitet, €ller baserad paantalet trad/alternativt hektar. Om produktionsbidraget
maximerastill att omfatta 1 500 ton ger detta ett produktionsbidrag paknappt 2
miljoner euro per & eller cirka 0,09% av sektorns budget idag.

8.12.1.3 Sutsats

Det kan sammanfattningsvis konstateras att utgifterna for Slovenien och Cypern inom
olivoljesektorn kommer att bli begréansade. Som jamfoérel se kan ndmnas att Spaniens
produktion ligger pacirka 1 miljon ton per &. Det & likaledes inte troligt att
tillkommande produktion genom utvidgningen med Slovenien och Cypern kommer att
p&verka marknadsbal ansen.
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8.12.2 Andra och tredje ansokningsgr uppen

8.12.2.1 Turkiet

Av alaansokarlénder & Turkiet det enda landet med en storre produktion av olivolja.
Under de senaste fem den har Turkiet producerat 113 700 ton olivoljaper & i
genomsnitt och olivproduktion &r en av de viktigaste produktionsgrenarnai turkiskt
jordbruk. Paen yta av nastan 880 000 ha vaxer ungefar 100 miljoner olivtrad. Detta
skulle gora att Turkiet blev EU:s fjarde producentland, med betydande inverkan pa
budgeten, i det fall att de nya medlemmarnainlemmasi EU utan undantag for
jordbrukspolitiken.

8.12.2.2 Kroatien

Kroatiens olivareal uppga till ungefér 27 500 ha. Enligt IOOC har produktionen av
olivoljauppgdt till 1 500 ton under 1996/97 och 1997/98 medan den dkade till

3 500 ton under 1998/99. Produktionen av bordsoliver uppgick under sasmma period
till 1 000 resp 2 000 ton.



9 Slutord

Odling och framstélining av olivolja har en mycket stor betydelse fér en stor méngd
manniskor, framfor allt i sddra Europa som svarar for cirka 80% av vérldens
produktion av olivolja. Tradet och oljan har dessutom djupa rotter i historien,
litteraturen och kulturen.

|dag okar intresset varlden dver for konsumtion av olivolja kanske framst pagrund av
de ron som lagts fram om olivoljans hél sobringande egenskaper. Fortfarande & dock
de traditionella marknadernai Sydeuropa de i sérklass viktigaste med en per capita
konsumtion pal0 - 11 kg per & i Spanien och Italien och 6ver 18 kg i Grekland.

Kvalitetsaspekten ar en mycket central frayai olivoljeproduktionen eftersom
konsumenternas vilja att betala ett betydligt hogre pris for olivoljan an fér andra
vegetabiliska oljor & foérknippad med en uppfattning att detta & en produkt av
mycket hog kvalitet och med speciella egenskaper.

Att olivtradet fat sastor betydelse i sbdra Europa ar starkt forknippat med dess
formdya att tolerera mindre gynnsamma odlingsbetingelser som magra
erosionsbenégna jordar och 1dy nederbord. Traden kan ocksaha en positiv effekt pa
erosionen genom att de binder jorden. Tradens tdighet betyder dock inte att tradet
inte svarar positivt pafaktorer som vatten och naring. Modernaintensiva odlingar ser
darfor mycket annorlunda ut an de odlingar som kan ha stat i ahundraden.

EU:s marknadsordning erbjuder ett produktionsstod pa1320 euro/ton olja. Den
mycket kraftiga 6kning av odlingen som &gt rum i vissa regioner indikerar att stodet i
de fallen & tamligen formaligt och att olivodling ocksaér ett attraktivt alternativ i
jordbruksproduktionen. | andraregioner dar odlingens struktur & annorlunda har
motsvarande produktionsokning inte skett.
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