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Ekologisk odling av paprika och chilipeppar
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Kommersiell odling av paprikaoch chilipeppar fére-
kommer inte i ndgon storre utstrackning i Sverige.
Efterfragan pa narodlade ekologiska produkter har
dock okat markant pa senare tid. Produktionen av
paprika och chilipeppar borde inte bara varaintres-
sant for de odlare som sjédva bedriver gardsbutiker
utan aven for de lokala kvalitetsmedvetna krogarna.
Utover gardsforsaljning av farskafrukter borde aven
foradling av ravaran kunnabidratill att géra odling-
en ekonomiskt |6nsam.

Ursprung och biologi

Paprika och chilipeppar tillhor sléktet Capsicum
inom familjen potatisvéxter, Solanaceae. Capsi-
cum-slaktet har sitt ursprung i Sydamerikaoch odla-
des dver nastan hela den amerikanska kontinenten
ndr den upptécktes i dutet av 1400-talet. Under
1500- och 1600-tal et spreds paprika och chilipeppar
till sbdra och sydostra Europa samt till Afrika och
Asien.

Av dagens knappt trettio kdnda Capsicum-arter &r
det tva som med framgang kan odlas i véxthus i
Sverige. Det & spanskpeppar (C. annuum), vars
mest kanda representant &r paprika, och bérpeppar
(C. baccatum). Dessa tva arter trivs dessutom
utmarkt aven i kallvéxthus.

Aven om plantorna, i sina naturliga utbrednings-
omraden, bildar vedartade perenna buskar som
mycket v8l kan 6vervintrahos oss, &r de att betrakta
som ettariga vaxter.

Rikt férgrenade buskar

Plantan har en rikt forgrenad palrot och ett sympo-
dialt vaxtsétt som innebér att varje skott avslutar sin
tillvaxt med en blommasamtidigt som en forgrening
uppstar. Utan beskéarning och beroende pasort bildar
paprikaoch chilipeppar 0,3-1,5 m hégaoch rikt for-
grenade buskar. Med beskarning och uppbindning
kan plantornadras upp till 2,5-3,0 m.

Bladen & ovalatill kilformade och har ett distinkt
bladskaft. De tvakonade vanligen helt vita blom-
morna sitter i regel en och en (séllan fler an tva) i
varje grenklyka for spanskpeppar. Barpeppar har 1-
3 graddvita blommor med for arten karakteristiska
gulbrunaflackar pa kronbladen.

Ur en strikt botanisk synvinkel &r frukten ett bar
med ett ihdligt frohus. | frohuset sitter de vitgula
plattrunda fréna pa ett frofaste (placenta). Frofastet
ar forankrat i fruktens mer eller mindre kéttiga vag-
gar med vitastrangar som strécker sig mot fruktspet-
sen. Frofastet ar forsett med en méangd kortlar som
producerar skarpsmakande amnen, déar kapsaicin ar
mest kant. Fruktvaggarna ér i regel tunna, en egen-
skap som gor att frukternafran mangatyper kan tor-
kas. Ju tjockare fruktvaggarna ar desto svarare blir
det att torka dem.
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Sorter och typer

Pa samma sétt som for tomat finns det s.k. determi-
nanta paprikasorter dvs. sorter vars vaxthojd &r
genetiskt forutbestdmd. Dessa sorter, som |ampar
sig for odling i kruka, kan inte tvingas Over den
bestdmda hdjden och behover i regel ingen beskar-
ning och ingen uppbindning. Den ungerska sortkle-
noden ’Feher6zon' & exempel pa en determinant
sort med en vaxthojd pa endast 40-45 cm. Moderna
hybridsorter & framtagnafor att kunnavéxaoavbru-
tet och binds upp pa samma sitt som tomater.

Stor variation i form och férg

Spanskpeppar

Spanskpeppar Capsicum annuum har en stor form-
och fargvariation. Fruktens storlek pendlar fran ett
pepparkorn till jattestora frukter med vikter upp till
flera hekto.

Aven om den vanligaste mognadsfargen & rod
kan spanskpeppar mognai gult eller orange. Oftast
ar den omogna frukten ljus- eller morkgron och i
vissafall &venvit till [jusgul. Som spannande undan-
tag till dennaregel kan ndmnas paprikorna’ Mavras
F1', TequilaFl och’Sweet Chocolate’ vars omog-
na frukter & morklila till svarta respektive lila och
chokladbruna. Dessaférger & i regel endast ett mog-
nadsstadium mellan gront och rétt. Oftast tar det
mycket |ang tid innan dessa sorter borjar fasin slut-
giltigarodaférg.

Mestadels véxer frukterna hangande pa plantan
men det finns nagra sorter med stdende frukter.
Beroende pa fruktformen kan man urskilja foljande
typer av spanskpeppar:

Paprikahar enbred, kort till halvlang och trubbig
frukt med 3-4 rum och ett karakteristiskt fyrkantigt
utseende. De flesta sorterna & milda utom sorten
"Mexi Bell’ som har en mild hetta. Fruktvéggarna
kan bli 3-6 mm tjocka.

Tomatpaprika har en klotrund eller svagt oval
till plattrund slét eller asad frukt med ett i regel
tjockt fruktkott. Aven om de flesta sorterna t.ex.
"Pimento  Yellow Cheese’, ’'Topgirl’, ’Topepo
Rosso’ och "Tommy F1' & milda finns det gott om
starka sorter som t.ex. *Ungersk Rund’ och ’ Cherry
Bomb’. Fruktvaggarnakan bli 4—7 mm tjocka.

Konisk paprika & en grupp Overvégande mild
spanskpeppar med 10-30 cm |ang konisk frukt som
avslutas med en tydlig spets. 'Lipstick’, 'Karlo',
"Gypsy F1' och’Apple’ & exempel pakorta frukter
medan 'Big Jim’, 'Corno di Toro’, ’ Sweet Banana,
"Thor F1', 'Tasty Grill’ och "Atris F1' bildar alla
langa frukter. ' Piment d”Espelette’ och 'Hungarian
Hot Wax’ & exempel pa starkare sorter i denna
grupp. Fruktvaggarnakan bli 2-5 mm tjocka.



Tomatpaprika har extra tjocka fruktvaggar och anses ha en
s6tare smak an vanlig paprika.

Langsmal spanskpeppar innehdler mestadels
starka sorter med ett dlétt eller [&tt skrynkligt utseen-
de och rakatill ndgot bojda frukter. ' Cayenne Long
Slin, 'Cayenne Golden’, 'Heatwave', ' Fuego F1’
och’Jo€’sLong & exempel pa starka sorter medan
"Lombardo’ och 'Dolce di Bergamo & milda
Fruktvaggarnakan bli 1-2 mm tjocka.

Kortspetsig spanskpeppar & en grupp med
huvudsakligen starka sorter som * Czechoslovakian
Black’, 'Fresno’,’ Thai Hot' och’Thai Yellow’ samt
mangder av goda prydnadssorter som t.ex. ' Apache
F1',”Numex Twillight’ och ' Fish Pepper’.

Jamntjock cylindrisk spanskpeppar har ett
tjockt och saftigt fruktkott och en pétaglig hetta
'Serran0’ och alla sorters Jalapefio som t.ex.
"Jalapefio M’, 'Herkules F1', 'Talon F1' och
'Numex Primavera ingar i denna grupp.
Traditionsenligt plockas de grona men utvecklar en
viss fruktighet och sétmaom de far mogna.

Barpeppar

Barpeppar Capsicum baccatum har i regel kort- till
langsmal afrukter med ett tunt fruktkott. De har mes-
tadelsenrgjd hettaoch en mycket tilltalande fruktig
smak som gor dem eftertraktade. ' Omnicolor’, 'Hot
Lemon’, 'Bolivian Red’ och’Aji Amarillo’ & exem-
pel pa sddana sorter. ' Jamaican Bell’ &r ett undantag
med vackra klockformade frukter.

Sadd och plantuppdragning

Ett gram fro innehdller beroende pa sort 120-160
fron och grobarheten pendlar mellan 65 och 85 %.
Med ett gram fré kan man dra upp ca 100 fina plan-
tor. Grobarheten bevaras 4-8 & om fréna lagras
torrt, morkt och svalt i lufttét behdllare.

Frona sds 10-11 veckor fore plantering i januari-
februari och 7-8 veckor fore plantering i maj.
Sadden gors antingen i odlingsbrétte med 5-8 cm
djupaodlingsceller och ett fro i varje cell eller i 60 x
40 cm stora plantlador med 90-110 fro i varje |ada.
Sadden técks med vermikulit eller perlit.

Fordelen med odlingsbrétte jamfort med sadd i
|&da &r att plantorna kan stalangrei odlingscellerna
innan de omplanteras och att deras rotsystem inte
stérs vid omplanteringen. Med brétte forkortas
plantuppdragningen med upp till en vecka

Vid jamn fuktighet och jordtemperaturer mellan
23 och 28 °C behover fronafran 6-10 och upptill 14
dagar for att gro. Groningstiden forlangs minst en
vecka vid jordtemperaturer strax under 20 °C. Efter
uppkomst & den optimala jordtemperaturen
22-24°C. Tillforsel av koldioxid under uppdrag-
ningen leder till béttre plantor och en forkortning av
uppdragningstiden med upp till en vecka, 700 ppm
anses vara en lamplig koncentration.

Sédd i odlingsbratten ger en skonsam omplantering och tids-
vinst. Foto: Gun-Britt Pléninge.

Omplantering

Omplantering i krukor (9x9x10 cm) gors nar plan-
torna har utvecklat tva karaktarsblad vid uppdrag-
ning i 1ada och fyrakaraktarsblad vid uppdragning i
odlingsbréatte. Odlingstemperaturen ska ligga mel-
lan 20 och 25 °C.

Till sddden anvands en for ekologisk odling till-
|aten s3jord med ett ledningstal kring 2 ochttill plant-
uppdragning en néringsrik jord med ett ledningstal
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mellan 3 och 4. Odlingssubstraten ska vara sa sam-
mansatta att plantornas krav paluft, naring och vat-
ten tillgodoses. Planteringsiorden ska innehdlla en
stor andel 1aghumifierad torv sd att den bibehdller en
god struktur och darmed tillrackligt med [uft under
hela uppdragningen.

Plantering

Paprika och chilipeppar kan odlas bade i uppvarmt
och kallt vaxthus och har snarlika odlingskrav som
tomat angdende kulturtid, temperatur, substrat och
naringskrav. | varmvaxthus & planteringstiden
januari-februari och odlingen pagar till oktober-
november. | kallvaxthus & den totala kulturtiden
hogst 6-7 manader med plantering tidigast under
maj.

Efter avdlutad uppdragning kan man véljamellan
att plantera direkt i jordbaddar eller odla vidare i
kruka. Jordbaddarna bor vara négot upphdjda och
cirkaen meter breda med 60 cm mellan baddarna.

Vid krukodling kan inblandning av 2—4 mm stora
lecakulor forbéttra substratets struktur och luftinne-
hall. Krukstorleken anpassas efter sort fran 3,5 liter
for de laga till 10 liter for de hdga. (Observera att
KRAVsregler kréver en jordvolym paminst 30 liter
vid odling i avgransat substrat.)

Jordb&ddarna ska vara djupt bearbetade och anri-
kade med humusrikt material som t.ex. vébrunnen
stallgodsel, 25-40 kg/10 m?. Jordens pH-varde ska
liggamellan 5,5 och 6,5. Chilipeppar och i synner-
het paprika reagerar negativt om pH-vardet dversti-
ger 7,0.

Det har visat sig att tackning av baddarna med
svart eller vit plast har en positiv inverkan pa skor-
den och dessutom hindrar det effektivt ograset.
Samma resultat uppnds med marktackning med
grésklipp eller halm. Vid tackning med grasklipp ar
det dock viktigt att inte lagga mer &n ett 3-5 cm
tjockt lager &t gangen.

Planttéthet

Beroende pa sortval, kulturtid och odlingssétt plan-
teras paprika i dubbla rader med 0,6 meter mellan
raderna och 1 meter mellan tva dubbelrader varvid
det bredare avstandet anvands som arbetsgang.

Plantavstandet i raden pendlar mellan 0,4 till 0,5
meter. Om plantorna ska dras upp till hojder over 2
meter far inte antalet stammar Gverstiga 6 styck-
en/m?. Vanligast & att bygga plantorna med 2 stam-
mar vilket innebér 3 plantor/m?. Alternativ med 1
och 3 stammar/planta & ocksa majliga. | det forsta
fallet 8tgdr 6 plantor/m? och i det andra endast 2.

Om planthojden inte 6verskrider 1,2-1,5 meter &
det mgjligt att plantera endast en rad per b&dd med
ett plantavstand pa 0,5 meter och lata varje planta
utveckla 4-6 stammar. Detta innebar 2 plantor/m?
och 8-12 stammar/m?. For |1&ga sorter med véxthojd
pa 30-40 cm raknar man med 10-12 plantor/m?,

Uppbindning och beskéarning

For att framja tillvaxten & det viktigt, oavsett hur
kraftig plantan &r, att altid avldgsna den forsta
blomknoppen. Det gors redan under uppdragningen
eller senast vid planteringen. Aven deformerade
eller pa annat sétt skadade frukter bor plockas bort
sa fort de upptécks. Avbrutna eller doda grenar ska
|6pande plockas bort fran odlingen eftersom dessa
annars|&tt kan angripas av gramogel.

Vid lang kulturtid och begransat antal stammar pa
varje planta ska paprikaskotten |edas | &ngs uppbind-
ningssnoren och de odnskade sidoskotten skérastill-
bakaeller pinceras strax ovanfor forsta bladet. Fram
till forsta skorden gors arbetet en gang varannan
vecka och under skordeperioden var tredje eller var
fjarde vecka. | odling av sméafruktiga chilipeppar
vars grenar leds upp runt sndren pinceras sidoskot-
ten paca20 cm.

Konisk paprika uppbyggd med fyra stammar.

Aldre blad sominte langre bidrar till plantanstill-
vaxt kan tas bort. Arbetet gors pa morgonen och ska
inte foljas av en bevattning. Lamna alltid 2-3 blad
under den l&gst sittande frukten och undvik att fri-
laggafrukternaeftersom detta kan ledatill solsveda.

Sorter som inte véxer hogre an 1-1,2 meter kan
stédjas antingen med bambupinnar eller vaxa
genom blomgaller med en maskbredd pa 12,5 cm
som spants dver baddarna.



Principskiss for uppbyggnad och beskérning av en paprika-
planta med tva stammar.

Bevattning

Paprika stéller hdga krav pa en jamn vattentillgang.
| genomsnitt behovs 2,5-3 liter vatten per m? dagli-
gen och soliga dagar kan behovet fordubblastill 5-6
liter. Fram till fruktbildning &r vattenbehovet relativt
litet men nér plantorna bdrjar utveckla frukter ar det
speciellt viktigt med en regelbunden vattning.
Vattenbrist i paprikans generativa fas leder till stor-
ningar i tillvéxt och fruktsattning. Det kan dessutom
ledatill fleragjukdomar sominte har parasitéraorsa
ker som t.ex. pistillrota, sprick- och korkbildning.

Bevattningen ska utféras sa nara jordnivan som
majligt och bevattningsperioden ska stréckasig fran
sen férmiddag till sen eftermiddag. Duschning av
plantorna bér om majligt undvikas da risken for
bomulls- och grémdgel & dverhangande.

Vaxtnaringstillforsel

Paprika och chilipeppar kan inte tillgodogora sig
hoga néringsnivaer. Det & darfor mycket béattre att
tillféra sma néaringsméangder med jamna tidsinter-
vall. Overdriven grundgodsling fore plantering eller
storagivor under kulturtiden bor undvikas.

Paprika har snarlika ndringsbehov som tomat.
Kvévebehovet ar storst i den vegetativa fasen och
avtar markant ju langre odlingen framskrider.
Kaliumbehovet okar i takt med att plantan produce-

rar nya frukter. Halften av plantans behov av kvave
och fosfor och runt 60 % av kaliumet anvands till
frukternas utveckling.

Spridning av organisk vaxtnaring under kulturti-
den stéller storakrav paodlaren. Det viktigaste &r att
se till att gédselmedien i forsta skedet kan tas om
hand av jordens mikroliv s att néringen utan drojs-
mal blir tillgangligt for vaxterna. Fasta godsel medel
kan antingen slammas upp i vatten och vattnas ut
eller myllas ned runt plantorna.

Tillvaxtreglering

For optimal vegetativ tillvaxt och béttre fruktutveck-
ling &r det viktigt att undvika stora skillnader mellan
dag- och nattemperatur. Dagens medeltemperatur
kring plantorna kan ligga kring 20 °C en mulen dag
och runt 25-27 °C en solig dag och nattemperaturen
17-20 °C respektive 20-23 °C. Lufttemperatur
under 18 °C och 6ver 35 °C hammar produktionen av
blad och frukt.

Fram till forsta skoérden ska luftning starta vid
25-27 °C och darefter vid 22—-25°C. L uftfuktigheten
i vaxthuset bor hdllas mellan 65 och 75 %. Hogre
[uftfuktighet leder till sdmre pollinering och okad
risk for svampsjukdomar. Vid luftfuktighet under
60 % och temperaturer dver 25 °C &r risken stor att
plantorna stoter bort blomknoppar och fruktkart.

Jordtemperaturer under 15 °C leder till samretill-
vaxt och aven till blomfall. Tillvéxten upphdr helt
vid jordtemperaturer under 10 °C och dver 35 °C.

Koldioxidtillforsel har en positiv inverkan patill-
vaxten. Vid god instrdlning kan 600-800 ppm och
under uftningsfasen runt 300 ppm accepteras.

Pollinering och fruktutveckling

Paprika och chilipeppar & gdvpollinerande men
kan behdva hjalp av humlor for béttre pollinering
och fruktutveckling, speciellt vid tidig plantering.
Vid hdg temperatur och luftfuktighet éver 80 % for-
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arktackning med organiskt material har manga fordelar.



lorar pollenet sin kraft och pollineringssvarigheter
uppstar. Den basta pollineringen fas vid temperatu-
rer mellan 18 och 22 °C. Aven extremt |1&ga odlings-
temperaturer, ojdmn vattning, narings- och ljusbrist
kan paverka pollinering och fruktséttning.

For storfruktiga paprikaplantor vars grenar dras
upp till hojder dver 2 meter bor varje gren inte béara
fler an 8-10 frukter i olika utvecklingsfaser &t gang-
en. Smafruktiga chilipeppar som binds upp pa
samma sétt som paprika tilléts béra betydligt fler
frukter.

Skord och lagring

Paprika skordas bade som omogen och mogen.
Beroende pa sort och odlingsbetingel se plockas den
forsta omogna frukten 50-80 dagar (7—11 veckor)
efter plantering och ytterligare 3-4 veckor behovs
for full mognad. Om paprikorna skérdas mognablir
skdrdeperioden kortare och skérden minskar med
2-3 kg/m?.

Storfruktig paprika skordas i regel en gang per
vecka och arbetet utférs p.g.a. plantornas bracklig-
het med sekattr. Smafruktig chilipeppar kan dére-
mot brytas loss fér hand.

Skordenivan i paprikaodling varierar stort bero-
ende pa sortval, antalet mojliga skordeveckor, mog-
nadsgrad vid skérden och odlingsforutsattningar
som varme, vaxtnaringstillgang och planteringstid. |
konventionell odling i uppvarmt véxthus med plan-
tering i februari och 30 skdrdeveckor kan man rékna
med 12-18 kg/m? dvs. 0,4-0,6 kg/m? och vecka. |

i ; i
Barpepparn 'Jamaican Bell’ &r lika god som vacker.
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kallvéxthus med plantering i maj och 1618 skorde-
veckor raknar man med en total skord pa 5-7 kg/m?.
Siffrorna avser skorden av gréna paprikor. | ekolo-
gisk odling kan nérliggande resultat uppnas endast
vid optimala odlingsvillkor.

Vid 8-9 °C och 90-95 % luftfuktighet kan stor-
fruktig paprikalagrasi drygt tvaveckor om frukter-
na & omogna och i ca en vecka om frukterna ar
mogna. Vid temperaturer under 8 °C férsamras kva-
liteten. Smafruktig chilipeppar kan lagras minst 3
och upptill 5veckor vid betydligt |agre temperaturer
runt 4-5°C.

Vaxtskydd

Aven om paprika kan angripas av en l&ng rad sjuk-
domar bidrar god odlingshygien, anpassad tempera-
tur och luftfuktighet samt rétt tillférsel av ndring och
vatten till att minska gjukdomstrycket. Dettagaller i
hogsta grad de sjukdomar som inte &r parasitara.

Vid odling i jord & vaxelbruk en viktig forebyg-
gande atgard. Under en tvadrsperiod, optimalt &ar
dock 34 ar, bor paprikaeller nagon annan represen-
tant av potatisvaxterna (Solanaceae) odlas htgst en
gang pasammaplatsi vaxthuset.

Icke parasitdra skador

Pistillr 6ta fororsakas av kalciumbrist i frukten. Hog
temperatur i kombination med 13g luftfuktighet
leder till att plantan i forsta hand transporterar kal-
ciumet till bladen och frukternablir utan. Det & dér-
for viktigt att soligadagar med stark instralning lufta
ordentligt tidigt pa morgonen och lufta mindre mitt
pa dagen. Kalciumbrist kan ocksa uppsta vid ojamn
vattning och |&g temperatur i jorden samt om plantan
bar for manga frukter eller har ett svagt utvecklat
rotsystem. Risken for pistillréta Okar ocksa vid hog
kaliumkoncentration i jorden eftersom plantan tar
upp kalium l&ttare &n kalcium.

Solsveda upptrader pablad och frukt som hamnat
for néraen ljuskallaeller utsattsfor direkt, starkt sol-
ljus. Vattendroppar som ligger kvar pa solbelysta
frukter kan ocksa fororsaka solsveda. Skadan und-
viks om odlingen skuggas vid rétt tid och om plan-
torna avbladas forsiktigt.

Blom- och kartfall undviks om plantornafar till-
réckligt med ljus och inte utsétts for 1aga eller hoga
temperaturer samt for torka eller véta.

Sprickbildning sker oftast nér luftfuktigheten
runt plantorna standigt pendlar mellan 1&g och hog.
Aven |uftfuktighet dver 80 % leder till att fruktskal et
spricker. Saren formar att laka men frukten miss-
pryds av ett nétverk av finarispor med ett korklik-
nande utseende. Vissa sorter & mer motstandskrafti-
gamot sprickbildning.

Temperaturrelaterade skador . Lag temperatur,
<15 °C, under frukternas utveckling kan ledaftill en
helt eller delvismorklilatill svart missférgning.



Svampsjukdomar

Svampsjukdomar kan haett snabbt forlopp och orsa-
kastoraskador pakort tid. VVéxelbruk, friskaplantor,
rétt plantavstand, god odlingshygien, rétt naringsba-
lans och frisk jord med god struktur minskar risken
for svampsjukdomar.

Vissnesuka kan orsakas av \erticillium albo-
atrumoch V. dahliae samt Fusarium oxysporum. De
infekterar viarotterna och tapper till ledningskarl sa
att plantan vissnar. Aven rothals- och stamréta
fororsakad av Pythium-svampar och Rhizoctonia
solani leder till vissnesuka da vatten- och narings-
transporten till bladen upphdr. Svamparnakan over-
levai jorden och jordbyte kan i dettafall behovas.

Gramogel Botrytis cinerea angriper stjélkar,
blad, blommor och frukter som técks av gréa téta
pasliknande mattor bestdende av svampens mycel
och konidier. P& frukten borjar angreppet med en
[jusbrun flack som snabbt sprider sig. HOg fuktighet
bidrar till bildningen av konidier och darmed sprid-
ningen av §ukdomen. Gramaogel trivs bést vid 20 °C
men kan véaxafran temperaturer under 4 °Ctill 31°C.

Bomullsmogel Sclerotinia sclerotiorum angriper
framst stjdlkarna men aven frukterna dar vit- till
brunaktiga flackar bildas. | flackarna utvecklas ett
bomullsliknande mycel som snart resulterar i brun-
svartasklerotier. Eftersom dessasklerotier kan over-
levai jorden upp till tio & & det viktigt att genast ta
bort angripna vaxtdelar och setill att inga sklerotier
ramlar ned i jorden. Luftfuktigheten bor sankas och
storatemperaturskillnader undvikas.

Bladflacksuka Cercospora capsici infekterar
huvudsakligen de ddre bladen som far nekrotiska
brunsvarta flackar med ett ljusare mittparti. Bladen
gulnar i fortid och ramlar av. Svampen angriper inte
frukternamen kan ledatill minskad skord.

Bakteriesjukdomar

Bladbakterios Pseudomonas syringae pv. tomato
upptrader forst som 1-2 mm stora vattniga flackar
som i ett senare skede blir brunsvarta. Flackarna &
skarpt avgransade och omges av en ljusare kant.
Bakterien sprider sig snabbt vid kvardrdjande vatten
pabladen, och 20-25 °C.

Bl6tréta Erwinia carotovora ssp. carotovora
upptrader pa frukter som far vaxande bruna och
nagot ingunkna blota flackar. Hog temperatur och
hog jord- och luftfuktighet framjar sjukdomen.
Blotrota forekommer @ven under lagringen. Det &r
darfor viktigt att inte lagra fuktiga eller tvéttade
frukter.

Virussjukdomar

Virussukdomar kan undvikas genom i forsta hand
virusresistenta sorter. Vidare & god arbetshygien,
bortplockning och forstéring av angripna plantor
och tidig bek&dmpning av frdmst trips och bladl6ss
viktiga arbetsinsatser for att begransa virussprid-
ningen.

Tobaksmosaik (Tobacco Mosaic Virus, TMV)
Overfors mekanisk via kontakt med redskap, hander
och klader vid alla beskarnings- och skordearbeten.
Pabladen bildas en mosaik av ljusgronatill gulaoch
morkgrona flackar och frukten fér ingukna bruna,
senare nekrotiska flackar.

Gurkmosaik (Cucumber Mosaic Virus CMV)
har manga vérdvaxter och viruset 6verfors huvud-
sakligen via bladl6ss. Unga blad & smalare an van-
ligt och vaxer upprétt medan &ldre blad utvecklar en
fran bladskaftet vaxande gulflackighet kantad av en
morkare kant. Plantan far ett kvastliknande utseende
och frukterna forblir sma och &r ofta misshildade.

Skadedjur

Bladltss. Persikbladius Myzus persicae, flackig
potatishladlus Aulacorthum solani och gurkbladius,
Aphis gossypii & de bladldss som huvudsakligen
angriper paprikaodlingen. De sitter ofta pa bladens
undersida. Angreppen kan bli mycket kraftigaom de
inte dtgardasi tid.

Vaxthusspinnkvalster  Tetranychus urticae
suger cellsaft och ett angrepp leder till att bladen
oversdllas av ljusgula prickar. Lag luftfuktighet
framjar spinnkvalstret och vid svara angrepp kan
man se spindelvavsiknande tradar som I6per 1angs
bladkanterna.

Vaxthusmjollusen (vita flygaren) Trialeurodes
vaporariorumar | dtt att hanteramed biol ogi skt vaxt-
skydd.

Tripsar som Thrips tabaci och Frankliniella
occidentalis bor pa grund av risken for virussprid-
ning bekampas sa fort angrepp har konstaterats.

Gronsaksfly Lacanobia oleracea vars larver ater
bade pa bladen och pa frukter, ofta runt fruktfastet,
samt sniglar, & andra skadedjur som kan angripa
paprikaodlingen.

Skogsmass kan fatta tycke for framst mild chili-
peppar. Nattetid kléttrar de upp i plantan och faller
frukterna genom att bita av fruktstjalken. Nar fruk-
ten ligger pa marken kan musen i lugn och ro gnaga
hal i fruktkottet och &tafrona.

Las mer om skadedjur i haftet: Biologiskt vaxt-
skydd mot skadegérare.

Mer att ldsa

Bjelland, O. 1997. Gregnsaksdyrkning i regulert
klima. Landbruksforlaget, Norge.

Ploninge, P. 2004. Chilipeppar. Natur & Kultur,
Stockholm.
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